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L’abattoir constitue un lieu décisif pour la sécurité sanitaire des viandes. Des
agents des services vétérinaires y sont postés en permanence et travaillent aux cotés
des personnels de I’abattoir pour assurer le contrdle sanitaire des denrées produites.
L’objectif principal de notre travail est d’évaluer [I’abattoir d’EL-HARRACH du
point de vue infrastructure, équipement, fonctionnement et leurs répercutions sur
I’hygiéne et donc la salubrité des viandes.

Notre enquéte a montré que cet abattoir présente une non-conformité aux textes
réglementaires et un non respect des normes d’hygiéne.

Mots clés : abattoir du bétail, hygiéne, fonctionnement.

Abstract :

Slaughter-house is a decisive link in a healthy meat. Officials from veterinary services
stationed there full-time, work next to personnel on the line so that the meat produced is safe
for human consumption.

The main aim of our work is to evaluate the slaughter-house of EL-Harrach from the point of
view infrastructure, equipement, operation and reflected to them on the hygiene and thus the

healthiness of the meats.

Our inquiry showed that this slaughter-house presents a nonconformity to the statutory texts

and a non compliance with the standards of hygiene.

Keywords : slaughter-house, meats, hygiene.
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RECUEIL DE TEXTES REGLEMENTAIRES

JOURNAL OFFICIEL DE LA REPUBLIQUE ALGERIENNE

Arrété du 15 juillet 1996 fixant les caractéristiques et modalités
d’apposition des estampilles des viandes de boucherie

Le ministre de ’agriculture et de la péche,

Vu la loi n°88-08 du 26 janvier 1988 relative & la
médecine vétérinaire et A la protection de la santé
animale ;

Vu le décret présidentiel 0°96-01 du 5 janvier 1996
portant ~ nomination  des  membres  du
Gouvernement ;

Vu le décret exécutif n°90-12 du 17 janvier 1990
fixant les attributions du ministre de I’agriculture ;

Vu le décret 1°91-514 du 22 décembre 1991 relatif
aux animaux interdits & 1’abattage ;

Vu le décret exécutif n°95-115 du 22 avril 1995
portant statut particulier des médecins vétérinaires
et des médecins vétérinaires spécialistes ;

Vu le décret exécutif n°95-363 du 11 novembre

1995 fixant les modalités d’inspection des animaux
- vivants et des denrées animales ou d’origine

animale destinés 4 la consommation humaine ;

Arréte :
CHAPITREI

DISPOSITIONS GENERALES

Article 1 . - En application des dispositions de
Particle 5 du décret exéeutif n°95-363 du 11
novembre 1995 susvisé, le présent arrété a pour
objet de fixer les caractéristiques et les modalités
d’apposition des estampilles des viandes de
_ boucherie . ' '

Art.2. - La conformité aux normes sanitaires des
viandes de boucherie est attestée par 1'appositicn

sur les denrées elles mémes ®t/ou leur emballage,
d’estampilles ou de marques sanitaires définies par
le présent arrété . .

Art3. - On entend par viandes de boucheries,
toutes les parties des animaux des espéces bovine,
ovine, caprine, cameline et’équine, reconnues
propres & la consommation humaine qu’elles que
soient leurs formes de présentation notamment les
viandes découpées; désossées ou non .

On eniend par abattoir, ~tout établissement
d’abattage ol sont abattus des animaux de
boucherie appartenant aux espéces désignées ci-
dessus . .

On entend par tuerie, tout emplacement désigné par
les autorités locales pour 1’abattage d’animaux de-
boucherie. 'ﬁ

Artd. - Les lieux d’abattage et les ateliers de
découpe sont agréés par les services de I'inspection
vétérinaire de wilaya . L'agrément donne lieu &
Dattribution d'un puméro . - :
Le numéro d’agrément est composé de cinq (5)

~ chiffres décomiposés comme suit :

¢ Les deux premiers chiffres représentant le
numéro minéralogique de la wilaya .
o le troisiéme chiffre rcpr_}éscutc §

- Le 1 pour les abattoirs
- Le 2 pour les tueries :
- Le 7 pour les ateliers dé découpe .

o Les ucux derniers chiffres étant le numéro
de séhde de la _méme catégorie
d’établissement dans la méme wilaya.




CHAPITRE Il

ESTAMPILLAGE SANITAIRE
DANS LES ABATTOIRS ET LES TUERIES

Art.5. - L'estampille sanitaire des viandes doit étre
effectué & I’aide d’estampilles sanitaires spécifiques
aux abattoirs . '

Art.6. - L'estampillage sanitaire d’abattoir est
effectué a I'aide d'une roulette qui présente les
caractéristiques suivantes :

e La forme est circulaire, d’un diamétre de
quatre vingt (80) millimétres et ‘d’une
largeur de qharante cing (43) millimetres.

o Les caractéres en relief doivent étre lisibles
et ot doit figurer le terme :

«inspection vétérinaire» suivi du npuméro
d’agrément du lieu d’abattage .

Art7. - Les estaméilles et les encres alimentaires
sont fournies par les propriétaires de
’établissement d’abattage .

Elles sont détenues.sous I’entiére responsabilité de
I'inspecteur vétérinaire désigné par les services de
I'inspection vétérinaire de wilaya . ‘

Art8. - Dans les établissements d’abattage,
Iestampillage est effectué par apposition directe
sur les viandes de I'empreinte & I’encre des
estampilles définies a 1'article 10 ci-dessous .

L'encre alimentaire utilisée doit étre & base de
colorants dont l'emploi est autoris€ par la
réglementation en vigueur .

Art9. - Les carcasses aptes a la consommation
humaine seront estampillées pour chaque demi-
carcasse de la manitre suivante :

e Pour les carcasses de moins-de 30 kg :
longitudinalement depuis I’épaule jusqu'a la cuisse.
e Pour les carcasses de plus de 30 kg :
longitudinalement depuis 1'épaule jusqud la
cuisse et verticalenient sur I’épaule et la cuisse .

Art.10. - Seules sont autorisées pour 1’estampillage
les encres vertes, violettes, rouges et noires :

e Les carcasses de veaux et agneaux doivent
étre estampillées & I'aide d’encre verte .

o Les carcasses des espéces bovines et

ovines, autres que celles définies dans ¢,

précédent alinéa & 1’aide d’encre violetie .

o Les carcasses d'équins, de camelins et de
~ezprius i I'aide d’encre rouge .

o Les carcasses de toutes espéces destinées a
'industrie de transformation & l'aide
d’encre noire .

CHAPITRE I

ESTAMPILLAGE DANS LES ATELIERS
DE DECOUPE

Art.11. - La découpe ne peut étre effectuée que sur
les carcasses bovines et ovines . :

Art12. - Dans les ateliers de découpe, les
morceaux découpés, désossés ou noi, doivent étre
revétus d'une marque sanitaire dont les
caractéristiques sont les suivantes :

o Cachet de forme ovale de 55 mm de long et
de 45 mm de large & l'intérieur duquel
figurent en relief:

¢ Dans la partie supéricure, l¢ numéro
d’agrément  vétérinaire de l'atelier de
découpe .

o Dans la partic inféricure, les initiales ISV
de I’inspection sanitaire vétérinaire .

Les caractires des chiffres et des lettres doivent
avoir une hauteur de 10 mm .

Art.13. - L'estampille doit étre porée sur chaque
morceau de découpe provenant des carcasses
bovines et ovines. '

Art.14. - La couleur employée doit étre identique &
celle laissée par D'estampille apposéc sur la
carcasse, lors su contrdle d’abattoir .

Celle-ci doit obligatoirement étre apposée avant le
découpage . ’ '

Art.15. - Pour les piéces de viande conditionnées
sousvidcdcstinéeséétxevenducsaudétaﬂ,ln
marque sanitaire peut étre apposée uniquement sur
Pemballage .

Art16. - Le présent amété sera publié au Journal
Officiel de la République algérienne démocratique
et populaire.

Fait & Alger , le 15 juillet 1996 .

Noureddine BAHBOUH




RECUEIL DE TEXTES REGLEMENTAIRES

JOURNAL OFFICIEL DE LA REPUBLIQUE ALGERIENNE

Décret exécutif n°95-363 du 11 novembre 1995 fixant les modalités
d’inspection vétérinaire des animaux vivants et des denrées animales
-ou d’origine animale destinés & la consommation humaine .

Le chef du Gouvernement,
Sur le rapport du ministre de I’agriculture,

Vﬁ la constitution et notamment ses articles §1-4°
et 116 (alinéa 2) ;

Vu la plate-forme portant consensus national sur la
période transitoire ;

Vu la loi n°85-05 du 16 février 1985 relative a la
- protection et A la promotion de la santé ;

Vu la loi n°88-07 du 26 janvier 1988, relative a
I'hygiéne, & la séeurité et & la médecine du travail ;

Vu la loi n°88-08 du 26 janvier 1988 relative aux
activitts de la médecine vétérinaire et i Ia
protection de la santé animale ;

Vu la loi n°89-02 du 7 février 1989 relative aux
régles géuérales de protection du consommateur ;

Vu la loi n°90-08 du 7 avril 1990 relative 2 la
commune ;

Vu la loi n°90-09 du 7. avril 1990 relative 2 la
wilaya ; '
Vu le décret présidentie] n°94-92 du 11 avril 1994

"~ portant nominatiomduchef duGouvernement

Vu le décret présidentiel n°94-93 du 15 avril 1994,
modifié et complété, portant nomination des
membres du Gouvernement ;

Vu le décret exécutif n° 90-12 du 1% janvier 1990 '

fixant les attributions du ministre de I’agriculture ;

" les modalités d'inspection vé

Vu le décret exécutif n°95-115 du 22 avril 1995
portant statut particulier des médecins vétérinaires
ct médecins vétérinaires spécxahstcs

Décrtte : :

Article 1* . - En application gdes dispositions des
articles 84, 85 et 86 de la loi n%88-08 du 26 janvier
1988 susvisé, le présent décret a pour objet de fixer
' ripaire des animaux
et des denrées animales ou- d’origine -animale
destinés 3 la consomimation ;humaine . I vise

également & fixer les conditions d’hygiéne et de
salubrité dans lesquelles ces dcnrees sont préparées

et conservées .
Art.2. - Sont assujettis & -I’inspéctiom vétérinaire :

- les animaux présentés au -niveau des centres
d’abattage, des foires, marchés ¢ ct exposmons,

- les animaux dont la chaxr- est: destinée a la
consommation humaine a savoir :

* les animaux de boucherie des espéces bovine,

- ovine, caprine, cameline et équinc

* les volaﬂlw ¢t tous oxscaux vivant a 1'état
domestique,

* les lapins doméstiqucs,

* le gibier,

* les produits de la foer et d’eatl douce,

- les denrées animales provenant des animaux

mentionnés ci-dessus et destinées & la vente pour la -

consommation humaine, amsa que leurs peaux,
poils, plumes et phanéres,




- les denrées d’originé animale, notamment les.
produits comestibles élaborés par les animaux a
]’état naturel tel. que les ceufs, le lait et le miel ou
transformés, ainsi que les denrées ‘animales,

présentées a la vente aprés traitement ou .
transformation, que ces produits et dcnrccs soient

mélangés ou non avec d’autres,

- les locaux d’abattage, les marchés & bestiaux et les
poissonneries,

- Jes locaux de transformation, de conditionnement,
de conservation et de distribution’ des animaux ou
de toutes denrées animales ou d’origine animale,

- les moyens de transport des animaux, des denrées
animales ou d’origine animale,

- les établissements de restauration de toute nature,
utilisant dans le cadre de leurs activités, des denrées
animales ou d'origine animale. -

Art3. - L’inspection vétérinaire des animaux
vivants, des denrées animales ou d’origine animale
est effectuée par l’inspecteur vétérinaire ou tous
agents diment mandatés par I'autorité vétérinaire
nationale .

Art.d. - Tout animal de boucherie, toute volaille, &
’exception du gibier, introduits dans un centre
d’abattage doit étre soumis par son détenteur, avant
et aprés son abattage, & un contrble de conformité
aux normes sanitaires,

Les conditions et les modalités du contrdle de
conformité aux normes sanitaires sont fixées par
arrété du ministre chargé de I’agriculture .

Art.5. - Le contrSle sanitaire de salubrité et de
qualité est attesté, aprés abattage, par 1’apposition
des marques, estampilles ou plombages sur les
denrées destinées 3 étre livrées en vue de la
consommation humaine .

Les caracténsﬁqu&s des estampilles, marques ou
plombages ainsi que les modalités d’apposition sont
fixées par arrété du ministre chargé de I’agriculture.

Art.6. - Les animaux de boucherie, définis a

I’article 2 ci-dessus, ne peuvent étre abattus hors
dun _centre . d’abattage  ou_. en dechors_ des_ J

emplacements désignés par les autorités locales que
dans les deux cas suivants :

- lorsqu'une personme pratique I'abattage
d’animaux destinés en totalité 3 la consommation
personnelle & I’occasion de certaines fétes
religieuses ou de cérémonies famlhalcs

- lorsque l'abattage doit étre :pratiqué d’u'rgcncc
pour cause d’accident ou de maladie.

Les conditions et les modahtcs de 1’abattage
d'urgence sont fixées par axretc du ministre chargé
de I'agriculture.

Art.7. - Les agents de I'inspection vétérinaire sont
tenus de procéder A la confiscation immédiate de
toutes viandes non estampillées destinées & la
consommation humaine et ne:répondant pas aux
dispositions de 1’article 6 ci-dessus, et de les mettre
3 la disposition de I’inspection vétérinaire de la
commune territorialement concemée.

Les viandes reconnues propres-2 la consommation
humaine sont livrées 4 un établissement hospitalier,
de bienfaisance ou scolaire le plus proche et ce, &
titre gratuit .

ArtS8. - Les viandes, abats et denrées animales ou
d’origine animale, reconnus. impropres 2 la
consommation humaine en raispn de leur caractére
dangereux, répugnant ou - insuffisant sont,
conformément aux dispositions.de I'article 9 de la
loi n°88-08 du-26 janvier 1988 susvisée, saisis par
I'inspecteur vétérinaire territorialement compétent .

Ces produits sont , selon le cas, soit destinés a
I’alimentation ammalc soit dénaturés et détruits
conformément & Iarticle 91 de Ia loi n°88—08 du 26
janvier 1988, susvisée .

Les modalités et les conditions :‘:dc saisies ainsi que
celles de I'affectation de ces denrées sont fixées par
arrété du ministre chargé de 1’agriculture .

Art9. - Le présent décret sera publi¢ au Journal

Officiel de la République algénenne démocratique
et populaire.

Fait a Alger, le 11 novembre 1995 .

Mokdad SIFI .
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Arréte ministériel 1 Septembre 1992 définissant les conditions
Sanitaires et les modalités de réception et d’abattage
* des bovins d’importation destines a la boucherie

Le ministre de Pagriculture,

- Vu la loi n°85-05 du 16 février 1985 relative & la
protection et 4 la promotion de la santé, modifier et
complétée ;

-Vula loi n°88-08 du 26 janvier 1988 relative aux
activités de Médecine vétérinaire et 3 la protection
de la santé animale ;.

Vu la loi 0°89-02 du 07 février 1989 relative aux
régles générales de protection du consommateur ;

Vau le décret exéeutif n°90-12 du 1ére janvier 1990
fixant les attributions du ministére de I'agriculture ;

Vu le décret n°91-952 du 16 novembre 1991
relatif aux inspections vétérinaires des postes
frontiéres ; :

Vu I'arréte interministériel du n°225/SM du 4Mars
1984 instituant - des inspections  sanitaires
vétérinaires au -niveau des abattoirs, des
poissonneries et deg lieux de stockage des produits
animaux et d’organe animale.

arréte .
- Chapitre]
Condiﬁons sanitaires
Article I. En iapp‘lica‘tion‘ -des™dispositionsde

Particle 76 de la loi n°88-08 du 26 janvier 1988
sous —visée ,l'importation de bovins destinés 2
I'abattage est subordonnée & I'obtention d'une
dérogation sanitair¢ d’importation délivrée par les

services compétents du Ministére de I’agriculture.

Article 2: A leur introduction sur le territoire
national, les bovins destinés 2 abattage doivent étre

accompagnés d'un certificat sanitaire vétcnnalre
,délivré par les services vétérinaires officiels dx#’
pays de provenance. i

Le certificat sanitaire vétérinaire doit mentionner :
Le nombre d’animaux ,

L’identification des animaux ( Race, Sexe ,ige
,signalement ,;marques officiels) ;

La provenance des animaux (lieu ou les animaux
ont séjourné depuis au moins 6mos avant le jour de
leur embarquement ou depuis leur naissance ),

La destination des animaux (lieux d’expédition et
de du destination, nom ou raison sociale de -
Pexpéditeur et du destinataire ,moyens de
transports utilisés) , '

11 doit en outre préciser que :

Les animaux examinés par un vétérinaires officiel
sont sains et ne présentant aucun signe clinique de
maladie de 'espéce A déclaration obligatoire.

Les animaux proviennent d'un cheptel et d’upe
région sous contrdle vétérinaire officiel ou il
n'existe et n'a existé pendant les six mois précédant
I’embarquement aucun maladie de l'espace &
déclaration obligatoire mentionnée dans la liste A
de ’'OIE.

ks amimaux provenant d'w. cheptel “bovin
indemne de tuberculose, Brucellose, Para tube,
leucose bovine, d’IBR /IPV et ou aucun cas de BSE
n'a été déclaré.

Les animaux ont été vaccinés depuis plus de 16
jours et mois de quatre mois précédent-
I’embarquement contre les types AOC du virus




agrée et controlé.

Cette derniére disposition ne conceme pas les pays
reconnus  officiellement indemnes de fiévre
aphteuse.

- Les animaux ne proviennent pas d’un cheptel
destiné a étre éliminé dans le cadre d'un
programme d’éradication de maladies contagieuses.

- Les animaux n'ont jamais été traités avec une
substance susccptible de laisser les résidus en
quantité suffisante pour présenter un organe de
santé publique.

- .Les animaux ont fait 1'objet d’un traitement
préventif contre la distomatose et la strongylose et
contre les parasites externes depuis au moins 15
jours avant leur embarquement.

- Les animaux n’ont pas regu une alimentation
supplémentée d'antibiotiques durant le demier mois
précédant leur départ.

- Les animaux ont été transportés directement en
passant ou sans passer par un lieu de
rassemblement identifié de I'exploitation au lieu
précis d’embarquement sans entrer en’contact avec
des animaux biongulés autre que les animaux
d'élevage ou de rente de I’espace bovine répondant
au conditions édictées ci-dessus a 1'aide de moyens
de transports (avion ,bateau camion ,wagon )et de
contention préalablement nettoyés et désinfectés
avec un désinfectant officiellement autorisé.

Article 3 : les animaux doivent étre accompagnés
d’un certificat sanitaire d’embarquement délivré par
le véiéringire officiel du port de l'aéroport
d’embarquement spécifiant que les animaux ont été
reconnus sains et exempts de signe clinique de
toute maladie de “l'espéce et que le lieu
d’cmbarqu@mcnt est situé dans une région d’un
rayon d’ay moins 50 KM ou aucune maladie
contagmuse de I’espéce n'a été constatée depuis au
moins trois(03)mois.

! .
Maladies de réception et de rabattage

Article 4 : A leur entrée sur le territoire national et
aprés avoir subi I'inspection vétérinaire aux postes
frontiéres, les animaux doiyent étre dirigés
immédiatement vers un lazaret ou une aire de
subiront une période d’observation et de repos de 3
jours au moins et de 4 jours au plus.

A V'issue de la période d’observation ,les animaux
subissent une inspection sanitaire vétérinaire ante-
mortem autorisant leur abattage dans un abattoir
préalablement agrée par les scmces vétérinaires
officiels.

Article 5: Les abattoirs agréent par les services
vétérinaires officiels doivent disposer
d’infrastructures adéquates permettant I’accueil et
le traitement intégral de ’ensémble des animaux
importés et de leurs issues. '

Article 6: L'abattage des anifnaux de boucherie
mmonésépamrdcpays atteints de P S E et nés
avant l'entrée en vxgueurs de l'interdiction des
aliments destinés & la consbmmation animale
contenant de farines de viandes et des issus de
tissus .

D'apimaux  contaminés sopt soumis  aux
dispositions particuliéres suivantes :

- Les viandes doivent étre désossées,

- Les tissus nerveux et lymphauqucs visibles
enlevés, :

- Les téte entidres, le thymus jles amygdales, les
molles épiniéres ,les cervelles: ,rates et intestins -
saisis. .

L'ensemble des issues de boucherie doivent étre
obligatoirement dénaturées et inginérées.

Article 7 ; les opérations énumérées 2 I’article 6 ci
dessus, doivent se dérouler soiis le contrSle d’un
inspecteur vétérinaire officiel qui établit 2 1a fin de
chaque opération d’abattage un certificat de
salubrité.

Article 8: le présent amété prcnd effet & compter
de sa signature,

_Fuait & Alger, le 0] Septembre 1992
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Dccret exécutif n°91-514 du 22 décembre 1991 relatif
: aux animaux interdits a ’abattage .

Le chef du Gouvex:nement,

Vu la constitution, notammcnt ses articles 81-4° et
116-2; -

Vu la loi n°85-05 gu 16 février 1985 relative a la
protection et & la promotion de la santé ;

Vu la loi n°88-08 gu 26 janvier 1988 relative aux
activités de la médecine vétérinaire et 3 la
protection de la sanfé animale ;

Vu la loi 0°90-08 du 7 avril 1990 relative & la
commune ; N

Vu la loi n°90- 09\ du 7 avril 1990 xclauve ala
wilaya ;

Vu le décret n%3-259 du 22 juillet 1963
interdisant I’abattage des animaux des espéces
¢équine et asine agés-de moins de 12 ans ;

Vu le décret n°84-379 du 15 décembre 1984 fixant
les statuts' particuliers des médecins vétérinaires ;

Vu le décret exécutif n°88-252 du 31 décembre
1988 fixant les conditions d’exercice 3 titre privé,
des activités de médecine vétérinaire et de chirurgie
des animaux ;

Décreéte

Article 1*. - En application des dispositions de
I'article 83 de la 1di n°88-08 du 26 janvier 1988,

_susvisée, le_présent_décret détermine les_espéces,.

les ages’ et 1’étal physiologique des animaux
interdits & 1’abattage aux fins de boucherie .

Art.2 . - Sont interdits & 1’abattage

- Les femelles en état de gestation, notamment .

celles des cspcccs dvine, bovine, caprine, équine et
cameline,

- les miles de tout age, des espéces ovine, bovine,
caprine, équine et cameline utilisés comme
géniteurs,

- les femelles bovines de race améliorée dgées de
moins de 8 ans,

- les femelles ovines et bovines de race locale &gées
de moins de 5 ans,

- les bovins dgées de moins de 6 mois,

- les miles équins dgés de moins de 15 ans,

- les femelles équines et camelines dgées de moins
de 15 ans,

- les males camelins agés de moins de 5 ans .

Art.3. - Le vétérinaire, diiment habilité auprés d'un
abattoir ou d'un centre d’équarrissage est teau de
contrdler les animaux présentés & l'abattage, de
vérifier leur état physiologique et les documents
vétérinaires les accompagnant .

I peut sous sa responsabilité et par dérogation aux.

dispositions de I'article 2 ci~dessus et ca cas de
force majeure, autoriser 1'abattage des animaux
énumérés & I'article 2 ci-dessus .

Artd. - Le vétérinaire appelé 2 déroger aux
dispositions de I'article 2 du présent décret est tenu
de préciser dans le certificat qu'il délivre au
propriétaire et dont il garde une copie, les raisons,
1a date et le lieu de I’abattage .

Art.S, - Le décret n°63-259 du 22 juillet 1963
susvisé est abrogeé .

Art.6. - Le présent décret sera publié au Journal
officiel de la_République_algérienne démocratique-
et populaire.

Fait & Alger, le 22 décembre 1991 .

Sid Akmed GHOZALI
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Arrété interministériel du 1* aoiit 1984 instituant des inspections
- sanitaires vétérinaires au niveau des abattoirs,
des ‘poissonneries et des lieux de stockage des produits
animaux et d’origine animale.

Le ministre de l’aériculture et de la péche et

Le ministre de l’mténeur et des collectivités
locales,

Vu la Constitution ¢t notamment ses articles 111-10°
6t 152 .

Vu ['ordonnance n°67-24 du 18 janvier 1967,
" modifiée, portant codc communal ;

Vu "ordonnance n°69-38 du 23 mai 1969, modifiée,
portant code de la wilaya ;

Vu P'ordonnance n°76-79 du 23 octobre 1976 portant
code de la santé publique ;

Vu le décret n°68-275 du 30 mai 1968 portant statut
particulier du vétérigaire inspecteur ;

Vu le décret 0°84-118 du 19 mai 1984 fixant les
attributions du mini§tre de 1'agriculture et de la péche
et celles du vice-ministre chargé de la péche ;

Arrétent :

Article 1%. - L'ingpection sanitaire - vétérinaire au
niveau des abattoirs; des poissonneries, des lieux de
stockage, de traitement, de transformation et moyens
de transport des produits d’origine animale, y compris
les produits de la pcchc est assurée par les services
vétérinaire> du mlmstcre de Il’agriculture et de la
péche.” N
Art.2, - La tutelle technique :de 1'inspection sanitaire
vétérinaire est assurée par !'inspection vétérinaire de
la wilaya . :

Art.3. - Par inspection vétérinaire visée & I'article 17
ci-dessus, on entend.:

- I'inspection sanitaire vétérinaire des animaux avant
leur abattage (ante-mortem ),

- I'inspection sanitaire vétérinaire des animaux aprés
abattage ( post-mortem )

- linspection sanitaire vétérinaire des lieux
d’abattage, de traitement, de transformation, de
manipulation et de stockage des viandes, y compris les
entrepOts  frigorifiques conservant les produits
animaux et d’origine animale situés en dehors ‘des
abattoirs,

- le contrdle d’hygiéne de I’abattage,

- le contrle de la désinfection des moyens de
transport des viandes,

- I'inspection sanitaire vétérinaire des poissonneries.

Art.4. - Le contrble sanitaire vétérinaire est assuré par
les vétérinaires inspecteurs et les préposés sanitaires
diiment habilités .

Art5. - Les vétérinaires inspecteurs chargés des
missions d’inspection sanitaire vétérinaire énumérées
3 l'article 3, sont mis en position d’activité par le
ministére de I"agriculture et de la péche .

Art.6. - Lorsque, l‘xmportance et le volume d’activité
des abattoirs et poissonneries communaux justifient
une présence permanente de vétérinaires inspecteurs,
ceux-ci sont affectés par le ministére de I'agriculture

1~et de " 1a"péchie; Euministére “de 1’intérieur "quiles
" répartira en fonction des besoins cxpnmés par les

collectivités locales .

Dans les autres cas, I'inspection vétérinaire de wilaya
pourvoira & I'exercice des missions énumérées &
I'article 3 ci-dessus, et ce, dans les conditions qui
seront  définies  par  voie  d'instruction
interministérielle.




-

Art.7. - Les préposés sanitaires visés a 1’article 4 ci-
dessus, sont chargés d’asgister les vétérinaires
inspecteurs dans leurs inspections .

IIs exercent leurs missions sous ['autorité du
vétérinaire inspecteur .

Art.8. - Les préposés sanitaires sont recmtés par les
assemblées populaires communales parmi les
candidats reconmus qualifiéss par 1inspection
vétérinaire de wilaya et agréés par celle-ci 4 cet effet .

Art.9. - Les abattoirs, les locaux de transit d’animaux
avant l’abattage, les poissonneries, les lieux de

.stockage et moyens de transport des produits animaux

et d’origine animale, y compris les produits de la
péche, sont soumis & -des contrdles périodiques et
inopinés des vétérinaires inspecteurs .

Art.10. - Les contrdles ‘des vétérinaires inspecteurs
donnent lieux & des comptes-rendus périodiques
adressés au wali et communiqués, pour information au
directeur de I'agriculture et de la péche et au directeur
de la santé publique de wilaya .

Dans tous les cas ou la santé publique est menacée, le
vétéripaire inspecteur adressera & I’exploitant de
I’établissement en cause, un avis de mise en demeure
et de se conformer aux régles d’hygiéne et de salubrité
explicitement détaillées . Une copie de cet avis sera
adressée au wali .

Faute, par I’intéressé, de se conformer, dans les délais
requis aux prescriptions contenues dans 1’avis précité,
I'inspecteur vétérinaire adressera au wali compétent
une proposition valablement motivée pour la
fermeture administrative de 1'établissement concerné .

Art.11. - Dans les trois mois qui suivent la publication
du présent arrété au Journal officiel de la République
algérienne démocratique et populaire, les assemblées
populaires communales sont tenues de communiquer
aux inspections vétérinaires de wilaya, la liste de tous
les lieux d’abattage d’animaux et celles des lieux de
stockage ‘des produits d'origine animale, y compris les
produits de la péche situés sur leur territoire, en vue de
leur recensement .

Art12. - @I sera tenu au niveau de I’inspection
vétérinaire de wilaya, un registre de recensement des
abattoirs, des poissonneries et des lieux de stockage et
d’entreposage des viandes et des produits de la péche .

"Til'setu &fabTi Poar ohaque établissement Vise ci-Jessus, |

un numéro de recensement .

Art.13. - Toutes les viandes (post-mortem) ayant subi '

urie ipspection sanitaire vétérinaire, sont marqués
d'une estampille portant en souscription, le numéro de
recensement de  1'établissement et la mention
inspection vétérinaire .

- Les assemblées populaires communalcs continueront &

utiliser les couleurs et les formes d’estampillage
existantes en attendant leur normalisation & 1’échelon
national . v N

Art14. - Seuls les sacrificateurs agréés par
I’assemblée populaire communale peuvent procéder
aux abattages d’animaux dans les abattoirs . IIs sont
tenus  d’exécuter les consignes du  vétérinaire
inspecteur de I’abattoir en matiére d’hygiéne
d’abattage et de sécurité du tnvajl-.

L’autorisation d’abattage déhvrée aux sacrificateurs
peut étre retirée pour inobservation des consignes
vétérinaires par le président d’APC, pour une durée
allant d’un jour & un mois . :

Art.15. - Le personnel des abattoirs, des lieux de
mam'pulation et de découpe des viandes et des
poissons, doit subir des visites médxcalm une fois tous
les six mois au moins..

11 doit disposer d’un livret individuel de suivi médical

Toute personne reconnue attente d’une maladie
pouvant influer sur la salubrité. des produits avec
lesquels elle est en contact est, selon le cas,
temporairement ou définitivement affectée dans un
autre poste de travail, afin de prévemr tout risque de
contamination .

Art.16. - Les viandes ou organes reconnus impropres
& la consommation humaine, seront saisis et dénaturés
de maniére 2 les rendre inconsommables .

I appartient aux assemblées populaires communales
de procéder, sur instruction du vétérinaire inspecteur,
a la dépaturation, destruction ou-enfouissement des
viandes et organes saisis, et- de disposer en
conséquence, des équxpcmcnts et des produits
adéquats .

Art17. - Les walis, les présidents d’assemblées.
populaires communales, les directeurs chargés de
Pagriculture et de la péche et les vétérinaires
inspecteurs sont chargés, chacin en ce qui le
concerne, de I'application du présent amété qui
prendra effet, & compter de sa date de publication .

Art.18. - Le préscat amété sera publié au Journal

officiel de la république algenennc démocratique et
populaire.

Fait & Alger, 1. 17 aolit 1984,

Le Ministre de | ’Agricuiture et de la péche
_ Kasdi MERBAH

Le Ministre de Uintérieur et des Collectivités Locales
. M’Hamed YALA
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