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Résume

La salmonellose est une maladie infectieuse inoculable et contagieuse d’origine animale. Elle
constitue la principale cause des toxi-infections d’origine alimentaire et une source de
souffrance humaine. Le présent travail porte sur [|‘estimation de la prévalence et
I’antibiorésistance de Salmonella isolé dans la filiere avicole.

Les données des résultats des années précédentes montrent une forte prévalence dans les
abattoirs et I'élevage de poulet de chair par rapport aux poules pondeuses, avec une forte
résistance de L'acide nalidixique ainsi que pour les tétracyclines et Ampicilline
comparativement aux autres antibiotiques couramment utilisées chez les volailles.

L'infection des filieres avicoles par salmonella enregistrée au niveau mondial et
particulierement en Algérie met en exergue I'obligation de prendre au sérieux la surveillance de

cette filiere, par le respect et la bonne application des conditions et les normes sanitaires.

Mots clés: salmonellose, salmonella, prévalence, antibiorésistance, volailles.
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Abstract :

Salmonellosis is an inoculateable and contagious infection disease of animal origin. it is the
main couse of foodborne illnesses and a source of human suffering. This work focuses on
estimating the prevalence of poultry sectors And antibiotic resistance of salmonella isolated
in poultry sectors.

The data from the results of previous years show a strong prevalence in slaughterhouses and
breeding broiler hens compared to laying hens which, with strong resistance to nalidixic acid as
will as to tetracyclines and ampicillin comparatively to other antibiotics used in poultry.

The infection of the poultry sector by salmonella recorded worldwide and particularly en
Algeria highlights the obligation to take seriously the monitoring of the poultry sector, by
respect and proper application of health conditions and standards.

Key words : salmonellosis, salmonella, prevalence, antibiotic resistance, poultry.
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Introduction générale :

Les salmonelles sont des bactéries mises en cause dans des infections variées et souvent
séveres chez de nombreux vertébrés (Anderson et Ziprin, 2001). Depuis ses premiéres
observations vers la fin des années 1800 jusqu'a nos jours, le genre Salmonella n'a jamais cessé
d’avoir une importance considérable dans les domaines vétérinaire et médical, tant par les
pertes économiques dues a la maladie animale, que par la forte incidence chez I'homme des

fievres typhoides et des toxi-infections alimentaires a salmonelles (Humbert, 1992).

Le réservoir naturel de Salmonella est principalement le tractus digestif des vertébrés. De
trés nombreuses espéces animales hébergent cet agent pathogene (volailles, bovins, porcs,

poissons, reptiles,...) (tabo, 2013).

Les sérotypes de salmonella et leur prévalence peuvent varier considérablement d’'une
localité, d’un district, d’'une région et d’un pays a I'autre. Ainsi, la surveillance et I'identification
des principaux sérotypes de salmonella chez ’'homme et chez les volailles doivent avoir pour

objectif la mise au point d’un programme de controle par région (OIE, 2019).

Ces dernieres années, il y a eu une tendance croissante a la résistance aux antimicrobiens a
I’échelle mondiale, en particulier pour les souches de Salmonella multi-résistantes provenant
d’animaux destinés a I'alimentation (Hur et al., 2012). Ce qui est considéré comme étant un

probleme émergent mondial dans la médecine humaine et vétérinaire.

Ce travail est basé sur une étude bibliographique uniqguement, Parle d’une maniéere générale
sur I"élevage avicole (espéces et mode d’élevage), par la suite une bréve présentation des
principaux germes pathogenes chez les volailles et parle sur les différentes caractéristiques de
la bactérie salmonella et salmonelloses maladie, et a la fin sur la prévalence de cette maladie

dans le monde et en Algérie plus la résistance aux antibiotiques.




Chapitrel :L’élevage avicole

1. Généralité sur les élevages avicoles :

Les élevages avicoles dans son ensemble met en jeu de trés nombreux facteurs sanitaires,
économiques, techniques et zootechniques qui peuvent influencer a la fois sur la santé des
animaux, du consommateur et enfin des professionnels de la filiere.

Les viandes de volailles et les ceufs sont aujourd’hui plébiscités par les consommateurs du
monde entier. Les viande de volailles connaissent depuis la fine des années 1950, un succes
croissant dans le monde car elles sont faciles a produire et satisfont les demandes des
consommateurs .comme celle des viandes de volailles la consommation mondiale d’ceufs il est
régulierement (bernard, 2021).

2. Les espeéces volailles :

Les espéces des élevages avicoles sont nombreuses et chacune est destinée a une production

précise.

2.1. lepoulet:

L’espece la plus couramment rencontrée est le poulet (Gallus Gallus) on distingue :

Le poulet de chair dans la filiere chair, la poule pondeuse dans la filiere ponte et les
reproducteurs destinée a assurer le renouvellement des espéeces citées précédemment. |l
existe différents type de productions de poulet suivant I'dge d’abattage et le mode d’élevage.
On rencontre les poulets standards élevés entre 40 et 42 jours en claustration, les poulets
certifiés élevés entre 54 et 57 jours en claustration et les poulets labels élevés plus de 81 jours
avec acces a un parcours extérieur. Notons aussi, dans une moindre mesure, |'élevage de

coquelets et de chapons (pressanti, 2007).

2.2. Les palmipedes:
Sont principalement rencontrés dans le grand Sud-ouest et les Pays de la Loire. |l existe deux
types de palmipedes d’élevage : les canards et I'oie. En ce qui concerne ces deux especes on

distingue la filiere viande, la filiere reproduction et la filiere palmipéede gras. L'espéece la plus




couramment utilisée en gavage est le canard mulard (croisement entre un canard de Barbarie
et une cane commune). L'animal peut étre élevé et gavé par le méme producteur ou étre
acheté avant I'entrée en gavage a I'age de 12 semaines : c’est le canard « prét a gaver » qui
pése entre 3,8 et 4,5 kg. L'animal est ensuite gavé pendant 12 a 15 jours a raison de deux repas
par jour au mais afin d’atteindre un poids final de 5,2 a 5,5 kg pour un poids de foie d’environ
500 a 600 grammes (pressanti, 2007).

2.3. Dinde:

L’élevage de dinde regroupe une filiere chair et une filiere reproduction. C’est la deuxieme
volaille la plus produite dans le monde apres le poulet.
2.4. Llapintade:
« Numida meleagris » est une espéce sélectionnée principalement pour sa chair. C’est une
espéce d’origine africaine, dont la domestication est récente et dont I'élevage est délicat
(fragile, sensible au stress, besoin de chaleur important) (pressanti, 2007).

2.5. Autre espece:
On peut citer I'élevage de cailles, de gibiers (faisans, perdrix) ou encore de pigeons de chair.

3. Les modes d’élevage:

Le mode d’élevage varie suivant le type d’espéces rencontrées en filiere avicole. Les
conduites d’élevage ont des conséquences majeures sur la qualité sanitaires des produits et sur

les conditions de travail des éleveurs.

En élevage de gallinacés on rencontre les batteries notamment en élevage de poules
pondeuses, on note également ce type d’élevage chez les pintades reproductrices. Dans ce type
d’exploitation les animaux sont placés dans des cages collectives et ne sont manipulés qu’au

moment de la vaccination, de I'insémination artificielle et du ramassage.

L’élevage au sol regroupe I'élevage en claustration et |'élevage avec acces a un parcours
extérieur (densité d’animaux plus faible, animaux avec acces a un parcours extérieur). Le poulet
de chair est élevé en batiment avec acces a un parcours pour certaines filieres comme le poulet
label. La plupart du temps les batiments sont clos et les animaux évoluent sur des litieres en

paille ou en copeaux (pressanti, 2007).




Figure 1: élevage de poulet en batiments (Amjed, 2016).

La dinde sélectionnée pour sa chair est élevée au sol, en claustration. Les animaux évoluent
sur des litieres en paille hachée, en paille puis copeaux, en paille et copeaux ou en copeaux
Seuls. Le poids a I'abattage varie entre 10 et 11 kg pour les males et 6 et 7 kg pour les femelles

(pressanti, 2007).

Le canard de Barbarie est élevé pour sa chair, sur caillebotis et en claustration. Les batiments
sont équipés de fagon a séparer les deux sexes. Le poids a I'abattage est de 4,6 kg pour les

males et de 2,5 kg pour les femelles.

La conduite d’élevage la plus contraignante physiquement pour |'éleveur est le gavage des
palmipéedes gras, en I'occurrence l'oie et le canard mulard. Les canards destinés au gavage sont
élevés 12 semaines (prét a gaver). La phase de démarrage a lieu en cantonniere puis la phase
de croissance a lieu sur parcours, avec ou sans abris (tunnel/batiment). Le poids d’un canard
prét a gaver atteint 3,8 a 4,5 kg. Seuls les males sont sélectionnés pour le gavage (les femelles
sont éliminées ou rejoignent la filiere canette a rotir). Lors de cette phase, qui dure 12 a 15
jours, les animaux sont logés en parc collectif sur caillebotis pouvant contenir jusqu’a 10
animaux ou dans des épinettes contenant 3 a 4 canards ou en cage individuelle ; Les cages
collectives obligent I'opérateur a se baisser et a se pencher pour attraper I'animal au moment
du gavage. A contrario, la cage individuelle limite les mouvements du palmipéde et n’exige pas

de contrainte posturale particuliere (Robin et al., 1998).




Figure 2 : Gavage des canards en cages individuelles (anonyme, 2004).

4. Principaux germes pathogeénes des volailles:

Les volailles est susceptible a différents agents pathogénes et a diverses maladies qui
constituent I'une des principales contraintes qui entrave le développement de la production
avicole et cause plusieurs types de maladies selon I’agent responsable, et qui sont souvent liées
a I'accumulation des défaillances dans I'environnement tel que la présence d’humidité, une

mauvaise désinfection, ou une mauvaise ventilation (Bodering et al., 2018).

4.1. Escherichia coli :

Escherichia coli est un bacille gram-négatif, non acidogéne, uniforme, non sporulant, qui se
développe en aérobie et en anaérobie et qui peut étre de taille et de forme variables. De
nombreuses souches sont mobiles et présentent des flagelles péritriches. E. coli est considéré
comme un membre de la microflore normale de l'intestin de la volaille, mais certaines souches,
comme celles désignées comme E. coli pathogene aviaire (ECPA), se propagent dans divers
organes internes et provoquent une colibacillose caractérisée par une maladie systémique
mortelle (Nolan et al., 2020). Le réservoir le plus important d'E. Coli est le tractus intestinal des
animaux. Ces bactéries sont tres facilement véhiculées par la poussiére qui constitue une
source importante de contamination en élevage, ainsi elles peuvent se retrouver dans les

aliments, I'’eau de boisson contaminée et les litieres souillées (Bodering et al., 2018).




La colibacillose des volailles est caractérisée dans sa forme aigué par une septicémie
entrainant la mort et dans sa forme subaigué par une péricardite, et une périhépatite (Bodering

et al., 2018).
4.2. Pasteurella multocida :

Pasteurella multocida est un petit coccobacille a Gram négatif, fait partie de la flore buccale
normale de nombreux animaux, dont le poulet de chair. Elle est immobile, capsulée,
extracellulaire. La structure antigénique de la bactérie est complexe. Elle est composée d’un
antigéne capsulaire = antigene K, qui masque l'antigéne de paroi ou antigene somatique =
antigene O. La bactérie se multiplie facilement dans les cadavres. La voie de pénétration est
principalement aérienne, mais les voies orale, conjonctivale et cutanée sont possibles. Ces
manifestations de P. multocida provoquent la maladie du choléra aviaire ou pasteurellose,
caractérisée par I'anorexie, I'hyperthermie, le tremblement et |a soif intense, parfois, chronique
(Umar et al., 2017). Le choléra aviaire est identifié dans la plupart des especes d’oiseaux

domestiques et sauvages en particulier la dinde (schelcher, 1992).
4.3. Staphylococcus aureus :

Staphylococcus aureus est un germe appartenant au groupe des cocci a Gram positif, non
mobile, asporulé, capsulé et coagulase positif. Ces cocci ont un diametre de 0,5 a 1um et sont
réunies en diplocoques, en courtes chainettes ou en amas. C’'est un germe mésophile dont la
plage de multiplication est comprise entre 4 °C et 46 °C et un optimum a 37 °C. |l est également

aérobie anaérobie facultatif (Saputra et a., 2017).

Staphylococcus aureus cause la maladie de la staphylococcie chez les volailles. Elle se traduit
généralement par une arthrite, une synovite, une ostéomyélite, une dermatite gangreneuse,

une omphalite et une septicémie (Gornatti-Churria et al., 2018).
4.4. Lessalmonelles:

Les salmonelles sont des bactéries communément retrouvées dans le monde animal. Le
terme de Salmonella ne fut créé qu’en 1900 par le Frangais Joseph Ligniéres, (le Minor et al.,
1982 ; Le Minor, 1992). Les salmonelles ont été nommeées ainsi en I'honneur du vétérinaire
American Daniele Salmon méme si ’homme qui a découvert le genre était Théobald Smith, qui

travailla sous la direction de Salmon au BAI des 1884.




La mise en évidence des différents antigénes des souches de salmonelles par Widal en 1896
a I'aide d’'un nouveau test appelé le sérodiagnostique (boukoucha, 2014). Depuis, de nombreux
sérovars sont identifiés (Camart-perie, 2006). Dans le passé les souches de salmonelles isolées
étaient considérées comme différentes espéces et on les appelait au nom des pathologies
gu’elles provoquent ou au nom de I'espéce animal dont elle provenait, puis sont arrives les

noms des lieux ou ces germes ont été découverts (Elgourd, 2009).

4.4.1. Caractéristiques générales :

4.4.1.1. Caracteres morphologiques :

Les salmonelles sont des bacilles a Gram-négatif(-), hotes facultatifs du tractus digestif,
généralement mobiles grace a des flagelles péri-triche. lls ont un diameétre de 3 a 4 um et
mesurent en moyenne 0,8 um de large sur 3,5 um de long. La membrane cytoplasmique de la
bactérie entoure le cytoplasme et possede la structure classique avec deux feuillets
phospholipidiques contenant des protéines. A I'extérieur de la membrane cytoplasmique on
trouve tres généralement la paroi qui forme une enveloppe rigide constituée de polymeres de
surface, des structures protéiques externes tels que le glycocalyx, des appendices comme les
flagelles et les pili. Ces structures ont des rdles importants pour la survie de la bactérie, et

interviennent souvent comme facteurs de virulence (Tabo , 2013).
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Figure 3 : la structure de la bactérie salmonella (Julie, 2009).




4.4.1.2. Taxonomie:

Les salmonelles sont des bactéries appartenant a la famille des enterobacteriaceae, et au
genre salmonella. Le genre Salmonella subdivisé en deux espéeces distinctes: Salmonella
enterica, espéce majoritaire et Salmonella bongori. La premiére espece est, elle-méme
subdivisée en 6 sous-espéces: enterica, salamae, arizonae, diarizonae, houtenae et indica
(Grimont et al., 2000 ; Olsen, 2005). Le nombre de sérotypes est supérieur a 2600 sérotypes,
dont seulement 23 sérotypes pour S. bongori (Guibourdenche et al., 2010 ; Yan et al., 2003).
Selon le Schéma de Kauffmann-White-Le Minor Chacune des sous-espéces est subdivisée en
sérovars, dont la définition dans le schéma de Kauffman — White-Le Minor est basée sur

I'identification des facteurs antigéniques O, H et Vi (Popoff et al., 2001).

I Salmonella ]
Salmonella bongori Salmonella enterica
Subsp.V
enterica Subsp.| Subsp. Il Subsp.llla Subsp.lllb  Subsp.IV Subsp.VI
enterica salamae arizonae diarizonae hautenae indica
| Principal cause of human salmonellosis
Typhoidal Salmonellae Nen-Typhoidal Salmonellae (NTS)
Human restricted/adapted Non-human restricted/adapted

Enteric fever ! !

S Tyohi Gastroenteritis Extra-intestinal
b, : (invasive)

S.Paratyphi A /\

Hurnans.-’aﬁimals Self-limiting Bacteraemia Focal infection  Bacteraemia

5.Paratyphi B (non-invasive) (invasive)

S.Paratyphi C ) ) ) ) S.Choleraesuis 5. Choleraesuis
S.Typhl_n*_nu_rlum S.Tyﬁh:.mu_rlum 5. Typhisuis S.Typhisuis
S.Enteritidis 8 Enterltldls s. Typhimurium 5. Typhimurium
ELBEni 2'3“’"&'" S.Enteritidis S. Enteritidis

kbuirid S.Dublin S.Dublin
S.Heidelberg S:Virchow
S.Heidelberg

Figure 4: Schéma de classification du genre Salmonella (perkins , 2009).
4.4.1.3. Caracteres biochimiques :

Cette étude doit toujours précéder I'étude sérologique. il est possible de distinguer des
caracteres communs a toutes les salmonelles, la majorité des salmonelles sont : ONPG (-) ; gaz
dans glucose (+) ; H2S (+) ; LDC (+) ; indole (-) ; citrate de Simmons (+) ; gélatine (-) ; uréase (-) ;
réduction des nitrates (+) ; la TDA et PDA ne sont pas hydrolysées ; ne fermentent, ni le lactose,

ni le saccharose (Piletetal ., 1983).




Pour quelques caractéres, certaines exceptions sont classiques, il faut retenir surtout les

caracteres un peu particuliers de deux salmonelles rencontrées chez ’homme :S.typhi ; et para

typhi A ( pilet et al., 1983).

Tableau 1: caractéres biochimiques particulieres de quelques sérotypes de salmonelles

(pilet et al., 1983).

Gazen Citrate
Sérovars Mobilité glucose H2S LDC De Simmons
S.parathphi A + + - - -
S.abortus Equi + + - + +
S.abortus ovis + + X + +
S.typhi + - (+) + -
S.gallinarum
pullorum - -ou+ +ou - + -ou+

X : positif tardivement et irrégulierement. (+) : positif faiblement.

4.4.1.4. Caracteres culturaux:

Les salmonelles sont des germes mésophiles aéro - anaérobies. Elles ne sporulent pas et ne

possedent pas de capsule. En effet, les salmonelles se développent sur des milieux ordinaires a

base d’extraits de viande. A un pH voisin de la neutralité, et a une température optimale de

croissance de 37°C, les colonies sont généralement rondes, lisses a bords réguliers et ont

un Diametre de 2 a 3 mm donnent des cultures homogenes apres repiquage en bouillon

(Desperez, 1992).

'




4.4.1.5. Caracteres antigéniques :

Comme toutes les entérobactéries, les salmonelles possedent trois types d’antigenes. On
peut distinguer des antigénes somatiques (0), des antigenes flagellaires (H) et des antigénes de

surface (Vi). (Arlet et al., 2006).
= |’antigéne O:

L'antigene O ou nommé aussi antigene somatiques, est un antigene de la paroi porté par les
chaines spécifiques du lipopolysaccharide (LPS), possédant des propriétés immunisantes, c’est
un complexe contenant une protéine, un polysaccharide et un composé phospholipidique
(Humbert et al., 1998). La classification des antigénes O se fait a base des facteurs O majeurs

liés a la présence de certains sucres et en facteurs O accessoires (Belabid, 2014) :

Les antigénes O majeurs, qui permettent de classer les souches en séro-groupes O. Exemple :
dans groupes B, toutes les souches possedent I'antigene O : 4 dont S. Typhimurium.

Les antigénes accessoires toujours lies a un antigéne majeur, leur présence est liée a la
modification de la structure du (LPS) par une enzyme, par un bactériophage ou par un
plasmide. Cas antigénes fournissent une agglutination fine et granuleuse (Le Minor et Popoff,
1987).

= |’antigéneH:

Représente I'antigéne flagellaire des formes mobiles de salmonella. Il est thermolabile, et
de nature protéique. Les salmonelles d’'un méme sérotype peuvent posséder leurs facteurs H
sous deux formes différentes. Dans une méme souche, certains bacilles peuvent avoir des
antigenes H dits en « phase 1 » et désignes généralement par des lettres minuscules, et
d’autres bacilles des antigenes H dits en « phase 2 » et désignes le plus souvent par des chiffres
arabes (pilet et al., 1983). Dans le schéma de Kaufmann-White Le Minor, il existe deux
colonnes correspondant a 'antigene H ; la premiere pour «la phase 1 » et la seconde pour
« la phase 2 ». Lorsqu’une des deux phases seulement est apparente, on fait apparaitre l'autre
phase en la cultivant en présence du sérum antiphase apparente grace a la technique

d’inversion de phase (Le Minor et Popoff , 1987).




Tableau 2: extrait de schéma de Kaufman-white indiquant la formule antigénique de

quelques sérotypes (Grimont et al., 2007).

Sérotype Antigéne O Antigene H
Phase | Phase Il
Groupe A
S. Paratyphi A 1,2,12 a
Groupe B
S. Paratyphi B 1,4, [5], 12 b 1,2
S. Typhimurium 1,4, [5], 12 | 1,2
Groupe C1
S. Infantis 6,7 r 1,5
S. Virchow 6,7 r e X n
Chez la volaille Groupe D
S- Typhi 9,12, [VI] d -
S. Enteritidis 1,9,12 g m )
S. Dublin 1,9,12, [VI] g p )
S. Gallinarum 1,9,12 )

= |’antigéne Vi:

Cet antigene est de nature polysaccharidique, visqueux et lache, présent au niveau de la
capsule. Toujours identique a lui-méme, il n’existe que chez 2 sérovars de salmonelles; S. Typhi
et S. Paratyphoide et reste exceptionnel chez Salmonella Dublin. |l fut appelé Vi, car on le tenait
pour responsable de la virulence du sérovar Typhi. Cet antigene peut masquer 'agglutinabilité

de I'antigene O (Popoff et Norel, 1992).

= L‘antigéne MetR:

IIs n’existent que chez quelques salmonelles, ce sont des antigenes plutot rares et qui ne
présentent pas d'intérét pour l'identification des salmonelles. L'antigene M existe
essentiellement chez Salmonella Paratyphoide B ; il est responsable de I'aspect muqueux des

colonies. L'antigéne R est a virulent(Le Minor et Popoff, 1987).
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Figure 5: structure des antigénes des salmonelles (joffin, 2011).

4.4.2. Habitat :

Le réservoir des salmonelles est tres vaste. Elles sont présentes aussi bien chez les animaux a
sang chaud, malades ou porteurs sains (oiseaux, mammiféres dont I'homme et les rongeurs),
que chez les animaux a sang froid (reptiles, poissons et insectes) (Humbert, 1992). Les
salmonelles possedent deux caractéristiques majeures, qui sont :

» ladiversité des animaux susceptibles de les héberger.

» la capacité de survie des salmonelles dans leur environnement (Bouvet, 1995).

Elles peuvent se retrouver dans le milieu extérieur (sols, eaux, aliments pour animaux) ou dans
les aliments destinés a I'homme. Dans ce cas, elles proviennent en tres grande majorité d'une
contamination d’origine fécale (tabo , 2013).les salmonelles peuvent survivre pendant plusieurs
mois dans I'environnement (korsak, 2004), de quelgues jours a 9 mois dans les sols et en
surface des matériaux de construction des batiments agricoles (bois, béton, acier et brique)
(haeghebaert et al., 2003). Ces bactérie peuvent se fixer également sur de nombreux supports,

comme les bottes, les brosses, les pelles les roues et les vétements (letellier et al ., 1991).

4.4.3. Survivre dans I’environnement :
Salmonella peut survivre dans différents environnements, ce qui favorise sa distribution
mondiale, Le développement de cette bactérie est optimal entre 35 et37°C, et PH de 6,5 a 7,5

(robinson et al ., 2000). Elles sont capables de survivre dans un intervalle de températures (-20




a 60°C) et de pH (4,1 a 9), ainsi ce sont des bactéries extrémement résistantes aux conditions
environnementales méme difficiles (congélation) et expliquent leur caractére ubiquiste, ces
bactéries sont assez sensibles a Na Cl. cependant, la survie de ces micro-organismes est

stoppée des PH extrémes (< 3,80u<9,5) (Wray et al., 2000).

4.4.4. Pouvoir pathogéne :

Toutes les salmonelles sont potentiellement pathogénes, mais la gravité de lI'affection
provoquée est fonction de la souche et de la quantité de bactéries ingérées. L’apparition d'une
infection salmonellique dépend donc de la virulence de la souche (Van Asten et Van Dijk, 2005)
et de la physiologie de I'hdte. Les différences de virulence peuvent étre observées selon le
sérotype et les especes animales, en particulier avec |'existence d'une spécificité d'hote et de
sérotypes adaptés aux hoétes : S. Gallinarum-Pullorum chez les volailles, S. Abortusovis chez les

moutons, S. Dublin chez les bovins, etc (Baumler, 1997).
4.4.5. Les facteurs de virulence :

Les facteurs de virulence qui sont identifiés chez les salmonelles impliquent plusieurs
déterminants dont :

4.4.5.1. Les pili ou fimbriae :

L'attachement aux cellules cibles, La bactérie du genre Salmonella posseéde une motilité a
base de flagelles et exprime plusieurs types de fimbriae qui peuvent étre utiles pour I'adhésion

a des entérocytes (Van Asten et Van Dijk, 2005).

4.4.5.2. Pouvoir d’Invasion :

Marqué en phase de croissance, a un role déterminant (Groisman et hughes, 2001).

4.4.5.3. Survie dans les phagocytes :

In vitro, les salmonelles survivent dans les macrophages en inhibant la fusion phagosomes-
lysosomes. En effet, en fonction de I'espéce hbte, certains sérotypes trouvent refuge contre les
défenses humorales et des neutrophiles dans les macrophages. La réplication au sein de cette
niche est une condition préalable pour le développement ultérieur d'une infection systémique

(Santos et Baumler, 2004).




4.4.5.4. Le complexe lipopolysaccharidique :

Le complexe (LPS) de la surface est responsable de la spécificité antigénique somatique
(antigene O), Cet antigéne joue un réle important en inhibant la fixation du complexe d’attaque
membranaire au niveau des membranes bactériennes. Le lipide A, est indirectement
responsable de la fievre, de I'anorexie, de I'abattement et du choc septique, provoquant la

libération de cytokines (TNF Alpha, IL-1, IL-2, IL-6) par les macrophages (Popoff et Norel, 1992).

4.4.5.5. Synthese de toxines:

Salmonella Enteritidis possede la capacité de synthétiser une cytotoxine thermolabile .Une

entérotoxine thermolabile a aussi été identifiée notamment chez Salmonella Typhimurium.

4.4.5.6. Systémes de captation du fer:
Le fer, élément indispensable a la multiplication des salmonelles, n’est pas disponible dans
I'organisme. Systémes de captation de fer, permet aux salmonelles d’entrer en compétition

avec la transferrine, la lactoferrine ou I'ovotransferrine (Popoff et Norel, 1992).

4.4.5.7. Facture plasmatiques:
Responsables de I'essaimage des salmonelles de I'intestin gréle vers la fois, rate et nodules

lymphatiques (Bourgeois et al., 1996).

4.4.6. recherche de salmonella :

Les salmonelles peuvent étre isolées en utilisant des techniques variées, qui peuvent inclure
un pré-enrichissement pour revivifier les salmonelles mourantes, des milieux d'enrichissement
contenant des substances inhibitrices pour éliminer la flore compétitive, et des géloses pour
I'isolement sélectif afin de différencier les salmonelles des autres entérobactéries. Un nombre
impressionnant de méthodes de culture pour l'isolement des salmonelles ont été publiés mais

aucun consensus n’apparait désigner une meilleure méthode (Rostagano et al., 2005).

4.4.6.1. Méthode Bactériologique :
La méthode bactériologique classique consiste en un isolement et une identification de la
sous-espece de salmonelle puis d’une identification intra-spécifique. Les techniques de

recherche varient en fonction de l'origine du prélevement. Lorsque |’échantillon provient de




chiffonnettes, de fonds de boites, de poussieres d’éclosoirs, de plumes, de l'eau, de
préléevements intestinaux, d’ceufs incubés, d’organes prélevés sur des animaux morts, la
recherche s’effectue en trois étapes : pré-enrichissement dans un milieu liquide non sélectif,
destiné a revivifier les bactéries, enrichissement dans un ou plusieurs milieux sélectifs afin
d’obtenir une multiplication sélective des salmonelles, et isolement sur un milieu solide pour
obtenir des colonies isolées. Le milieu d’isolement sélectif permet d’orienter le diagnostic
(Humbert et Salvat, 1997).

Pour les méthodologies classiques, nous retrouvons, d’une part la méthode au double
enrichissement horizontale c’est a dire la méthode de référence NF EN ISO 6579 largement
utilisée par les entreprises agroalimentaires (AFN). Dans la nouvelle version 2002, le Bouillon
Sélénite cystéine (SC) a été remplacé par le milieu de Mueller Kauffmann au tétrathionate
(MKTTn) ; le Rappaport-Vassiliadis a base de Soja (RVS) par le Rappaport-Vassiliadis (RV) et le
Xylose Lysine Desoxycholate (XLD) comme gélose d’isolement (Beckers et al., 1986 ;Feldsine et
al., 2003 ;Korsak et al., 2004).

Dans les denrées alimentaires La méthode de recherche systématique s’appuie sur la
méthode de référence AFNOR, Elle fait intervenir un stade de pré-enrichissement permettant
de revitaliser les bactéries avant leur passage sur milieu sélectif C’est la revivification.

Il existe deux protocoles selon le type de produit. Le protocole 1 est inspiré de la méthode
de routine , longtemps utilisée, et qui concerne les produits frais ou décongelés et le protocole
2 inspiré de la méthode de référence pour les produits déshydratés, chauffés ou traités par
additifs chimiques. Dans le second cas un pré-enrichissement est indispensable alors qu’il ne
I’est pas dans le premier. L’ensemble des opérations d’identification durent de cinqg a sept jours
(Elgroud et al ., 2009).

Des méthodes standardisées et validées par I’AFNOR, sont utilisées en santé animale pour
I'isolement et l'identification des salmonelles, ou pour la recherche de sérovars particuliers
dans I'environnement des productions animales. C'est le cas de la N.F U 47-100 et la N.F U 47-
101 de Février 2005, Utilisées respectivement pour la détection des salmonelles dans
I'environnement des productions animales et chez les oiseaux. Les procédures classiques se
font en quatre étapes successives (Elgroud et al., 2009):

» Pré-enrichissement en eau peptonée tamponnée (EPT)
» Enrichissement dans 2 milieux sélectifs liquides au choix parmi le bouillon (RVS), bouillon au
tétra-thionate de Muller-Kaufmann, bouillon sélénite-cystine ou semi-solide, (MSRV).

> Isolement sur au moins un milieu sélectif solide, le milieu XLT4 et/ou le milieu Hecktoen.




» Identification biochimique et sérologiquee des colonies présentant les caractéristiques de
Salmonella grace aux galeries classiques d'identification ou galeries d'identification
biochimique. ainsi que les sérums permettant l'identification des principaux sérovars

(Elgroud et al., 2009).

4.4.6.2. Les méthodes sérologiques :

L'infection salmonellique entraine une réponse du systeme immunitaire avec une
production d’anticorps et une activation d’'une réponse cellulaire. Les anticorps sont
détectables dans le sérum des animaux infectés. La surveillance sérologique est basée sur les
mémes critéres statistiques que la surveillance bactériologique. Elle permet de déterminer la

prévalence des animaux sérologiquement positifs.

Les tests sérologiques sont trés sensibles et moins colteux que les recherches
bactériologiques, mais tout résultat sérologique positif doit étre confirmé par la bactériologie.
Les anticorps recherchés sont les Ac anti-LPS et les Ac-anti-flagelles.

Les différentes méthodes analytiques sont :

» Agglutination rapide par plague (RPA) : basée sur un antigéne pullorique Avec
I'agglutination rapide sur lame, il existe une réaction croisée entre les Ac-anti Enteritidis et
I’Ag pullorique (spécifiques chez les volailles);

» Agglutination lente en tube ;

» ELISA indirecte basée sur I'antigéne LPS (antigéne de paroi) des deux sérotypes Enteritidis
et Typhimurium (sérogroupe B et D) ;

» DAS-blocking ELISA basée sur les Ac monoclonaux d’un Ag spécifique d’épitrope flagellaire
(antigene gm du sérotype Enteritidis ou antigéne i de Typhimurium)

Il est important de rappeler que la contamination par les salmonelles conduit a la production

d’anticorps circulants si et seulement si, la souche est invasive (Humbert et Salvat, 1997).




Chapitre 2 : Les salmonelloses aviaires:

1. Généralité :

Cette dénomination désigne la salmonellose infection et la salmonellose maladie. La
premiere se traduit par un simple portage des salmonelles non typhiques par des animaux
apparemment sains sans symptomes ni lésions, qui hébergent le germe a titre commensale. La
deuxieme correspond a une maladie toxi-infectieuse, contagieuse, virulente, enzootique,
commune a la plupart des oiseaux de la basse-cour, mais en particulier fréquente chez Ila
poule. Elle regroupe la pullorose et la typhose causées respectivement par le sérovar Pullorum
et Gallinarum qui causent une forte morbidité et mortalité dans les élevages (Sidibé et al.,

2019).

2. Sources et voies de transmission:

2.1. Sources de contamination :

La source principale est bien s{r I'animal malade ou porteur qui excrete les bactéries, que
ce soit en couvoir ou en élevage. La contamination de I'environnement par les salmonelles est
une évidence; Ces germes peuvent étre retrouvés a peu pres partout: déjections animales, sols,
points d'eau, effluents, animaux sauvages, et domestiques, flore sauvage etc...(Rahman et
Rabanes, 2018). En effet, au niveau des couvoirs, des transmissions horizontales entre poussins
a I'éclosoir peuvent se produire. Au niveau des élevages, toute contamination résiduelle d'un
batiment avant la mise en place des poussins constitue une source trés importante de
salmonelles (Liebana et al., 2003). Au niveau de l'abattoir, certaines étapes de |'abattage
entrainent des inter-contaminations entre les lots, notamment par les ustensiles, le personnel
et les équipements d'abattage. Les salmonelles présentes dans le tube digestif, peuvent polluer

également les carcasses si leur intégrité n'est pas respectée (Rostagno et al., 2006).
2.2. Voies de transmission :

La contamination de la volaille peut se faire par deux voies : la voie verticale et la voie

orizontale. La transmission verticale résulte d'une infection de I'ovaire ou de I'oviducte de la
h tale. La t tical [te d' fect del' de l'oviducte de |




pondeuse par un sérotype adapté de salmonelles. C'est essentiellement S. enteritidis et plus
rarement S. typhimurium, S. heidelberg, S. hadar, qui ne se traduit pas nécessairement par des
signes cliniques, mais par un décrochement de la courbe de ponte suivi d'un rattrapage rapide

(Van Immerseel et al., 2005).

La transmission horizontale peut débuter au couvoir, ol les ceufs sont contaminés au niveau
des coquilles a la ponte, sans pénétrer dans |'ceuf, mais persiste sur la cuticule. Le poussin est
infecté des I'éclosion par contact avec la coquille infectée. De plus, dans les claies des couvoirs,

une inter-contamination par création et diffusion d'un aérosol contaminé est prouvée (Gradel

et al., 2003).
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Figure 6 : Voies d’entrée de Salmonella en élevages (Benamara et Kebbab, 2018).

3. Pathogenése de l'infection a salmonella chez les volailles:

La pathogenese de Salmonella débute par I'ingestion orale de la bactérie. L’aliment ainsi
que l'eau contaminée sont les plus importantes sources d’infections a Salmonella chez la
volaille Une fois que quelques animaux de I'élevage sont infectés, |'infection peut se propager
dans tout le troupeau par contact direct entre animaux, par le biais de certains vecteurs tels

gue les rongeurs et les mouches, ou bien par voie aérienne (Djeffel et al., 2017).

L'adhésion de Salmonella a la surface des cellules épithéliales de I'intestin de I’'h6te se




produit principalement par le biais de la protéine de la membrane externe fimbriae. Une fois
attachée, Salmonella stimule son absorption par les différents types de cellules épithéliales
intestinales en utilisant un systéme de sécrétion du type Ill codé par l'ilot de pathogéneicité
numeéro 1 (Salmonella Pathogenicity Island, SPI-1) de I'agent pathogene Salmonella. 1l s’agit de
la phase d’invasion de la pathogenéese (Meuskens et al., 2019).

Les Salmonella sont ingérées et phagocytées, et passent ainsi a travers la muqueuse caecale,
et sont capables de survivre et de se répliquer dans les macrophages. La propagation de ces
macrophages infectés permet aux bactéries d’atteindre d’autres organes internes tels que le
foie, la rate, et le tractus génital (Berchieri et al., 2001). Apres ingestion orale, les bactéries

passent par I'estomac pour arriver dans la lumiére intestinale.
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Figure 7 : Pathogénése d'une infection a Salmonella (philippon, 2019).
4. Symptome et lésion clinique :
La maladie peut évoluer sous deux formes :

» Infection inapparente chez les animaux anciens malades ou porteurs sains et excréteurs
permanents ou épisodiques de salmonelles pendant leur vie entiére.

» Maladie cliniquement exprimée.




Dans les cas aigus, on observe une hypertrophie et une congestion du foie, de la rate et des
reins. Les foies peuvent présenter des foyers blanchatres de nécrose et la rate, hypertrophiée,
apparait tachetée de blanc, on peut observer des nodules de couleur jaune pale ou blanchatres

dans le myocarde et sur |'épicarde, on note aussi un exsudat dans la chambre antérieure de

I'ceil et des arthrites avec la présence d’un liquide synovial visqueux (Carnaccini et al., 2016).

Figure 8 : a droit, Foie de poulet de chair atteints de salmonelle montrant de petits nodules

blancs grisatres surélevés. A gauche, aspect normal (anonyme, 2012).

Bien que les symptomes et Iésions observés ne soient pas pathognomoniques de la maladie
et encore moins caractéristiques d’un sérotype de salmonelle donné, ils permettent, en
pratique lorsqu’un nombre suffisant d’autopsies est pratiqué, d’identifier un syndrome clinique
et Iésionnel assez évocateur que I'on retrouve éventuellement dans toutes les espéces mais qui

peut également varier de fagon significative (Jean lecoanet, 1992).

5. Traitement:

Pour contréler I'évolution des salmonelles, l'utilisation des antibiotiques a montré une
grande efficacité mais si cette utilisation est anarchique, elle devient une source de graves
problémes de résistance bactérienne et d'une plus grande dissémination pendant des temps

plus allongés de la part des volailles (Romane et al., 2012).




6. Antibiorésistance :

L'antibiorésistance est I'un des problemes majeurs de santé en médecine humaine et
animale, elle est aussi reconnue par I'OMS, comme un probleme de santé publique, de fait que
le phénomene est d'autant plus important qu'il concerne les germes capables de s'adapter aux
antibiotiques (Li et Webster, 2018).

Les salmonelles d'origine animale, humaine ou de I'environnement n'échappent pas a cette
tendance d'antibiorésistance et de multi-résistance. C'est ainsi que S. typhimurium, la plus
frequemment isolée derriere S. enteritidis, serait particulierement multi-résistante a
I'ampicilline, chloramphénicol, streptomycine, sulfonamides et a la tétracycline. En élevage
avicole, un fort pourcentage de résistance est fréquemment rencontré pour la sulfadiazine, la
néomycine, les tétracyclines et la streptomycine (WHO, 2014).

L'antibiorésistance des salmonelles réduit I'efficacité thérapeutique et prophylactique des
antibiotiques utilisés en médecine vétérinaire et pose un probléme a I'hygiéniste, car ces

bactéries résistantes peuvent étre transmises a I'hnomme (Rahman et Rabanes, 2018).

7. Prophylaxie :

7.1. Prophylaxie sanitaire :
Les barriéres sanitaires représentées par les mesures générales d'hygieéne sont les premiers
éléments a mettre en place avant I'emploi des procédés spécifiquement adaptés a la lutte

contre le danger Salmonella ou tout traitement (Carlier et al., 2001).

7.1.1. Mesures générales d'hygiéne :

Les locaux, le personnel et I'environnement doivent répondre a certains principes généraux
tels qu’un isolement rigoureux des locaux vis a vis de |'extérieur, pour protéger les locaux, les
équipements et les animaux; le respect du principe de la marche en avant avec délimitation
d'une zone propre et d'une zone sale; le non entrecroisement des courants de circulation
(matieres premieres et produits finis ou produits avec déchets); la désinfection et le bon état
d'entretien des équipements et du matériel; la propreté et la sensibilisation a I'hygiene du
personnel; le lavage des mains, le changement et la désinfection des bottes sont essentiels

pour la protection des batiments d'élevages (Carlier et al., 2001).




7.1.2. Approvisionnements :

La qualité des matieres premiéres et des conditions de stockage doit étre satisfaisante, la
désinfection des silos de I'élevage doit étre spécifique et la qualité d'eau irréprochable; les
véhicules de transport et tous les « intrants » doivent étre contr6lés rigoureusement,
notamment par l'installation de pédiluves et des nettoyages et désinfections des véhicules et
des cages (Carlier et al., 2001).

7.1.3. Nettoyage et désinfection :

Les opérations de nettoyage et de désinfection doivent suivre un protocole complet,
comportant les étapes suivantes: Un pré-nettoyage qui consiste en des opérations de
rangement, de balayage, de raclage et de dépoussiérage; un nettoyage a l'eau chaude
additionnée d’un détergent; un ringage intermédiaire; une désinfection en utilisant des
désinfectants efficaces en agro-alimentaire tels les alcalins chlorés, les peroxydes acides, les
produits iodés, les bi-guanidines et a un moindre degré les ammoniums quaternaires, qui
doivent étre employés conformément aux spécifications des fabricants en matiere de dose, de
température, de temps de contact et de nettoyage préalable; un ringage final et un

Séchage(Carlier et al., 2001).

7.2. Prophylaxie médicale :

7.2.1. Additifs alimentaires anti-Salmonella :

L'acidification de I'eau de boisson consiste a supplémenter I'eau de boisson avec un acide
organique (acide butyrique), qui non seulement abaisse le pH de I'eau, mais surtout abaisse le
pH du contenu intestinal le plus loin possible dans l'intestin pour avoir un effet également dans
les ceeca. L'acidification agit comme un agent modifiant le milieu intestinal, le rendant
défavorable a la multiplication des salmonelles; toutefois, son action est limitée dans le temps

impliquant des administrations répétées et régulieres tout au long du lot (Wales et al., 2010).

7.2.2. Prébiotiques :

Ce sont des ingrédients des aliments non digestibles (les fructo-oligosaccharides par
exemple) qui ont un effet favorable par la stimulation sélective de la croissance ou de |'activité
d'un nombre restreint d'especes bactériennes déja présentes dans l'intestin. La flore intestinale
transforme ces prébiotiques par fermentation, en acide gras volatils, ce qui peut conduire a une

modification de I'ensemble de la flore (Van Immerseel et al., 2006).

(2]



7.2.3. Probiotiques :
C'est une autre classe de composants utilisables dans I'aliment, des micro-organismes vivants,
inclus dans les aliments qui ont un effet favorable sur I'hote par amélioration de I'équilibre de la
flore intestinale. Chez la volaille, des tests avec des probiotiques et en particulier certaines
souches de Bacillus et des lactobacilles, ont permis de réduire le niveau de colonisation de

I'intestin par Salmonella (Zhen et al., 2018).

7.2.4. Vaccination :
La vaccination compléete I'ensemble des mesures préconisées en prophylaxie sanitaire en
utilisant des vaccins tués, des autovaccins ou des vaccins atténués qui ont montré une certaine

efficacité en réduisant le portage et |'excrétion (Gayet et al., 2017).

7.2.5. Flore de barriere :

La flore de barriere est un mélange complexe de bactéries différentes, en équilibre
relativement stable dans le tube digestif des volailles en absence d'agression extérieure. Le
principe consiste a donner a I'animal le plus précocement que possible, en général a 1 jour
d'age, une flore équilibrée non pathogene qui va coloniser la lumiére intestinale des poussins.
Cette flore va empécher l'adhésion et l'implantation ultérieure de germes pathogeénes et

indésirables issus du milieu extérieur (Rokana et al., 2017).




Chapitre 3 : Prévalence et antibiorésistance de salmonella

1. Prévalence de salmonelle en Algérie :

La prévalence de salmonelles dans les reproducteurs ponte au niveau de I'Est algérien (unité
étatique) qui dessert tous les multiplicateurs ponte de I'Est algérien en poussins ponte est de

0.68 % en 2010 (ayachi, 2010).

Tableau 3 : Résultats de la recherche des salmonelles dans tous les prélevements

confondus des reproducteurs ponte (ayachi, 2010).

Echantillons Nombre de prélevements Cas positifs
Eau (flacons de 200ml) 2 0
Aliment (500g) 2 0
Foie + rate de poussins 8 0

entrants et sortants

intestins de poussins 8 0
entrants et sortants

Fond de cartons de transport 4 0
poussins entrants et sortants

Surfaces (litiére) avant ponte 2 1
(18 semaines)

Ecouvillonnage cloacal 60 0
(Volaille agée : 18 semaines)

Fientes caecales (Volaille agée 60 0
de 18 semaines

Total de tous les 146 1
prélévements

La prévalence en salmonelles de I'élevage de reproducteurs chair étudié dans la région de

Batna en 2010 est de 5.38%, cette recherche de germes a été réalisée par la méthodologie 1SO




6579. Les préléevements de fientes caecales et de litiere imbibée ont été les seuls a refermer ces

germes (Ayachi, 2010).

La prévalence de Salmonelle dans la wilaya de Batna est au moins de 60 % sur 48
échantillons de poulets de chair et de poulettes démarrées autopsiées. Les cheptels de

multiplicateurs chair et ponte est pratiquement tout atteint de salmonellose (ayachi, 2010)

Dans la Wilaya de Constantine, la prévalence de contamination par les salmonelles dans
les élevages de poulet de chair est de 36,66 % en 2009. Ce résultat représente un taux élevé

de contamination (Elgroud, 2009).

Le taux relativement élevé de la prévalence peut étre expliqué par plusieurs facteurs :
e Le nonrespect des normes et les faibles pratiques de gestion des élevages.
e |'absence des programmes de surveillance et de controle des salmonelles au niveau des

couvoirs et des élevages privés.

Dans les abattoirs la prévalence de contamination des carcasses par les salmonelles était de
53 % (8/15). L’étude est quasi exhaustive, puisque 1 des 18 abattoirs fonctionnels de la wilaya
de Constantine, ont été prélevés par le méme opérateur et que les 3 abattoirs non prélevés
sont de méme typologie. La prévalence en premiére campagne était de 26,66 % (4/15) et 33 %

(5/15) en seconde campagne (elgroud, 2009).

La prévalence de Salmonella isolées au niveau d’abattoirs publics, privés et de tueries de la

ville de Batna (140 prélevements) est de 9.28% (Ayachi, 2010).

2. Prévalence de salmonella dans le monde :

La contamination par les salmonelles dans les élevages de poulet de chair dans certains
pays d’Europe. Ainsi en Belgique, en 1998, la prévalence était évaluée a 36,1 % (prélevements
de feces dans 122 élevages) ; Aux Pays Bas et toujours en 1998, elle était évaluée a 31,8 % (192
élevages étudiés) ; En France, en 1986, la prévalence était estimée a 53,3 % (180 élevages, sur
des prélevements de féces). Dans d’autres pays, tels, I’Australie, la prévalence était de I'ordre
de 46 % en 1984, mais pour seulement 13 élevages étudiés et de 57,1 % au Japon, entre 1995-
1996 (35 élevages étudiés) (Anonyme, 2002). En d’autres temps, la prévalence était estimée

en France, a 69,8 % (Rose, 1999) et a 41,3 % en Turquie (Carli, 2001).




Au contraire les dernieéres années et grace probablement aux performances des
programmes de controle de la communauté européenne, les contaminations par les
salmonelles semblent décliner dans la plupart des états européens. Ainsi, la prévalence était
estimée de 1 a 11 % en 2005, avec des taux trés bas en Scandinavie et des taux trés élevés dans
les pays du sud de I'Europe (Gréce, Espagne, Italie) (Van Immerseel, 2005). En 2006, une étude
de surveillance de la communauté européenne, signalait une prévalence autour de 9 % des

élevages de poulet de chair pour 390 élevages étudiés (Chemaly, 2006).

A I’échelle africaine, il est important de souligner I'étude réalisée en Algérie par (Elgroud et
al., 2009) qui a montré un taux de prévalence de Salmonella de 36,66 % dans les élevages de
poulets de chair. Au Cameroun, (Wouafo et al., 2010), a travers leur étude menée sur les
échantillons de poulets de chair vendus en détails dans 8 marchés de Yaoundé, avaient révélé
un taux de contamination par les salmonelles de 60 %. Au Sénégal, (Cardinale et al., 2005)
avaient mis en évidence un taux de contamination de 10,1% dG a Salmonella, sur des
échantillons issus des plats de poulets vendus dans les restaurants de rue a Dakar. Enfin, une
étude précédente de (Cardinale et al., 2004) menée entre 2000 et 2001, sur 70 élevages de
volailles (prélevements de fientes), au Sénégal, faisait état d’'un taux de prévalence de
contamination par les salmonelles de 28,6 %. L'étude a été menée de septembre 2005 a
octobre 2007 sur un échantillon de 25 élevages de poulets de chair dans la région du Maroc, les
résultats indiquent que 24 % des élevages sont infectés par Salmonella spp (Chaiba et Rhazi

Filali, 2016).

3. Résistance Des salmonelles aux les antibiotiques :

En Algérie et dans d’autres pays, des travaux ont été réalisées au fil des années afin de faire
le point sur la résistance des différentes souches de Salmonella aux antibiotiques dans les

filieres avicoles.

Dans la wilaya d’Alger en 2017, les analyses réalisées sur 20 souches de salmonella aviaire

(poulet et dinde). Ont révélées des taux de résistance élevé vis-a-vis de :
» L’acide nalidixique (100%) ainsi que pour les tétracyclines (65%).

Des pourcentages moins importants ont été répertoriés :




» Pour I'Ampicilline 30%; la Gentamycine et Néomycine 25% ; I'Amoxicilline/Ac clavulinique
(20%) et Enrofluxacine (15%).
» Aucune résistance pour Cefotaxime ; Trimétoprime-sulfamethoxazole ; colistines sulfate ;
Nitrofurantoine et Chloramphénicol n'a été observé.
Sur les 20 souches, 35% sont résistantes au moins a 2 antibiotiques, 25% sont résistantes au
moins a 1 ou 6 antibiotiques ; contre 10% au moins a 3 antibiotiques et 5% ne présente aucune

résistance (sayah et al., 2017).

En 2019, Derbal et al ont rapporté que 82,85% de Salmonella Gallinarum et 11,42% de
Salmonella Arizonae ont été résistantes aux antibiotiques Dans Les élevages de I'est et du
centre de L'Algérie, une diversité des pourcentages de résistance des différents isolats de
salmonella a divisé les isolats en trois groupes : un ler groupe avec un taux élevé de résistance
pour I'acide nalidixique de 96,95% et 100% pour S.Gallinarum et arizonae respectivement. Un
2eme groupe avec une résistance de 41,37% pour le tetracycline enregistré pour gallinarum
tandis qu’aucun ATB est signalé pour arizona, et un 3eme groupe doté d’'une résistance faible
de 3,44% pour le nitrofurantoine et chloramphenicol pour S.Gallinarum alors que la majorité
des antibiotiques testés pour S.Arizona font partie de ce groupe avec une sensibilité maximale

(derbal et al., 2019).

Brahimia et al en 2013 a réalisé une étude entre janvier 2008 et avril 2013, cette derniéere
a rapporté une forte résistance aux antibiotiques des salmonelles isolées dans la région de
Guelma, ces résultats confirment que les isolats étaient résistantes a un antibiotique et plus.
Ces résistances sont surtout importantes pour les antibiotiques suivants : Ampicilline, Acide
nalidixique, Chloramphenicol, Céfazoline, Ciprofloxacine et Gentamicine, Les pourcentages de
résistance les plus importants ont été obtenu par ordre décroissant avec les Acide nalidixique
(77,4%), Ampicilline (71%), Ciprofloxacine (38,7%) ,Chloramphenicol (25,8%), Trimethoprime

/Sulfamethoxazole (9,7%)

En Europe, entre 2019-2020, une étude réalisée sur 106 souches isolées a partir de carcasses
de poulet et 148 souches isolées a partir de carcasses de dinde a montré une faible résistance a
la colistine et a la tigécycline chez le poulet (0,9 % et 0,0 %) et la dinde (1,4 % et 1,4 %).Les
pourcentages de résistance aux fluoroquinolones ont été également faibles chez le poulet (0,9
%) et modérés chez la dinde (17,6 %). Chez la dinde, toutes les souches résistantes aux

fluoroquinolones étaint de Salmonella Hadar.




Chez la dinde, une résistance trés élevée a été notée envers la tétracycline (59,5 %) (Anger et

al., 2021).

Cependant, les salmonelles étéaient majoritairement sensibles a tous les antibiotiques
testés (74,5 %) Chez le poulet. Mais Chez la dinde, les souches résistantes a une ou deux classes

d’antibiotiques sont dominantes dans la population testée (respectivement 53,4 % et 39,5 %).

Chez le poulet en 2020, les sérovars majoritaires S.Chester et S.Indiana étaient globalement
sensibles a tous les antibiotiques testés. Les 14 souches de S. Mbandaka sont toutes résistantes
au chloramphénicol, 42,9 % des souches de S. Montevideo sont résistantes a I'ampicilline, au
sulfaméthoxazole et au triméthoprime. Chez la dinde, 83,3 % des S.Typhimurium
monophasiques était résistantes. 61,76% de souches de S. Indiana et 67,35 % des souches de S.
Bredeney étaient résistantes uniquement a la tétracycline. Cependant, Les 27 souches de S.
Hadar isolées de la dinde étaient a 88,9 % résistantes a la tétracycline et aux fluoroquinolones

(Anger et al., 2021) .




CONCLUSION :

Les filieres avicoles souffrent de nombreuses maladies bactériennes connues au fil des
ans, parmi ces maladies, qui ont acquis une grande notoriété au sein de ce secteur, on trouve la
maladie salmonelloses, dont la cause principale est due a la bactérie salmonella, cette maladie
s’est largement répandue parmi les volailles, causant un danger pour la santé animale et
humaine.

Les objectifs de ce travail étaient de recueillir des données sur la prévalence et
I'antibiorésistance de salmonella dans la filiere avicole en Algérie et dans le monde.

Pour circonscrire les risques salmonelliques dans la filiere avicole, I'étude de la prévalence en
ces germes de chague maillon de cette chaine est nécessaire. Les études qui ont été menés
précédemment sur des échantillons de volailles prélevés en Algérie et dans le monde, ont
montré que la prévalence de salmonella dans la filiere avicole n’est pas négligeable, cette
forte prévalence est due a un manque de respect et I'application des mesures de prophylaxie
sanitaire.

Globalement, les souches de salmonelles étaient souvent résistantes a au moins un
antibiotique, mais essentiellement a des molécules anciennes, telles que les tétracyclines,
I'acide nalidixique et I'ampicilline. Les forts taux de résistances observées dans la filiere avicole
s’expliqueraient par I'utilisation extensive, abusive et incontrolée de ces antibiotiques en

élevage de volailles.
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