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RESUME

Résumé

Ce travail est une contribution a faire une inspection des viandes camelines
au niveau de I’abattoir d’El-Oued, a partir d’'une enquéte réalisée dans ce sens, et
qui englobe un recensement des cas de saisie des viandes a cause des différentes
pathologies.

Pour ’année 2006, le nombre des tétes abattues en Algérie est de 25850
tétes ce qui donne une quantité totale de viande produite prés de 4980 tonnes
(M.A)) et un nombre de 1332 tétes abattues dans la wilaya d’El-Oued avec une
quantité de viande produite prés de 336.6 tonnes (D.S.A.) (ce qui représente un
taux prés de 7% au niveau nationale ) dont une quantité saisie prés de 12.6 tonnes
au niveau de D’abattoir ou on a obtenu les statistique des cause de saisie comme
suivant :

» Des kystes hydatiques au foie (1.82 tonnes ce qui représente 14.48% de la
quantité totale saisie) ;

» Autres maladies du foie (2.7 tonnes ce qui représente 21.54% de la quantité
totale saisie) ;

» Des kystes hydatiques du poumon (1.94 tonnes ce qui représente 15.43% de la
quantité totale saisie) ;

» Autres maladies du poumon (3.1 tonnes ce qui représente 24.50% de la quantité
totale saisie) ;

» Viande traumatique (2.94 tonnes ce qui représente 23.10% de la quantité totale
saisie) ;

» Viande cadavérique (0.12 tonnes ce qui représente 0.95% de la quantité totale

saisie).

Mots Clé : Viandes, Camelin, Abattoir, Maladie.



SUMMARY

Summary

This labor is a contribution to make an inspection of the meats dromedary on
the level of the slaughter-house of El-Oued, according to an investigation carried
out in this direction, and which includes a census of the cases of seizure of the
meats because of various pathologies.

For the year 2006, the number of the sucks scarified in Algeria east of 25850
sucks what gives a total quantity of predicted meat meadows of 4980 tons (M.A.)
and a number of 1332 suck cut down in the country of El-Oued with a quantity of
produced meat meadows of 336.6 tons (D.S.A.) (what represents a rate meadows
of 7% on the level main national) of which a seized quantity meadows of 12.6
tons on the level of the slaughter-house where one with obtained the statistics of
cases of seizure like following:

» Of the cysts hydatic to the liver (1.82 tons accounts for 14.48% of the
seized total quantity);

» Other diseases of the liver (2.7 tons what accounts for 21.54% of the seized
total quantity);

» Cysts hydatic of the lung (1.94 tons what accounts for 15.43% of the
seized total quantity);

» Other diseases of the lung (3.1 tons what accounts for 24.50%total

quantity);
» traumatic Viand (2.94 tons what accounts for 23.10% of the seized total

quantity);
» Cadaveric Viand (0.12 tons what accounts for 0.95% of the seized total

quantity).

Key words: meat, Dromedary, slaughter-house, Diseases.
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INTRODUCTION

INTRODUCTION :

Le dromadaire est un animal domestique, peut s’adapter a la chaleur, a la sécheresse et 4 la
sous nutrition ce qu’il fait de Iui un animal particulier. Cette espéce est restée jusqu’a présent peu
connue et marginalisée par les scientifiques.

Notre travail est bas¢ sur une étude statistique de nombre des cas de saisie des organes et des
viandes camelines de 1’an 2000 a 2006, dans la région d’El-Oued.

D’aprés les données statistiques de I'année 2006 (ML.A.), I’Algéric posséde un effectif
de 286670 tétes repartis sur les trois régions du pays :

- Sud-ouest : 104005 tétes, qui représente un taux de 36.28%.

- Extréme-sud : 101110 tétes, qui représente un taux de 35.27%.

- Sud-est : 81555 tétes, qui représente un taux de 28.45%.

Cependant, effectif dans la région d’El-Oued est destiné 4 28950 tétes (10% de D’effectif
national) ou cet animal représente une source importante de productivité telle que la production
de viande (336.59 tonnes ce qui représente 20% de la quantité totale de viande rouge produite en
2006) (D.S.A. d’El-Oued) et la production du lait, orienté a la consommation publique.

Une bonne connaissance des Iésions au niveau de la carcasse cameline permet une meilleure
connaissance sur I’inspection de ces viandes ce qui participe a la protection de la santé publique.

Pour ces raisons nous avons jugé nécessaire de réaliser une enquéte au niveau de 1’abattoir
d’El-Oued.

Vil
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PARTIE BIBLIDGRAPHIQUE CHAPITRE I : GENERALITE SUR LE DROMADAIRE

I- GENERALITE SUR LE DROMADAIRE
1- Systématigue et origine :
1-1 Systématique et taxonomie :

La taxonomie compléte des camelins est donnée dans la figure N° :1

' Régne Animaux
Embranchement Chordés ou Cordés
Sous-embranchement Vertébrés
Classe Mammiferes
Sous-classe Placentaires
i Ordre — T Ar’ciodactyiejsi EES————
Seus-erdre Ruminants
-Groupe Tylopodes
| -Fam}}}e Camchilés
Genre Lama Camelus
1-L. glama (lama) e
1 . T ggar.lisoe {gmansco) 2-C. bactrianus
1 Especes g: I%Iu"czcay ‘(chameau Bactriane}
3-L. paces {alpaga)
4-1.. vicugna (vigogne)

Figure N° 91 : Taxonomie des camelins (SIMPSON, 1954 ; CHEHMA, 1996 ; WARDEH, 1988).

Les camelins sont classés en-deux espéces. : Camelus dromedarius (dromadaire ou chameau d
une bosse) et Camelus buctarianus (chameau de Bactriane ou chameau & deux bosses). La
séparation du Genre Camefus en deux espéces <tait basée au débul sur les différences
morphologigues {une ou dewx besses) et sur le fait que le croisement enire les demx especes
n’était pas possible ; mais, en fait, embryologiquement, ces différences sont non distinguables et
le croiscment est possible, Le croisement est possible, et de 1a, on considere que Camelus

dramedarius et Camelus bactarianus sont deux sous-espéces d’une espéce unique.
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e sy e e
Les deux espéces appartiennent a fa famille des Camélidés et a la sous-famille des camelines.
Généralement, ces deux espéces sont rattachées aux ruminants. Bien que les camelins ruminent
mais il est inexact de les classer en tant que ruminants ont quatre poches stomacales et qui sont
un sous-ordre des Artiodactyles, les autres sous-ordres sont ; Les 7ylopodes avec trois poches
stomacales (camelins) et les suiformes, qui ressemblent au porc avec une seule poche stomacale.
Les ruminants et les flopodes se différencient aussi par des différences anatomiques

notamment, leur formule dentatre ou type de dent et I"absence de comnes en particulier.

1-2- Origine et domestication du dromadaire :

Le dromadaire appartient a la famille des CAMELIDES ; Genre CAMELUS. Cette famille
posseéde un autre genre LAMA.

1l y a environ 35 million d’années qu’un ancétre commun a ces 2 genres, apparu a I’éocéne
moyen appeler protylopus (avait la taille d’un gros lapin). Cependant; le premier genre
considéré comme 'ancétre en ligne directe des camelidés actuels est le profomeryx apparu a
I’ oligocene supérieur (I’ Amérique du nord).

Selon "'hypotheése admise actuellement, ’ancétre de nos chameaux traversera le détroit de
Béring au pléistoceéne supérieur au début de la période glaciaire. [DR BERNARD FAYE 1997].
Puis les camélidés occupent rapidement les zones arides de I’hémisphere nord (sud de la Russie,
Roumanie et le nord de P'inde) ; 11 aurait pénétré en Afrique par le Sinai dans la come de
" Afrique puis le nord africain jusqu’ a Iatlantique ¢a fait 03 millions d’années. [DR B. FAYE
1997].

D’autres chercheurs révelent qu’aucune espece n’atteignit 1"Afrique jusqu’a plus de six
milles ans en arriere. Cependant ; il aurait disparu en continent africain pour qu’il puisse
réapparaitre qu’apres plusieurs millions d’années en faveur de sa domestication [DR B.FAYE
19971

Cette origine et la mani¢re dont le dromadaire ol le chameau s’est intégré dans la vie
désertique avec son trajet et ses migrations restent une hypothése admise actuellement par le
nouveau monde alors que d’autres spécialistes affirment ’apparition de nombreux fossiles
parfois semblables a celui de la girafe et d’autres petits fossiles ayant la taille d’un li¢vre.

Jusqu’a plus de six milles ans, il existait une seule espéce de chameau en Asie, le chameau de
Bactriane 4 deux bosses alors qu’il est incertain de préciser la date de I’apparition du chameau &
une bosse, mais 1’évidence suggere qu’il s'agit d'une forme domestique dérivée du chameau de
Bactriane, les deux espéces s accouplant facilement et donnant naissance a des espéces a deux

hasses.
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La premiere reproduction d’un chameau & une seule bosse 4 été découverte sur une poterie
datant de la sixieme dynastie de ’Egypte ancienne (3500 av JC) mais le chameaun n’a ét€ connu
dans la vallée de Nil que 3000 ans plus tard, sa représentation sur une poterie peut avoir été

inspirée par une troupe de chameaux nomades de I’ Asie mineure.
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2- Répartition et effectifs :

2-1 Dans ie monde :

> Effectif mondial et densité :

Tableau N° I : effectif de la population mondiale du dromadaire par pays par rapport & la

CHAPITRE I : GENERALITE SUR LE DROMADAIRE

surface et a la population (Bouzegag .B 2002)

Population | Population | Densité Dromadaire
Pays Supetficie humaine dromadaire | dromadaire | Par
(kmd) (en millier) | (en millier) | (téte/Km’) personne
Algérie 2381741 32930* 286** 0,12 0,008
Burkina-¥ 274200 8996 05 002 0.0005
Egyple 1001450 52426 190 0,2 0,004
Ethiopie 1221900 49240 1080 0,88 0,02
Kenya 580370 24031 810 14 0,033
Libye 1759540 4545 193 0,11 0,042
Maroc 446550 25061 43 0,1 0,002
Mauritanie 1025520 2024 820 0,8 0,405
Nigeria 923770 108542 18 0,02 0,002
Somalie 637660 7497 6855 10,75 0,914
Tunisie 163610 8180 187 1,14 0,023
A. Saoudite | 2149690 14134 409 0,19 0,028
Emirats. A.U | 83600 1589 115 1,37 0,072
Irak 438320 18920 a0 0,13 0,003
Palestine 20770 4600 10 0,48 0,002
Jordanie 89210 3288 15 0,17 0,005
Kuweit 17820 2039 06 0,34 0,003
Pakistan 796100 122626 990 1,24 0,008
Qatar 11060 368 24 2,18 0,065
Syrie 185180 12530 5 0,03 0,0004
Yémen 527970 11687 144 0,27 0,012
*) selon I’Encarta 2007

*%) selon M.A. 2006.
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2-2-En Algérie :

2-2-1-1’ introduction du dromadaire en Aigérie :

En ce qui concerne introduction des camelins en Algérie, beaucoup d’auteur, notamment
(CURASSON, 1947), nous signent que c’est, grdce aux Arabes qu’il y a eu cefie introduction ;

Alors que, selon CAUVET(1925) les Berbéres possédaient des dromadaires bien avant
Parrivée des arabes, D’ailleurs IBN-KHALDOUN, (1332-1406 cité par CAUVET, 1925)
I"historien des Berberes, précise que bien avant 1"Islam, les Berbéres vivaient en nomades avec
leurs dromadaires. En effet, KAHINA, reine des Aurés (701 aprés JC), faisait porter devant elle,
sur un dromadaire, une grande idole en bois queue vénérait.

Par ailleurs, on pense que se sont les invasions Arabes, qui se succédérent du onziéme au

douzi¢me si¢cle, qui introduisirent ou plutdt réintroduisirent les dromadaires Asiatiques dans le
nord de 1’ Afnique (CAUVET, 1925).

2-2-2 Kffectif :

Aucune étude fiable sur le dromadaire en Algérie n°a été faite 4 ce jour pour nous permettre
d’avancer des statistiques, des performances ou des systémes d’élevage existants.
Le peu travaux réalis€s ou en cours portent sur des thémes pathologiques ou des thémes
zootechniques.

Les chiffres que nous donnons ne sont que des estimations avancées par le ministére de

"agriculture en 2006.

2-2-3 Répartition géographique :

Le dromadaire est réparti sur 17 Wilayas avec :
- 92,16% du cheptel soit 264175 tétes dans les huit Wilayas sahariennes.
- 7,84% du cheptel soit 22495 tétes dans les neuf Wilayas steppiques.

Au dela des limites administratives le cheptel camelin est répartit sur trois principales zones
d’¢levage : le Sud-est, le Sud-ouest et 'extréme Sud avec respectivement 28,55%, 29,20% et
42,25% de ’effectif total.

> L’aire géographique Sud est : inclut deux zones

La zone Sud - Est proprement dite avec 32615 tétes soit plus de 11,28% de "effectif
total, qui concerne (El Oued, Biskra, M’s;"lé, Teébessa, Batna).
En outre, I"élevage sédentaire situé particuliérement dans la Wilaya de M’sila autour du chott

Hodna, nous constatons des mouvements de transhumance en été souvent liés a ceux des ovins,
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et qui vont des wilayas sahariennes vers les wilayas agro-pastorales de 1'Est du pays (Tébessa -
Oum-El-Bouaghi - Constantine - Sétif Bordj Bou Arreridj) (BEN AISSA, 1989)"

La zone centre qui compte prés de 49520 tétes soit plus de 17,27% de 1’effectif total, englobe
2 wilayas sahariennes (Cuargla et Ghardafa) et 3 wilayas steppiques (Laghouat, Djelfa et Tiaret),
a travers un couloir de transhumance El-Goléa - Ghardaia - Laghouat - Dielfa, les camelins
passent la période estivale dans les Wilayas céréalires du centre et de 1’ouest. (BEN AISSA,
1989).

> L’aire géographique Sud Quest, qui compte prés de 83715 tétes soit plus de
29,20% de  Teffectif total, comprend 3 wilayas sahariennes (Bechar, Tindoufet Ia partie
Nord d'Adrar) et 2 Wilayas steppiques (Naama et El Bayadh).

En période estivale, une partie du cheptel transhume jusque les wilayas agropastorales de Tiaret
et Saida (BEN AISSA, 1989).

» L’aire géographique exiréme Sud, qui compte prés de 121110 tétes soit plus de
42,25% de 1’effectif total, comprend 3 wilayas sahariennes (Tamanrasset, Illizi et la
partie Sud d’Adrar).

Les zones de paturages sont constituées par les lits d’Oued descendant des massifs du Hoggar et
du Tassili d’Ajjer. Les mouvements de transhumance se font vers le Sud y compris dans
certaines zones de paturages des pays du Sahel ou en Libye (BEN AISSA, 1989).
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Figure n® 02 : Aires de distribution du dromadaire en Algérie (BENAISSA, 1989)
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2-2-4 Les races de dromadaire en Algérie : (BOUE, 1952 ; LASNAMI, 1986).

Les populations camelines appartiennent 4 deux grands groupes génétiques : le Chaimbi et

le Targui (Méhari) qui compient toutefois des sous types : Reguibi, Sahraoui, Chameau de
P'Aftouh, I’ Ajjer, I'Ait Khebbach, le Berberi, Ouled Sidi Cheikh et Chameau de Ia Steppe.

% Le Chaimbi :

Animal médialigne, musclé, il se caractérise par diverses variantes de taille et de pelage.
C’est une race fortement croisée avec du sang de dromadaire arabe. I1 est utilisé a double fin (bat
et selle) et se trouve répandu du grand erg occidental au grand erg oriental (lieu de prédilection:
Metlili des Chadmba).

% L’Ouled 8idi Cheikh :

Animal medialigne, solide, a pelage foncé mi-long, également fortement crois¢ avec du sang
arabe. C’est un animal bien adapté aussi bien a la pierre qu’au sable. Tl est rencontré dans les
hauts plateaux au nord du grand erg occidental (Sud oranais). Son €levage se trouve en déclin
actuellement et est remplacé par le Sahraoui.

% Le Sahraoui :

C’est le résultat du croisement de la race Chadmbi avee celle de I'Ouled Sidi Cheikh. Animal
medialigne robuste, a pelage foncé, mi-long, c’est un excellent Méhari de troupe qui vit du grand
erg occidental au centre du Sahara.

<+ L ‘Ait Khebbach :

Animal bréviligne, de taille moyenne, robe foncée et 4 poil ras. C’est un puissant animal de

bat, rencontré notamment au sud ouest algérien.

’0

% Le Berberi :

Animal de forme fine, avec une arriére main bien musclée, rencontré surtout entre la zone
saharienne et tellienne. 11 est tres proche du Chadmbi et de I'Ouled Sidi Cheikh.

% Le chameau de la steppe :

C’est un dromadaire commun, petit, bréviligne. C’est un mauvais porteur. I est utilisé pour
le nomadisme, rapproché. On le rencontre dans les confins sahariens et surtout 4 la limite de la
steppe et du Sahara. Ce type est en déclin.

% Le Targui :

Les dromadaires Targuis sont des animaux habitués aussi bien aux aides escarpements du
Tassili et du Massif central du Hoggar, qu’aux sables. C’est un animal fin avec ses membres trés
musclées. La bosse est petite et rejetée en arriére. La queue est également petite et les plantes des
pieds sont fines. C’est un excellent méhari pour les patrouilles aux frontiéres. IT 2 une robe claire

ou pie, des poils ras et une peau tres fine. C’est un animal de selle par excellence, souvent
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recherché au Sahara comme reproducteur. On le rencontre surtout dans le Ho

ainsi qu’au Sahara central.

% L’Ajjer :

ggar et son pourtour

Dromadaire bréviligne de petite taille, bon marcheur et porteur, se trouve dans le Tassili

n’Ajjer.
< Chameau de I’Aftouh :

Dromadaire bréviligne trapu, ¢’est un bon porteur et rencontré chez les Re

Bechar).
% Réguibi :

guibets (Tindouf et

Animal longiligne, taille 2 m habituellement, robe généralement claire couleur de café au lait

et le poil est ras. C’est un animal de selle par excellence, réputé dans tout |

comme bon raceur

'Ouest saharien

Tableau n° I : Répartition des populations camelines en A Igérie par aire de distribution.
D’aprés MA. (2006).

Principales
Aire de
Zone Populations de Effectifs %
distribution
dromadaires
Sud est :
El Qued, Biskra,
Ouargla, Ghardaia, Sahraoui, Chadmbi, | 81 845 tétes dont le chiffre - 58000
Premiere
) Msila, Ouled sidi cheikh, tétes qui sont localisés 28,55
aire
laghouat, Batna, berbri a kil Cued er Cuargla
Dyjelfa, Tébessa,
Tiarey
Sud-ouest :
Bechar, Tindouf Fl Réguibi, 83715 tétes dont Bechar, T indouf
Deuxiéme
. Bayadh, Ndama, Aftouh, détiennent la majorité du cheptel 29,20
aire
bartie nord d’Adrar | Ait Khebbache avec 56908 1étes
Extréme sud 121110 tétes ou Tamanrasset seyl
Troisiéme
) Tamanrasset, Mizi, | T argui, L °Ajjer dispose de quasi totalité de 42,25
aire
partie sud d’Adrar Ueffectif 79980 tétes
Total 286 670 106
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Les aires de distribution sont marqués par la prédominance d’une population du
dromadaire par rapport aux autres, a cause de I’ intérét quel présente aux populations locales.
L’€levage camelin se trouve localisé pour 57,75% dans les deux premiers aires

d’élevage : dont le dernier aire Teprésente 42,25% de PVeffectif

et
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Figure N° 03 : Localisation des principales races de dromadaires en Algérie
(BENAISSA, 1989)
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La viande du dromadaire
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LA VIANDE DU DROMADAIRE :

A- QUALITE DE VIANDE DU DROMADAIRE :

Aprés attachement, I"animal est abattu, puis dépouillé et la carcasse est débitée en 9 piéces en

plus des viscéres thoraciques et abdominaux. On aboutit finalement 4 la carcasse, au 5°™ quartier

et au contenu digestif qui comprend les matiéres fécales. Le sang est élimind dans les

E=sang

# contenu du tube
digestif

= Seme Quartier

& carcasse
g e S
Poidske  poids % Poids
vif
Figure n° 84 : Composition globale d'un dromadaire (KAMOUN, 1992a).

i- Etude de la carcasse et son rendement :
1-1- Définition dc Ia carcassc @
La carcasse c’est I'ensemble des muscles et des graisses attenant au squelette obtenu aprés

I’abattage d’un animal (CLIMENT et al. 1981).

11
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1-2-Foids de La carcasse ;

T.e poids de carcasse dépend bien entendu de 1"ge d’abaifage et du sexe des animaux

concernés, les males, spécialement les castrés, étant plus lourds. Des valeurs compnses entre 150

1

t 300kg sont rapportés dans différenies études, les carcasses les pius lourdes étant observées en

Somalie (Jusqu'a 310kg) (FAYE et al. 1997).

44

Le dromadaire a &t€ pendant des siécles un fournisseur privilégié de viande des populations

des zones arides et semi-andes.

~ - et At 1a Arten Ta saas e ~ 17 s
*, fe rondement ¢'est Ie rapp-:}rt cntre Io poids vif de Panimal ot

R : rendement.

,
R= PV %100 EV:pqids c!,ei 1a viande (carcasse).
Pv Pv : poids vif

2 ¥

HERMAS et al. (1990) estiment que le rendement movyen en carcasse de dromadaire est de
53,5%. Cette movenne est généralement admise (avec des oscillations comprises entre 49 et

&

0,

Lh
=

L
S

Cette variation est en fonction de idge, du sexe et de I"état d’engraissement des dromadaires.
T.es femelles ont un rendement plus faible (KAMOUN, 1988).
T.e rendement en carcasse diminue avec I’4ge. Tl est compris entre 60 et 66% pour des jeunes

de 6 & 12 mois d’4ge ei dépasse rarement ies 57 % avec des animaux adulies (KAMOUN. 1988).

Le rendement & I’abattage des dromadaires est supérieur & celui des animaux ¢élevés dans des

conditions similaires. En comparant le rendement en carcasse des dromadaires avee les oving, les

1Ircs. Bn

~

caprins et les bovins élevés dans les mémes conditions GIHAD (1995) a trouvé :
- Dromadaire : 41.3
-QOvins : 40,71 -5
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2- Composition tissulaire et découpe de Ia carcasse :
F‘

rondoment

cndement & la découpe ot 1a composition do la
carcasse, sont des critdres de qualitd qui déierminent la valeur commerciale de "animal

(KAMOUN, 1992a}.

lb-)

-1- Comnosition tissulaire des carcasses @

La carcassc idc¢aic renferme unc quantiic maximaic dc muscles, unc quaniit¢ suffisanic dc

lipides intramusculaires nécessaires pour 'extériorisation des qualités organoleptiques de la

viande avec tinntefnic um &ta d’ann—ra ccamant nac tran alavd o ur r limite l x dc’- hote a wo Ao
“}al i Ay \JC b{}d!—el\’it’: hn €i.“t ll&‘“] il iwil L LY LLWFLS 3131’\.{ ihl i illi"l«hr ef‘. Ucliah"’ i H Cﬂhlf’ i
‘nl T

la préparation de la carcasse (KAMOUN, 15524).

La composition de la carcasse a €té étudiée par divers auteurs. En moyenne, pour 100 kg de

carcasse de premier choix, on obtient 77kg de viande, SL;g de graisse et 16kg d’os. Ces valeurs
pour des carcasses de second choix sont 68-7-2 1 respectivement ¢t 53-0-38 pour des carcasses
de dernier choix (animaux trés maigres) (FAYE et al. 1997).

Par ailleurs KUZNETSOV et al, (1970), apres "étude de 128 carcasses concluaient que le
rapport viande sur os des carcasscs de dromadaire Ctait supcricur a cchid des carcasses de bovins.

Dans unc carcassc do dromaaalrc Ics quarncra dc devant sont pluS fourds quc Ics ChamC}'S dc

derriere, 1ls représentent rtespectivement 57.6% et 40.5% du poids de la carcasse

LA T STO LS R B

WIT.SON 1084
( i lu‘f)-

2-2- Découpe de ia carcasse

- ia valorisation dc ia carcassc.
Les morceaux obtenus selon la découpe présentée dans la Figure 05, sont plus ou moins
énaule ef la cuisse sont de premier choix. Ils

™
i

7.6 % el 74,1 % de viande. Toulelors, la région Dorso-lombaire

~]

coniiennent respeciivement ;

T, s

réputée par sa tendreté (filet et faux filet) et le collier, réputé par la moelleuse de sa viande, se

vendent tres rapidement. Ces deux derniers morceaux serveni, respectivement. Pour la

e

% Zean s & = sy ; SRR I
préparation des grillades et de la viande braisée (KAMOUN. 1992a).

|-t
(5 ]



PARTIE BIRLIDGRAPHIQUE CHAPITRE Il : LA VIANDE DU DROMADAIRE
T -
3- L’4ge de Pabattage :

Sclon DARL ct HIORT (1976), dgc idcal de Pabattage cst do 2.5 ans car les animaux n’ont

pas encore atteint la pleine maturité, fournissent une viande tendre. Quant 8 CHERTHA (2000)
avance un age plus précoce a savoir 1 4 1,5 ans.

De P’¢tude de la croissance, de 1’embouche et de la qualité de la carcasse des dromadaires

..

o
¢
]
g
-
ey
T~
I
a
&
d
a

KAMGOUN (1990). animal, comme les auires ruminanis, posséde un potentie

pour {a production d’une viande de qualité, qui pourrail satisfaire nos besoins alimeniaires

g O, P ] . 2 . .

{protéigues). Il a considéré que laba..age 2 36 mois permet d’obtenir, dans les meilleures
B BTCIRER: (NI (i (b4 C' ) AR SriOae ,. pr o . snladd
conditions de rentabilite, une quantit¢ optimale de viande de bonne qualité.

[poy
o
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Figure n°05 : Découpe de la carcasse du dromadaire et de la répartition des rissus sur les

pidces de lu découpe (KAMOUN, 19925)



¢ la carcasse

Cia

Le cinquiéme quartier est constitué par toute les parties de I"animal en plus

(appelé improprement viande nette) (CRAPLET, 1966).
Ce terme est sénéralement utilisé pour les gros bovins dont la carcasse est découpée en
quari, ¢’ot la dénomination de cinquieme quartier pour les auires parties, Chez le dromadaire. Le

cinquiéme quartier, comprend une partic comeslible (les abals rouges et blancs, la (€le et les

pattes) et une partie non comestible (la pean). Le 5" quartier représente en moyenne 21 7% du
poids vif, ¢’est un élément du rendement non négligeable. 11 a une sensible tendance a
’évolution avec I’age des chamelons (KAMOUN, 1992a).

2- i.es abais :
(est Pensemble des narties comestibles du cinquiéme quartier des animaux de boucherie
i g g
{foie, cosur, poumon, pied, ete.) (CLIMENT et al. 1981).

Selon CRAPLE
h

-

{1966), ce sont les parties comestibles par 'homme et eventuellement par

les animaux ; les abat

we
o

5 ;
ans la téte représentent 16 % du poids de la carcasse.

I

non pas en raison de leur couleur (la cervelle, ia langue ne sont pas rouges) mais par opposttion
aux abats blancs qui ont besoin d’étre blanchis. Iis atteignent 40 % de la valeur du cinquieme

guartier ; dont la plus grande partic est représentée par le foie et accessoirement les reins

Le foie est trés lobule chez le dromadaire, particulidrement dans la partie basse de
*sbdomen. En arriére, au total il est considéré comme un tissu inter lobulaire (WILSON. 1984)

T.e foie est de consistance extrémement ferme et présente généralement une couleur violet

est composé de lobules de 2mm de diamsetre. Comme chez le cheval, il n’y a pas de
.

vésicule b

Le foie présente 2.5% du poids vif chez le dromadaire 4gé de 2 2 4 ans (BHATACHARYA,

iliaire chez le dromadaire (LASNAMI, 1986).

[
N



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE II ; LA VIANDE DU DROMADAIRE

Sclon BELKHEIRI ct HARZALLAH (19 Ic poids du foic sc situc cnirc 4,84kg ct 6,45kg.
1.e poids moyen par rapport a la carcasse pesant 233,2kg est égal 4 2.13 %, et par rapport au

poids moyen du 57 quartier il est égal 4 5,04 %.

bbb

L LA L EEE A

Figure 1°66 © foie de dromadaire (TAYL etal. 1997).

Z-1-2- Les poumons :
Sont formés de cartilage, tissu élastique, systéme vasculaire, Ies proiéines qui les composent
(collagéne, élastine, kératine) sont de faible valeur nutritive (CRAPLET, 1966).

Chez le dromadaire les poumons ne sont pas lobes . une pariie imporiante du tissu conjonciil
se situe entre les lobes. Le dessus du poumon droit lui prend la branche directement de la
trachée, il est plus développé gue le poumon gauche (WILSON 1984}

elon CURASSON {1947), les poumons sont de couleur rose plus ou moins foncée.
La trachée mesure 1,30 4 1,50 métre (FAYE et al. 1997).
Pour un dromadaire de 477kg de poids vif, les poumons présentent 1.13 % (KAMOUN, 1992a).

Selon BENDOUMA et DAHMANI (1996), le poids des poumons est situé entre 3.15kg et
4,90kg.



PARTIE BIBLIDGRAPHIQUE 4PITRE If : LA VIANDE DU DROMADAIRE

Les poumons représcntent un peids moyen de 2,68 % par rapport au poids moyen du 5°

guartier, et présentent un poids moyen de 1,19% par rapport a la carcasse qui pése 233.2kg.

Figure u°07 : Poumon de dromadaire (FAYE et al. 1997).

2-1-3-Tecour:
Un organe musculaire et pulsatile central, place entre fes deux poumons, siftu¢ dans un sac
fibreux appelé péricarde (CAUVET, 1925).

7

C’est un muscle de structure histologique spéciale puisque les cellules musculaires sont
dépourvues d’enveloppes et de striation et qu’il contient une forte proportion de tissus fibreux et
ostéoides (CRAPLET, 1966).

Chez le dromadaire, le cceur est de forme conique, aplati latéralement ¢i possedant nettement
deux faces, gauche et droite ; il réalise un céne régulier et allongé. Sa surface externe est
recouverte par une importante quantité de graisse.

En espace d’une année, le poids cardiague du dromadaire est multiplié par trois, passant de

34g 2 la naissance & 757g 4 PAge d’un an. Cettc valcur initiale cst multipliéc par 7,5 chez
1>aduite (1870g). Chez le dromadaire Ie poids moyen du coeur est de 1465.1g qui représente 0,36
% du poids total de "animal (MATTOUSST, 1991), mais selon GUEDDS et al (1973), le cceur

chez un animal adulte présent 0,70 % du poids vif.
Selon BELKHEIRI et HARZALLAH (1997), le poids du cceur ne dépasse pas 1,54kg et ie
poids moyen est égal a 1.27 % par rapport au poids du Seme quartier d’un dromadaire adulte. Le

noids moyen représente 0,56 % par rapport 4 la carcasse de 233,2kg.

1Q
10



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE Il ; LA VIANDE DI DROMADAIRE

2-1-4- Les reins :
T.es reins du dromadaire ne sont pas divisés en lobes. De couleur violacée a noir, rappelant
celle du foie, le rein drott est plus haut que le rein gauche (ABBAD. 1994)
- 3 - ’ ’ 1 1 N s 1

1’anatomie générale de cet organe est comparable & d’autres mammiféres. Cependani, ies

reins de dromadaire ont ies boucles de Henle trés long (BENT WAL et al. 1998). Eiles sont le

1’ anatomie particulicre du rein permet au dromadaire d’éliminer une urine trés concentrée, et
fui permet de mieux tolérer les sels que les autres ruminants (FAYE et al, 1999).
Selon BELKHEIRT et HARZALLAH (1997), le poids des reins se situe entre 1.27kg et

1,92kg ct par rapport au poids moyen du Seme quarhcr
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au poids moycn dc Ia car

Elle est relativement petite, trés mobile, ne fait jamais saillie & Pextédeur de la cavité
buccale. La mugueuse linguale posséde un épithélium pavimenteux, stratifié kératinisé et

d’épaisseur variable, Elle renferme de nombreuses papilles de divers types (DIEGHAM et al

Elle est essentieliement formée de iécithines (lipides complexes contenant de i’azotfe et du

phosphore) iibres ou unies aux lipides et aux protéines. Sa composition est irés proche de celie
du jaune d’ceuf (CRAPLET, 1966)

L % L FN .

1584).

- -

2-1-7-1- La téte entiére :
Chez le dromadaire elle présente 3.6 % du poids vif a I’4ge de 3 ans (KAMOTIN. 1992a).
4 H

BELKHEIRI et HARZALLAIL. 1997). Elle

Le poids de la 18te varis entre 80 et 17 25kg

LS i L 1 LiLi Ul wr 1

,,,,, =i
&

représenie un poids moyen de 12,43 % par rapport au poids du Se quartier, et an poids moyen de

5.14 % par rapport 4 la carcasse de 233,2kg.



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE I : LA VIANDE DU DROMADAIRE

2-i-7-3- La rate :

T.a rate est attachée, non an diaphragme comme chez les bovins, mais sur le coté gauche du
rumen (FAYE et al. 1997).

Elle est aplatie et plus ou moins allongée (REDOUANI. 1983).

Chez le dromadaire elle est de couleur maron-violacée et localisée & la surface dorso-caudale
du ¢dté gauche de rumen (BHATTACHARYA, 1988).

Chez un dromadaire en bonne santé, le poids de la rate est compris entre 1 et 1.5kg

(TANA et ABDEL MADJID, i998).

Sclon BENDOUMA cof DAHMANI (1996), ¢ poids dec la rafc sc situc cnire 0.28kg ot
0,50kg.
I.a rate présente un poids moyen de 0,26 % par rapport au poids de 5% quartier et un poids
équivalent de 0,11 % par rapport 2 la carcasse d’un dromadaire adulie (BELKHEIRI et

HARZALLAH, 1997).




2-2- Les abats biancs :

Ce sont des organes de structures membraneuses exigeant un traitement immédiat avant leur

-

Le dromadaire, comme les vrais ruminants, est un polygastrique. Cependant, de notables
différences s’inscrivent entre les ruminants et les tylopodes, le sous-ordre auquel appartiennent

les camédlidés. Les estomacs du dromadaire, bien que dénommes rumen réticulu

B

>

Omasum/abomasum par commodité de langage, ne sont que partieliement comparables & ceux

des bovine (FAYE et al. 1997).

L’estomac du dromadat cupe environ 3/4 de la cavité abdominale, et le rumen la majonité
de 1a partie sauche de cette cavité. Le deuxiéme compartiment (le réseau) est de petite taille par
(8 ¥

rapport & celui des autres ruminants (CHERIHA, 2000).

3-2-1-1- Le rumen ou panse (ler compartiment) :

~

Ce compartiment est subdivisé en deux portions, au niveau d e la face ventrale, par un pilier
de muscle transversal, "une crinienne et "autre caudale (YAGIL, 1985).
A Pexiérieur, présence de deux lobes appelés ““sacs glandulaires™ ou ““sacs aquiléres” se
distinguant en un lobe antérieur ou gauche el un lobe posiérieur ou droit (JOUANY et

KAYOULL

iz,

1988).

£
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c
jouant un rble important dans la potentialisation de I"action salivaire et la produ

"'L'.i

directement sur le rumen chez les camélidés. Enfin, la paroi exierne du rumen du dromadaire esi

dépourvue de piliers musculeux observables chez les bovins et les petits ruminanis. Ces

oy
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classification taxonomique, en débit dune activité de rumination comparable (FAYE et al. 15597).

2-2-1-2- Le réseau ou réticulum (second compartiment) :
1l est de forme ovoide, relativement petit, situé a la concavité droitc du diaphragme YAGIL,
1985). Tl est partiellement séparé du rumen, et communique avec le 3 ¢ compartiment par un

orifice beaucoup plus petit que celui observe chez les ruminants (JOUANY et KAYOULIL1988).

[Re]
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE II ; LA VIANDE DU DROMADAIRE
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Lec réticulum qui fait suifc au rumcn monirc unc siructurc comparablc a ccllc des sacs

aquiferes et posséde des papilles disposées en alvéoles d’abeiile (FAYE et al. 1997).

2-2-1-3- Gmasum ou feuillet (3™ compartiment) :
11 est mal délimité de la caillette. C’est un organe tubulaire, place directement apres le réseau
et qui s’étend jusqu’au pylore (JOUANY et KAYOULL 1988). 1l est long, cylindrigue et ne s¢

-4
partie premiere est fortement dilatee, elle est suivie d'un réirécissement long, lequel se termine
par une zone dilatée située pres du pylore ou est séerété 1'Hel. Les deux premiéres parties qui

~Cine =

occupent les deux tiers du 37 compartiment sont tapissées d’une muqueuse glandulaire et

-

s (g

présentent des pus longitedinaux.

2-2-1-4- Estomac postérieur ou abomasum :

Extérieurement, ii pratiquement impossible de distinguer la partic omasum de la partie

L |

abomasum. Ceci a plusieurs penser que les camelidés ne disposent que de trois estomacs au lieu

de quatre chez les ruminants. BEn faif, une différence nefte de Iz mmugueuse inteme est visible

enire la partic proximaie {omasum) et la pariie distale (abomasum) (FAYE et al. 19¢
1i correspond a la diatation terminale de "omasum, consuttuant le 1/5 du volume de ce

A
dernier (YAGIL, 1985). Il est tapiss¢ d’une muqueuse beaucoup plus épaisse gue les dew

X
premicres partics €t forme de gros plis moins nombreux

Selon BENDOUMA et DAHMANI (1996), le poids de I’estomac est situé entre 7,05kg et
16kg L’estomac a un poids estimé 4 2.92 % du poids de la carcasse, et un poids égal 4 7.42%
par rapport au poids moyen du Seme quartier (99,30kg) (BELKHEIRT et HARZATI AH 1997}

1 ’estomac du dromadaire (WILSON, 1988).

i
sac glandulaite sac glandulaire

]
duodémum

oo
Ll

antérieur  postérieur



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE If : LA VIANDE DU DROMADAIRE
2-2-2- Les intestins ou boyaux :

Chez le dromadaire la partie intestinale ne présente rien de remarguabie (FAYE et al, 1997).

Aw
~

2-2-2-1- Lintestin gréle :

1. ’intestin gréle du dromadaire a une longueur de 40 metres environ (LEESE. 1927). 1.e

. .
TV TYE T O Vs~
ducdénum commence avec une dilatation en formant un neeud Le jejunum occupe la majeure

IT mesure 20 metres de long, selon WILSON (1984), et de 19,5 selon YAGIL {1985). 1i est

3 1

plus long qui celui du heenf. 1T §’enroule en spirale sans présenter d’inflexion sigmoide 3 son

Le caecum présente dans son ensemble les caractéres typiques du gros iniestin,
Le colon est long de quatre metres, il se situe au niveau du céié droit de "abdomen et

ar un pH meésentérigue spécial (WILSON. 1984) Le rectum du dromadaire est

Selon BENDOUMA et DAHMANI (1996), le poids de Uintestin gréle est compris entre
4 35kg et 8,62kg, pour le gros intestin, le poids est compris entre 6kg et 14.02kg.

Le poids de Vintestin est estime 4 5,21 % par rapport au poids moyen du 5™ guartier et
poids moyen de 2,19 % par rapport a la carcasse adulte (BELKIIEIRI et IIARZALLAIIL, 1997}

1- Ampouie pylorique
2- Intcstin gréic
vl

5- Début du gros intestin
6- Pancréas

Figure n° 10 : L infestin du dromadaire (ROGIER. 1934).

[N
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PARTIE BIBLIDGRAPHIQUE CHAPITRE I : LA VIANDE DU DROMADAIRE

2-2-3- Les autres abats blancs :
2-2-3-1-T.es pieds :

L’un des éléments anatomiques qui distingue nettement le dromadaire des ruminants est la
nature du pied. Dépourvu de sabot, ce qui le range dans ie groupe des digiigrades et non des

onguligrades, le dromadaire a un pied large et élastique, bien adapié a la marche sur des sols

B : 5 .
sableux. La sole est recouverte dune peau ¢paisse et munie d’un derme riche en glandes
S e e el dam Al med ok o sAsal /T

SUQOTIPares i mainticnnent une ¢ex riaine humidité \EAYE et 19“7". =

Les quatre pieds pésent environ {4kg (3,7 % du PV) pour un dromadaire de 477kg de poids
vit (KAMOUN, 1992a).

—

cntre 6,64kg ct 10kg, ct cntre 4,65kg ct 7kg pour Ic

i1

Placée en région inguinale, elles sont au nombre de quatre, elles ressemblent beaucoup a

celles de la jument. les anténeures sont plus développées. Il existe trois pefits faisceaux

B

musculaires de couleur foncée

étendent 4 la surface de la tunique abdominale de 1a partie

1% e

MNse & 1a 5 e 1. 1 AC
LCS a 1a TCgion de "ombilic \Lnozwnfvu

antéricure des mam

2-2-3-3-L’axesophage ou barbidre :

Du fait de la longueur du cou, le tube esophagien est long et présente des glandes sécrétoires
en grande quantité, ce qui conduif 2 humecter en permanence la ration alimentaire souvent séche
de I'animal, facilitant ainsi le fransit dans les voies supérieures du tube digestif (FAYE et al.

e TI2FA 31T AR A

1997). 1 est extrémement dilate et dilatable, long de deux metres environ {(DJIEGHAM, ¢

e |

ook

]
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE If : LA VIANDE DU DROMADAIRE

3- Les autres éléments de cinquiéme quartier :

3-i- La graisse :
La majeure partie de la graisse se dépose au niveau de 12 bosse et dang la cavité abdominale
(KAMOUN, 1988

£

La bosse du dromadaire n’est pas une réserve d’cau, mais de graisse (FAYE. 2005).

La graisse est trés blanche et molle, Ia taille et 1a forme de Ia bosse sont en ¢ relation avec
Palimentation (WILSON, 1 984). La conccntration adipcusc cn cct cndroit contribuc & limiter la
}_J\.

dispersion du “gras” dans fes autres parties du corps (FAYE et al. 1997).
Selon BELKHEIRT et HARZALLAH (1997), le poids de la hosse varie de 6.25 4 24 Skg.
1.2 bosse représente un poids moyen de 8,67 % par rapport au poids moyen du 5 quartier, et

résente un poids moyen de 3,11 % par rapport 2 1a carcasse qui pése 233 2ke.
5 »ERE

I I 7

Figure n® 11 : Bosse du dromadaire (FAYE etal. 1997).

3-2-Lapean:

Tille est épaisse, et plus solide qui celle des bovins. Son | noids varie en fonction de I'age, dela
taille et des races (LASNAMI, 1986). Au niveau des zones de contact avec le sol au moment ou
J’animal se met en position baraquée, 1a peau est recouverte d’un tissy cutané corné, épais, de
couleur sombre (FAYE et al. 1997).

- s 3

Elle pése de 22,5kg a 47kg et représenie de 8,5 % 4 11 .8 % du poids vif (WILSON, 1978).

o
h



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE If : LA VIANDE DU DROMADAIRE

La pcau présenic un poids moycn dc 2428 % par rapport au poids dc 5" quarticr, ct un
poids équivalent de 9,45 % de la carcasse d'un dromadaire adulte (BELKHEIRT et
HARZALLAH, 1997).

Figure n° 12 : La peau de dromadaire
(FAYE et al. 1997).

3-3- Lesang:
Pour un dromadaire de 477 kg de poids vif, le sang représente environ 291itres (5.9 % du
poids vif) (KAMOUN, 1992a).

26



sud alors que ies gens du nord ne i apprécient pas vraim

’alimentation, cette viande est classée comme intermédiaire entre la viande ovine, bovine. Le

ent. Sa qualité varie selon Vdge,

. i
ande plus flasque par rapport au beeuf, les meilleurs morceaux chez le

R I o, A g P T
chaimsay sont 1es nancnes o ics CUlsSsCs

{a viande d’un dromadaire adulie esi molle avec une couleur oseille, rouge, {ramboise et le

rouge brunitre

rouge prunatrc
TNTevam o aammnnt e gamicrale 12z Blrec miiSCiilEIiTES ETRE TRRNC . SUREUN, Sonpupere ey P I s s = 1l
L une manicre gencraig, 1Gs fibres musculaires de la viande cameting soni encors (ongues pat

i-Caractéristiques physico-chimiques :
1-1-L’ean:

poini de vue quaniitabil, Peau est le constituant le plus importani de la viande

(HADDAD, 1993). Les trois quarts du poids d’un muscle sont représentes par Ueau (FRAYSSE

1 analyse Chimigue globale tévéle que le dromadaite & une Vi nde maigre tiche en cau
(KAMOUN, 1992a)
RBOLIRAS et MOUSSAOUT (1995) ont tronvé qu'elle en posséde un taux irés important

T oA 1

74 %, Ce résultat est proche de celui de NACER et al. (1963), qui avaient étudi¢ 1"évolution de la

('D~

composition chimique de la viande avec 1°4ge et le sexe, ont démontré qu’il y a une diminution

de la teneur en eau de plus de 78 % pour les jeunes, & environ 76 % chez les dromadaires dg¢és.
En comparant 1a viande du dromadaire 4 celle du buffle, EL KADI el FAHN
trouvé qu'etle coniienne plus d'eau ; c’est la méme remarque pour la viande du mouton qui

(LAURENT, 1974). Cet
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=

cn comparaison avec les autres viandcs Tougces.

Selon ZAMIL EL-FAER et al. (1991), les minéraux de la viande de dromadaire sont surtout

5 mg/100g)

ngl f=7 £

La valeur du pH est le résultat sensibie de 1a dégradation du glycogéne et des composes
phosphates et de Teffet du pouvoir tampon du muscle (DUMONT ef VALIN, 1982).

> ]Ies ec_"f 1rn1'sa;n r‘e 7 I\DT‘F‘:T, 305‘-6); L‘!. l—-autl'ss

i \\AI\I Al R ST N
aprés 1'abaitage, le pH moyen de la viande est voisin de 6 et aprés 24 heures, les valeurs
5.7 (BOURAS et MOUSSAQUI, 1695). Ces résultats sont semblables a ceux de

a
CRAPLET (1966), et de VALIN et al. (1975), chez les bovins, et & ceux de GIRE et MONIN

i ~ L

1.’abaissement du pH de 7 4 54 est dli & ia transformation du glycogéne en acide lactique

AT tnieiad favant 1a cnipnée) est de 7.4, Cette valeur du pil ik amnfirmedas nar T RAPIET
Le pnll initial {avant 13 saignc Yestae 7,4, Cette valeur du pll a olc CONNITMCE [l LaAl Lt
ot ~oQoT o -z

) i 7,5.

. (1977), qui ont indiqué une vaieur de7a
Ia viande du dromadaire semble éfre lente par rapport ad’au

viandes rouges, ce qui explique une glycogénolyse lente, Cette évolution dépend de plusieurs
parametres, parmi lesquels "espéce, la race, Pindividu, I"état sanitaire, le traitement de Vanimal
avant I"abattage. Ce dernier facteur joue un role important dans le processus de glycogénolyse et

14 3’ *
par conséquent dans I’évolution du pH.

3

p i ' okl GEm m e e Yo . s e B P e 17l b T O e 1
GIRE et MONIN {1979), ont moire que 18 animaux Stesses avant Pabattage subissent uit

abaissement du glycogéne “in vivo™. Cet abaissement se traduit par une faible baisse du pH post-

N
oo



QUE CHAPITRE Ii : LA VIANDE DU DROMADAIRE

Tabieau n® III : Les compositions chimigues de la viande de dromadaire et la viande de veau.

Type Cholestérol Eau | Cendres | Matiéres Proicines
) . pE i
d’animal (mg/ g) (Vo) | () graisses (%) (%)
Dromadaire 75,11 6,72 1763 0,76 1,72 21,14
veau 86,0 52 74,1 10,92 1,52 19,51

A A& T TR ESTANT TTR Y’

Seurce : MAHMGOUD, 2002,

Cctic fencur cst appréeiabic, confirmant Ics résultats des travaux dce KAMOUN (1992a}, qui

sont dune valeur de 18,7 = 1,7 pour cent grammes de viande du dromadaire.

.
-
<

BOURAS et MOUSSAQUI (1995), ont montré gu’il y a une légére augmentation de la
teneur de protéines des viandes avec dge, 19,01

ies adultes.

Ces résultats sont proches 2 ceux de NACER et al. (1963), qui, avec I'dge évoluent de
20,07 % chez les jeunss 22,02 % chez les adultes

En comparant 4 un méme age chronologique la viande des dromadaires et des tauriilons |
NACER et al. (1963), ont trouvé gue la viande des dromadaires qui n’ont pas atteint 5 ans d’4ge

ct plus conticnne plus de protéines que la viande des taurcaux ¢t des vaches ; ¢t de méme avee la

viande du mouton qui contienne 18 % de protéines, selon LAURENT (1974).

[N]
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Tableau n° IV : La composition en acides aminés de la viande du dromadaire et du hovin.

a

L2 guaniité ¢’ acides amines {g / 108y de viande)

Viande de dromadaire Viande havins
Les acides aminés essentieis (A.AE.)
.uj"siiilr, 8,4 80
Thréonine 4.5 48
Valine 5,9 5.8
Méthionine 32 23
Ispleucine 55 57

i.eucine 8,9 93
Phényfalanine 4.4 49
Histidine 53 S4
L’ensembie 46.2 46.3

Les aides aminés secondaires (A.A.5.)

Arginine S | 582
Asparagine 10,1 & B
.
Serine 3,U a7
-7 d
Pt H ~ 17 4
Glutamigne 1,4
k. ’ 145
Praline 32 .
40
Giycine 5,7 55
Tyrosine 3,6
yrosing 2 36
Alanine 3.6 .
6.8
L’ensemble 53,8 53,7
Tuux des A AR JAAS, 0.85
FAUX OES A8, ! AAL o 0!86
Source : TL GASSEM. 2003
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3-La gualité organoleptique :

fraiche, 1a viande cuite et surtout 1a viande au moment de sa consommation.
La viande de dromadaire est de couleur rouge clair, comme ie veau, recouverte d’un gras
blanc :
Elle présenie un aspecl peu marbré avee des fibres plus grosses que chez les bovins.
Les différences observées entre fa viande cameline et la viande bovine seraient plus d’ordre

psychologique que réelles. Ces viandes, quand elles sont taillées dans les mémes tégions

organoleptiques comparables (KAMOUN, 1988)
Toutefois, 1a viande cameline comparée a celle du buffle, serait pius riche en collagéne, plus

Selon KAMOUN (1988), les pertes de poids durant la cuisson seraient sensiblement plus
&leveées dans 1a viande cameline que dans la viande bovine.

Au chauffage, la viande de dromadaire perdait plus de poids 47.1 + 2.7% contre 37.6 £1,6%
pour la viande de (zurillon. D’aulre pari, une ¢preuve par pairs ot les dégustateurs avaient 2
comparer ces viandes chauilees pour les dillérencier selon la tendrelé et la juiosilé, a réveié que

la viande de dromadaire est aussi tendre, mais meins juteuse que la viande de taurllon

Tableau n° V : Les éléments minéraux dans la viande du dromadaire et la viande bovine.

i La quantité d’élément minéral (mg/kg de viande)
‘Type d’animal ,
Zn Ca P Mg Na Cu Mn Fe
Dromadaire 141 218 10000 | 778 2100 1,7 0.6 ]5
Bovins 153 262 10425 | 931 1174 |22 g8 100
: * 1 ™7 Fa . Ealal SO N Y aYats)
Spurce : EL GASSEM. Z0U5
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE I1I : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

NSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE ©

I- L’ EXAMEN SANITAIRE DES ANTMAUX SUR PIED (INSPECTION ANTE-MORTEM)

L inspection ante-mortem est un examen clinique des animaux avant 1"abattage. Elle a pou

=1

but de déceler sur les marches d’animaux vivants et dans les abattoirs, les animaux atteinis des
maladies légalement contagieuses (tuberculose. morve. charbon, fiévre aphteuse ou dont le

ﬁ‘l’ = ls 96/’)

comporiement est anormal el décider de 1a conduiie a ienir (CRAPLET.

1-2- Limportance :

L’inspcction antc-mortem s'avére dc premicre importance. En cffet, Ies viandes, qui
déterminent des accidents chez les consommateurs, proviennent généralement d’animaux
malades (LECLERCQ, 1991).

L’examen ante-mortem est effectué pour les raisons suivantes

e Dans ceriains cas, on ne peut découvrir a I"examen post-mortem de Iésions propres a

certaines maladies (tétanos, rage, infoxication, pseudo rage.

¢ Faire respecter la réglemeniation concernant " abatiage de femelies dans le but de préserver

le patrimoine animal et son intensification ;
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maladics I¢galement contagicuscs pour pouvoir prendre

ics mesurcs sanitaires indispensables sur le licu d'origine de Panimal
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P’extension d’une maladie coniagieuse) ;

s protéger le consommateur conire cerfaines maladies confagieuses des animaux

4 =1

fransmissibies & I"homme (tuberculose, brucellose......} ;

¢ Recueillir des informations nécessaires a ’examen post-mortem pour le diagnostic et le
jugement d des carcasses ot dos abats ;
e S’assurer que I'animal présente un état de propreté et qu’il y a respect du repos et de la

te hydatigue pour obtenir une bonne qualité des viandes 4 la consommation (EL-

(4%
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE 11I ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE
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1-3- Conditions :

I.’examen ante-mortem doit remplir deux conditions pour sa réalisation :

e Tous lcs animaux admis a I"abattoir doivent &tre Iobjet d'unc inspection, L’inspecteur
doit s’assurcr quc sculs Ics animaux ayant ¢i¢ soumis a 'cxamcen antc-mortem sont

présentés 4 "abattage ;

¢ Les animaux deivent &tic soumis & Uinspection ante-mortem e jour de leur amiviée &

1%t

1"abattoir. Cct cxamcn doit &tre renouveldé immdédiatcment avani 1'a

1

battage si I"animal cst

reste plus de 24 heures en stabulation.

1-4- Technique d’inspection :
L’inspection ante-mortem doit permetire de preéciser.
- 81 les animanx sont atteints d’une maladie transmissible 4 "homme et aux animaunx. Ou
Py s

s’ils présentent des symptomes ou se trouvent dans un état général permettant de craindre

Papparition d une telle maladie.

- 871ls présentent des symptdmes d’une maladie ou d’une perturbation de leur état général
susccptiblc de rendre les viandes impropres a la consommation hum

#

« Information générale (snamnése) sur ongine du troupeay, le sexe, dge, le poids
= Description des principaux symptdmes visibles

¢ Appétit de Vanimal

« Date du dernier abreuvement

e : la température normale est comprise entre 35,5 °C

37.5°C lematinet 39 4 41 °C le soir.

f-t-

= Mesure de Ia fréquence respiratoire et examen de Ia respiration : la fréguence normale

- -

cst dc 5 & 1Z inspirations par min ; cn cas dc troubics rcspiratoircs, la respiration dcvicnt
laborieuse, 1’animal garde la bouche ouverte. Tl peut présenter de la toux (surtout Ia nuit) et du

» - >

jetage, signe d’inflammation cu de parastisme nasal ou sinusal : lors d’infestation nasale par les
tiques, on peul observer des saignements de nexz.

 Mesure du pouls sur Pamimal en position baraquée Plusicurs artéres du membre
postérieur sont accessibles : artére tibiale postérieure, I’artére sacrale ou I'ariére fémorale ; chez

AT

e chamelon, I’artére caudale est la plus facile ; en cas de difficulte, |
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE 1Tl : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE
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atrc néecssaire ; Ic pouls normal du dromadairc cst souvent irrégulicr ct ost compris au rcpos

entre 32 et 50 B/ min.

- Examen des mugueuses : paleur, rougeur, pigueté hémorragique sont autant d'mdicateurs
de 1’état de santé.
o Paipation des ganglions lymphatiques accessibles (Figure n” 1) ; en cas de maladie

systémique, tous les ganglions périphériques sont atteints et deviennent douloureux, chaunds et
Vo ~12

enfles ; en cas d’infection localisée, seul le ganglion associ¢ a la zone anatomique affectée est

sensible,

Ganglion pré parotidien

I- G
2- Ganglion réiro maxillaire
3- Ganglion pré scapulaire
4

Go

Ganglion cervical inférieur
Ganglions theraciques externes
6- Ganglion pectoral

7- Gunglion cubiiul

8- Ganglion ilio-pelvien

9- Ganglion poplité

Figure n°13 : Principaux ganglions lymphatiques accessibles chez le dromadaire
{¥

(FAYE et ul, 1997).

» Examen ahdominal : la motricité gastrique du dromadaire est différente de celle des bovins,

douze (12) contractions par cycle de 4,5 min sont comptabilisées. Environ deux t trois

contractions sont audibles par min {centre une seule chez les bovins).
e Paipation rectale : elle est pratiquée chez 'animal en position baraquée : le rectum étant étroit

et fragile chez le dromadaire, I’observateur doit utiliser des gants lubrifiés pour éviter les risques

de perforation rectale. On peut palper la vessie, le gros intestin, le rein gauche et chez la femelle,

le tractus génital, notamment pour porter un diagnostic de gestation possible dés la fin du second

mois.

- Examen des foces : lcur consistance (plus ou moins molle, voire liquide), lour coulcur ou la

présence d'acufs ou de larves de parasites, renscignent sur ics aticinics digestives ou sur la

gualité de la ration alimentaire.

(s ]
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PARTIE BIRLIOGRAPHIQUE CHAPITRE 111 ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

= Examen des urines: la quantit¢ ¢misc cst dc "ordrc de §,5 & 5 litres/j sclon 1'éiat dc

-

déshydratation ; la couleur, normaiement jaune claire, peut devenir brune foncée sur I"animal

deshydrate ; des depdis blanchitres sont observables sur de fels animaux, notamment chez les

>
méles : 11 s’agit d’un sédiment constitué d’ammonium, de bicarbonates et de magnésium, qui
precipite lorsque Purine devient trop concentrée. Une urine foncée peut aussi étre le signe de la

presence de sang ou de myoglobine, t€émoins de troubles cliniques graves ; les pasteurs savent

k= C X

= Examen de Ia salive : Uhvpersalivation, rare chez le dromadaire, signe une intoxication nar les

plantcs, unc morsurc de scrpent, unc paralysic faciale ou des troubles ncurslogiques contraux

-

(commc dans ia ragc) ; 'hypcersalivation du malc au moment du rut ou des animaux aprés unc
course est physiologiquement normale.

tions diverses : larmoiements, jetage, €coulements vaginaux.

B

» Examen de toutes les iésions externes d’apparence anormale.

1-5- Connaissance de I’4ge du dromadaire :
e

3

L’4ge d’un animal, ¢’est |

5
=
=]

s ecoule depuis sa naissance jusqu’a une période déterminée.

On désigne par jeune 4ge, 4ge adulte, vieillesse, les différentes périades de 1a vie,

F

-

La connaissance de I'dge est donc d’une grande imporiance dans {'achat des animaux
domestiques, car de 1’4ge dépend la valeur pour le travail comme pour la boucherie.

Chez le dromadaire comme chez tous les herbivores, les signes qui permettent de déterminer
I’age sont bases sur 'examen des dents. Toutefois Pévolution de la formule dentaire subsiste de
fortes variabilitcs interindividuelles qui incitent ?i une certaine prudence dans Pinterpréts

;-

A Vaspect extérieur d’un dromadaire, on peut en général Reconnaitre il est jeune

{chamelon), adulte ou vieux.
Selon FAYE et al. (1997), comme la plupart des mammiféres, le dromadaire a une dentition

£3 ¥

femporaire {dents de laif) et une denfition permanente. Ta formule dentaire de la premiére
T AS =7 T}

comprend 22 dents. Chez ’animal adulte, la formule dentaire permanente comprend 34 denis au

total et §’enrichit de la présence de molaires.

La formule dentaire de la premiére dentition s’écrit ; I1=1/3 C=1/1 PM=3/2
La formule dentaire de la seconde dentition est la suivante  I=I3C=L/ I PM=3/2 M =3/3
Le dromadaire est le seul ruminant qui posséde des canines bien développées. Elles sont plus



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE Il : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

1-5-1- Méthode de Ia détermination de Vage:
Daprés LASNAMI (1986}, 1a dentition est la me éthode par laquelle les leveurs se basent
pour déterminer 1"dge du droma adaire, on distingue :
- A Ia naissance : pas d’éruption
- Eruption des dents de lait :
Pinces : 01 mois a 81 mois 1/2
Mitoyennes : 3 & 4 mois ;
Coins : 6 4 8 mois |
Canines incisiformes : 10 4 12 mois
Molaircs : 3 4 6 mois.
- Rasement de dents de laif :
Pinces: 1anet 1/2;
Mitoyennes 2 ans ;
Coins - 4 ans ;|
Les incisives sont rasées quand elles ont fini de pousser. La convexité de leur extrémite est
détruite.
- A 4 ans, les dents de lait sont tres usées, pet tites et peu volumineuses.
- Eruption des dents définitives :

Pinces:4ans 1/2

Canines : 6 ans 1/2 -7ans.

- Dents définitives a table :
Pinces: Sans;
Mitoyennes : 6 ans |
Canines : 7 ans.

- Usure des dents définitives :

= ans - les coins a table, les canines de Iait doivent étre tombées ;
8 ans : les pinces égérement entameés, canines définitives sortent de moitié

9 ans - table dentaire du pinee ovale, canines a volume définitif

1§ ans - tablc dentaire des mitoyennes ovales |

i1 ans : les pinces prennent la forme arrondie, mitoyennes et coins ovales
12 ans - les mitoyennes s arrondissent ;

1

5 ans: les pinces passent de lu forme arrondie 2 1a forme inangulaire ;

3
ar =

]
[Ty



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE III : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

15 ans : pinces franchement triangulaircs ;

5
16 ans : mitoyennes triangulaires.

1-5-2- Les noms de dromadaires chez les nomades seion Pége :

-a1an: Le Houar, le chamelon téte encore sa mere ;

-3 2 ans ' Ibn Makhad, téte mais compléte sa ration en broutant |
- 4 3 ans Ibn Laboune, ne téte plus, reste prés de sa mere;

-4 4 ans : Le Hag, il a un format d’aduites a la méchoire inférieur;
- &4 5 ans : Le Jedad, il perd ses dents de Iait;

-4 6 ans : Lc Theni, 4 2 dents adultes 3 1a machoire inféricure:

- a7 ans : Lc Rcbai, 4 4 dents adulfes;

- 4 8 ans : [.e Sedassi, & 6 dents adultes;

a2

-2 9 ans : Le Graa, lui 4 2 crochets & la michoire supérieure

A partir de 10 ans, "8ge est déterminé approximativement par le degré d’usure des dents

,-)'_‘—- "
Incisive - T ( St

Caninifornte Canine /K:‘ = /—.f\
) { /

,‘- y "-:-.-’j
[of | (
| 1 !
\ A
Connge /J"‘\ :‘!/!‘\
1) s S,
\ NG w2
i ¥ ) - S o ‘.“*——‘—-"'/
Aditovenns P PMi= Cannifonie :;’\ /':\
A AR
( o~ 8L
VAL 51
‘\ ’ H O/
& ! LAY
IF 1" \‘ /j
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Figure 1°14 : Crdne ef dentition du dromadaire (FAYE ef al. 1997).
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE IIl ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

1-6- Diagnostic de Ia gestation @

~

1.°état de gestation ou gravidité, ¢’est 1"état d*une femelle qui a été fécondée. T.es symptomes
uels la gestation se manifeste sont important s a connaifre.
Le diagnostic de gestation peut s apprécier de différentes manieres.

1-6-1- La méthode traditionnelle :

Selon CHERIHA et al. (2000), il existe nombreux signes de la gestation, entre outfes !

1’ éleveur s’ approche d’elle
- Hcartement des membre ‘a;.:fstérieurs avec fréquence de la miction. L'urine est en jets

saccadc

i

- Lc creux du flanc augmenic ct I'abdomen s¢ rclache de deux coics.

_ 3 semaines avant 1a mise bas, les mamelies s’allonent, il y a un cedéme sous le ventre et les

1&vres de la vulve se tuméfient.

1-6-2- La palpation rectale :

L absence de fiabilité de la méthode traditionnelle demande d’avoir recours & la palpation
rectale pour confirmer le diagnostic. L’animal doit &tre bara ué Il accepte mal cette

sanipulation ce qui nécessite parfois P'utilisation d'un tranquillisant. Les signes pergus sont les

suivants :
§ e x L: 3% 2% ‘ErS } ,-[ ,. P
1% mois : présence d'un cOTPS jauNe SUT I'UN 485 OV vaires |

_pfme 1 ais ¢+ utérus toujours dans Ic bassin ; cornc utéring g gauche uniformément ¢largic : ic comps
jaunc cst indifféremment sur 1*ovairc droit ou sur Ic gauchc ;
_3%me poie - corne utérine gauche nettement plus grosse que come droite ; ovaire en position
abdominale ;
45 pais - col au bord du bassin ; utérus encore totalement palpable en bordure du bassin -

_5%€ s ¢ utérus en position abdominale ; ; feetus partois palpable ;
65 mois : paroi dogsale de Vutérus legerement en dessous du plancher du bassin ; ovaire de la
corne droite toujours paipabie ;

gime poss - ytérus sous le plancher du bassin mais encore palpable ; téte et partes du feetus
identifiables ;

g8 ot - tBte, cou cf pattes avant du foctus palpables

5™ mois : foctus dont Ics mouvements devicnnent détectables ct qui peut Ctre balance vers ic

flanc droit ;
em

_10°™ mois : mouvements évidents ; début du éveloppement mammaire ; Vovaire de la

corne droiie devient difficilement palpabile ;

(98]
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CHAPITRE H{ ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

PARTIE BIRLIOGRAPHIGUE

-11*™ meis : début d hypertrophic mammaire ct de rclachement vuivaire |

12" mais : perception abdominale de la gestation évidente : la partie caudale de P'utérus
oceupe I’avant du hassin ; reldchement du ligament sacro-ilaque ;

13"™¢ mois : vulve tuméfiée ; mamelle développée ; balancement possible du fuetus vers les

deux parois abdominales.

Figure n° 15 : La palpation rectale (FAYE ctal. 1997).

1-6-3- Les tests de laboratoire :
Tis permettent de détecter la progestérone dans le lait ou dans le sang, ils sont utilisables a

partir de la deuxicme semainc de gestation (FAYE ct al. 1997).

1-7- Conduite i tenir i Pissue de P'inspection ante-meortem :
D’aprés LECLERCQ (1991), Pinspection sur pied permet de constater P’existence des cas en

dehors des animaux reconnus en bonne sante.

1-7-1- Les animaux blessés ou accidentés :

Les animaux atteints de fractures des membres et des fraumatismes graves présentant des
hémorragies, sont abattus sous la surveillance de lagent de linspection, qui prendra la
température avani Uabatiage. La viande st consignée durant quelques heures avani de la
soumettre & 'appréciation de I’inspecteur (pour permetite aux altérations patholegiques de s¢

manifester sur la carcasse).

40



CHAPITRE [l ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

1-7-2-

-

&s animaux fatigues :

-
s

La fatigue provient d’un long voyage ou & une chaleur accablante. Les animaux frop 1asscs

dans un véhicule arrivent souvent trés fatigues. 1] est alors profitable de les laisser s TEpOSEr ul
ou deux jours avec un bon abre uvement avant de les abattre pour obtenir une viande de metiieure

walité  Avant Pabattace il faudra ens vite nrocéder a un nouvel exame nte- moriem rendr
qualite. Avant 1'a tage il faudra ensuite proceder a ull nouvel examen ante- moriem €t prendre

iv Ui

1

i 1z maladie effective est constaiée : météorisation, pneumonie, séquelles de parturition,

W

jystocie etc., 'abatiage s’impose et sera prescrit d’urgence, dans les mémes conditions que pour
les animaux accidentes.

« Si les sympidmes sont mal ¢ ractérises | ces animaux doivent &tre considéres coming

suspects et sout présentés & l'examen du vétérinaire inspecteur, ils sont mis au lazaret
d’isolement, et leur abattage est difiere.

1.7-4- Les animaux en état de déficience organigque :

Cest un état physiopathologique installé, non modifiable, ayant un retentissement marqué
sur la constitution méme du sujef, exemples I’extréme jeunesse (veaux, agneaux, chamelons),
1"usure sénile, maigreur et &tisie, sclérose musculaire généralisée.

En général la santé du sujet ne sembie pas altérée et I’examen ante-mortem n’a dong ici
qu’une importance secondaire. C’est surtout apres l'abattage que I’inspecteur aura a s¢

prononcer.

1.7-5- Les animaux suspects ou atteints de maladies contagieuses

[

Tout animal atteint ou suspect d°&tre atteint de maladies contagicuses lors de Vexamen anie-
moriem sera abattu immédiatement. S s’agit d’une malade a déciaration obligaioire, on agira
suivant les dispositions de la législation sanitaire, surtout en cas de peste bovine, de charbon
bactérien, de fievre aphieuse, car dans ces cas, il convient de de erminer origine de P’animal
pout intervenir rapidement dans le foyer d’o0 il provient.

En résume, 4 la suile de I’inspection anie-mortem :

- les animaux blessés ou malades sont abattus d’urgence

- Pabattage des animaux fatigues ou suspects est differe.

Dans le cas on un animal a été abattu d’urgence par le propriétaire en dehors de i’abattoir
sans avoir subi Iinspection sur pied, "agent de I*inspection devra toujours exiger la | résentation

de toute la carcasse et de la totghite des abais.

=N
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PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE Il : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

%

1 sc monircra irs circonspeet, méfiant au cours de son inspection, ot n’accordera qu'unc
valeur trés relative aux déclarations du propriétaire.

11 saisit Panimal en totalité si tous les abats ne sont pas présentés dans toute leur intégrité

B i,

1-8- i ’abatiage d’urgence :

L’abattage d’urgence est un abattage de nécessité pour un animal qui se trouve sous la
menace d’'une mort prochaine (I’abolition de tous les réflexes et de tous les mouvements avec
arrét respiratoire),
1’inconvénient de cef abafiage ¢’est que le repos et la digte hydrique ne sonf pas réalisés.

Les animaux concernés sont les malades (qui présentent un état pathologique d’apparition
brutal) ou accidentés (qui s¢ trouvent en bonne santé, et qui sont victime d’un accident
invelentaire ef brutal avec risque de mort immédiate ; el que les fraumatismes les blessures
pénétrantes, les diverses fracturss, contusion profonde, hémorragic grave etc; les accidents
physiques tel que les briitures graves, I'électrocution .ete. Le séjour dans un milieu inadéquat

telle que la noyade ou qui peut entrainer une asphyxie.

1-8-1- Les conditions d’abattage :

Le lieu d’abattage doit &tre dans un abatioir sanitaire. 1.’inspection ante-mortem est une

opération Gbligﬂieﬂ"e. I faut exiger le laissé-passe, ¢’est un document le plus complel possible
donné par le véiérinaire praticien ot il mentionne le sigzmiemeni de Pammal (sexe. race. ge), le
traitement qu’a mis en ceuvre, les signes cliniques observes. 8’il y a suspicion de MRC, il faut
adopter immédiatement les mesures nécessaires pour chaque maladie (isolement. désinfection)

1-8-2- I ’abattage d’exiréme urgence
Il se produit lorsque Danimal est victime d'un aceident qui ne permet pas amivée a
Pabattoir. Dans ce cas, Pabattage se fait sur le Heu méme de Paccident 4 condition que le

vétérinaire délivre un certificat d’abattage d'extréme urgence.



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE [ii : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

2- LES OPERATIONS D’ABATTAGE

2-1- La contention :

Ia contention est nécessaire pour immobiliser I'animal et de I'empécher de se débattre et
& éviter, aussi, une fatigue musculaire qui nuita ia qualité de la viande. Le dromadaire est abattu
généralement en position barag ée (couché en position sterno-abdominale). Les membres
aniéricurs plies et atlaches au niveau du boulet puis on serre le bras aves avant bras du membre
antérieur droit pour faire tomber le dromadaire a lerre. Un aide saisil la 1éle par la levre
supérieure avec une main ou une corde attachée autour de La cloison nasale vers le coi¢ gauche
du corps de dromadaire et la tire fortement en arriere (ABBAD, 1996).

Le dromadaire peut &tre aussi abattu en position debout, les pieds sont alignés, 1"animal

debout sur 3 membres, le quatriéme est attaché.

2-2- L.’abattage :
Selon le rite musulman, Ianimal est oriente vers la Mecque et le nom de Dieu est invegue au
moment de {a mise & la mort.

L’ opérateur place face a ’animal légérement a droit, plante son couteau bien aiguisé dans la

fossette sus-sternale « Menhar» au bas du cou. 11 sectionne ainsi les camtidés et la vemne
jugulairc & un cndroit trés proche de aorte ct du coour. Lo sang continn & s’écouler pendant doux
a trois minutes (GTHAD, 1995).

1.e dromadaire est Te seul animal parmi les animaux de ferme qui a une mort rapide apres son

abattage (2 - 3 min) les autres ne meurent qu’aprés 6 a 10 min (CHERTHA, 2000).
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2-3- 1 ’habillage :

(’est Pensemble des opérations postérieures & la saignée et qui permetient d’obtemr
séparément aprés abattage : la carcasse et le cinquiéme quariier.

L habillage est réalisé sur ’animal couché accroupi en position sterno-abdominale.

2-3-i- Dépouniliement :

Contrairement 3 toutes les autres espéces classiquement abaffues pour la viande, le
dromadaire est la seule espéce domestique & &ire dépecée traditionnellement par le dos, la
présence de la bosse ne permettant pas de stabiliser la carcasse en position dorsale, cependant,
dans les abattoirs modernes, le dépecage se fait habitueliement sur I'animal suspendu.

Aprés la section de la t€te :

- On pratique du soufflage électrique sous la peau a travers une fissure faite un peu plus haut de
{a queue au niveau des deux avant derniéres vertebres sacrées.

- Un side donne des coups secs avec une barre en métal sur les deux cotes du dromadaire &t sur
1a bosse pour séparer la peau de la graisse qui tapisse la totalit du dromadaire et pour faciliter le
dépouillement ;

- T.e dépouillement commence par I"arriére et par le haut de Panimal et plus exactement a parti
de la fissure qui a &té réalisées pour le soufflage de I"air ;

- la peau est enlevée tout en suivant ia ligne dorsale jusqu’a I'endroit ol est pratiquée la saignée ;
- chacun des deux ouvriers commence & dépouiller un coté de 'animal jusqu’a la partie
abdominale basse de méme que les 2 membres antérieurs jusqu’aux gencux. On coupe a cet

endroit I’avant bras des membres (BABELHADJ, 1988 REDOUANL 1988).
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53.3.2- T éviscération :

1 éviscération consiste & séparer les organes pelviens, abdominaux et thoracigues. Elle
débute par une longue coupe de 1a hanche jusqu’a la derniere cote thoracique, puls suivent le
opérations indiguees ;

- coupe avec une hache & mi-cote de 1a cage thoracique du coté droit

¢

- enlévement des estomacs, intestins et foie.
A‘;}I’Eb ia fente dela }31\.

- les poumons et ie ceur sont détaches ;

- coupc a mi-cdtc avee un hache Ic cotc gauchce de la cage thoraciquc |

- dépouiliement ct coupc de la qucuc a sa basc |

_une coupe circulaire au niveau de la base de 1a queue pour détacher le rectum :

~

soulévement du corps du dromadaire de fagon & ce que la cage thoracique SO
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es membres postérieurs les plus bas sur lesol:

- lavage du sol pour évacuer le sang et les déchets |

o
=
@
E.-.
g
uz
&
G
5
@
e
&
]

- détachement des organes abdominaux et pelviens. Tels que les reins

rester adhérant 4 1a carcasse (REDOUANI, 1588)

2-3-3- L.a découpe de la carcasse :

-

- fevmTit T Agagai 4 % Az Ar e
Aprés 1a dépouille ct 1dvisccration de ’animal abattu, 1a carcassc du dromadairc n'cs

Y

P Tal

o™

prt

séparée cn deux moitics {demi-carcasse ) comme chez lcs bovins, mais clic subit un traitcment
chronologique dit la découpe de la carcasse.
_ Le cou est découpé en premier liex au niveau de 1a derniére verishre cervicale et la premiére
vertébre thoracique ;

- Séparation des épaules au niveau de Varticulation scapulo-humérale et la section des membres

au niveau de Particulation du genou |

- Les cuisses sont obtenues en sectionnant la hanche, les membres postéricurs sont sectioniiés au
niveau de Particulation du jarret |
- Les chtes sont sectionnées au milien pour obtenir les demi-cdtés droites et gauches et la partie

- Unc scction au niveau des derniéres vertchres thoraciques ct la premicre vertchre lombaire pour
obtenir la partie dorso-lombaires ;

-le sternum et la partie ventraie sont détachés durestede la

’1

seau (BABELHADI. 1
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w

Aprés la découpé de la carcasse du dromadaire nous obtenons la bosse et dix piéees |
- Le collier

- Les deux épaules ;

- Les deux parties dorso-thoraciques antérieures (train de ¢dte) ,

- La partic dorso-thoracique postérieure |

-1la partie dorso-lombaire ;
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pa
=

C’est un véritable examen nécrosique, qui intéresse la carcasse ef le 57 quartier et qu

permet de faire des observations anatomo-pathologiques pour le dépistage et IVidentification de
toutes 1ésions et anomalies.

L inspection hygiénigue ou de salubnic st une mesure de police municipale relative 2 la

protection de la santé publique et qui 2 pour but de proteger ie consommateur contre les dangers
possibles des produils d’origine animale. Cest une opéraiion de police par laquelle les viandes

jugées impropres 4 la consommation humaine sont saisies par mesure administrative d'intérct

- Le dépistage des zoonoses {(tuberculose, brucellose) ;
- Le dépistage des carcasses, des abats et des 1ssues danger-::ux et leur ¢limination ;
- L élimination des produits non dangereux mais répugnants, porteurs de Iésions ou souillés au

;
cours des préparations et manipulations.

- L’inspcetion post-mortem doit &tre cffcctuée sous un Eclairage suffisant naturcl ou artificicl nc
modifiant pas lcs coulcurs |

L
3

- doit porte sur 1a totalité des éléments constitutifs de I’animal, la carcasse et le quartier -

- L’inspection post-mortem a lieu aprés P'abatiage et I"habillage.
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ordre et méthode.

3-3-1- fes poumons :

Les poumons sont présenies suspendus a un crochet par la trachée, ou ils sont élalés avec
soin sur une table d’examen, leur face dorsale tournée vers "agent d’inspection.

On examine d’abord la surface ot on peut trouver des traces d’adhérences {pleurésie)

I"aspect général de ["organe, son volume, sa déformation, sa consistance en le palpant avec les

=
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e e L iiie L varel HION BT CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE
e e e e
En suitc, Ic tissu pulmonairc cst cxaminé cn y pratiquant des incisions, pour rechercher lcs
abces, les kystes, les Iésions d’cedéme, de congestion, de péripneumonie, eic.
Un examen d’une importance pﬁmsr{iiale celw des ganglions hronchiques et médiastinaux

{1y v X P {'l_\rrn T o 1 LS S
tuberculose) est pratiqué, on termine par celui de la trachée.

b T 1 TH (P
I=J=-Ls~ 1 ,€ CEUT

On examine d’abord le péricarde, et la séreuse qui enveloppe le cceur. Ii peut dtre épaissi, et

présenier un cedéme (péricardite).

déceler des formes parasifaires (cysticerques) ou des 1ésions hémorragiques (pétéchies).

T e s - - e EaZosiis - 315 S e
le myocarde, on incise le cceur au niveau du ventricule pauche.

Pour examiner le musc

Paraliélement au sillon inter ventriculaire qui sépare les deux ventricules.

3-3-3-Lefoie:

Le foie est posé a plat sur une table pour &tre examiné sur ses deux faces, la face posiérieure

1a

Le foie est inspecté dans son ensemble pour juger de la forne, de la couleur, du volume

{hypertrophie), de ["aspect de la surface (laches sanguines, abeés, kysies, adhérences).
On procede ensuite a la palpation des zones profondes et on pratique des incisions au niveau

Ty (e T mae crziammaman s § Vo sme ot o mam o Permiettent
L

aecs ﬁ"uumucs ”11-‘3 LN Soupconng. !._,c\ uu..!\lu!l;s permeugn

oloranon, congestion, sclérose.
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Cet organe est palpé avec les deux mains apres qu’on en a apprecic la forme, le volume, la
ouleur,
L’incision permet d’apprécier la couleur et la consistance du tissu spiénique qui en cas de

charbon est friable et laisse écouler une boue noiritre,

3-3-5- L’estomac :

On examine la surface externe et la muqueuse interne (présence de parasites).
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W

3-3-6- Les infestins ;

I.’examen concerne la surface externe sur laquelle des nodules parasifaires
d’oesophagostomose peuvent éire apercus de méme que des lé€sions de congestion.

En cas de suspicion, ['infestin est ouvert pour examiner la muqueuse interne qui sera
débarrasse du contenu intestinal par lavage sous un filet d’eau, peuvent €tre décelés des uleeres

{peste bovine, tuberculeuse) ou des parasites,

3-3-7- Les reins @

.

On inspecte d"abord leur surface en appréciant leur volume leur forme. Les 1ésions Ies plus
fréquentes sont les kystes ladriques {cysticerques).
En cas de suspicion de 1ésions internes {abces), ils sont incisés suivant un plan médian allant

de la grande courbure du bord exierne convexe jusqu’au hile puis les deux moitis sont puvertes

a

Les organes de Pappareil génital sont rarement examinés, sauf lorsque 1"on soupgonne une
méirite en cas d’avortement pour cause de brucellose.

Les mamelles sont examinées pour y découvrir les abees et les 1ésions de tuberculose.

¥
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L’inspection débutc par un coup d'aeil géndral, donn
dc repérer ou de découvrir certains caracieres |

+ Couleur anormale :

De l1a graisse de couverture (Jaunisse) ;

Des muscles superficiels (mauvaise circulation sanguine} ;

I

Des tissus conjonctifs sous cutanés (infiltration serc-hémorragique provoquée par un
aumatisme).

= Déformation articulaire ou osseuse (arthrite, luxation ou fracture).

« Volume des masses musculaires.

= Position anormale de certaines parties de la carcasse (rachitisme, fracture).

Lj

¢formation musculaire ducs soit a la flaccidit¢ musculaire cxagérée soit a unc tumdiaction
(charbon bactéridien, hématome, tumcur).
Ensuite, ¢’est un examen de prés des diverses régions de la carcasse qui est pratiqué pour

rechercher la présence de formations pathologiques ou de souillures et pour apprécier la couleur

Paspect, la consistance (le fouché et la palpation avec le dos des doigls) el Podeur

o
D
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¥ oar

L’inspcction des screuscs (picvre, péritoinc), sont normalcment brillantes ot lisscs. On cxaminc

)

les différents tissus conjonctifs et organes de la carcasse :

- Tissu conjonctif et tissu adipeux ;
- Plévres costales et diaphragmatiques, péritoine abdominal, diaphragmatique et pelvien ;

- Reins, régions qui les enveloppent ;

- Articulations, incisées en cas de suspicion &’ arthrite ;
- Plaie de saignée doit étre garnie de caillots de sang, si les bords sont nets et lindaires il
s’agit d’un animal mort avant d’&tre égorgé

i
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3-5- Inspection des exirémités et de la peau :

3-5-1- La téle et la langue :

i masdladen Sl rae s X A CR i S e
bovine, maladie CONagiclise a Gociaration ooiigatone,

On incise les ganglions lymphatiques refro pharyngiens et sous-glossiens pour la recherche

de ia tuberculose.

L’examen de la langue comporte d’abord une palpation de ’organe en insistant sur les faces

—

latérales pour déceler les abeés et les cysticerques. Il est de régle, dans certains abattoirs,

inféricure de la langue sur toute sa longueur pour rechercher ces derniers.

Lexamen des pieds est de rigueur uniquement dans les pays ol sévit, chez ies ruminants,

fidvre aphieuse en raison de la présence d’aphtes caractéristiques au niveau des onglons.

3-5-3- Le cuir ou ia peau :

L’examen de la peau est d’une grande importance car elle

Ly}
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3-6- Conséquences de Pinspection post-moriem :

« Tl existe trois tynes de décisions de I'inspection post-mortem qui sont :
- estampillage des viandes (acceptation) ;
- consigne (mise en observation) ;
- saisie.
3-6-1- Estampillage des viandes :
1. estampillage est une mesure qui constitue la premiére conséquence de la décision
& autoriser la mise en vente d’un produit. L’estampillage permet de reconnaitre les viandes

u

propres a la consommation (LECLERCQ, 1991), ne présentant aucune anomalies ni maladies.
L’estampilie de salubrité est appliquée en utilisant une encre alimentaire. Les encres utilisées

Y

doivent &tre non toxiques et différentes suivant espece et la qualite.

L 3

Dune facon géndérale, consigner une marchandise ¢’est Uentreposer, sous la surveillance
& une autorité, dans un local duquel le propriétaire ne peut ni la faire sortir, ni en disposer, sans
i’autorisation de cette autorité.

On consigne les produits dans un local fermant a cl¢, dans lequel ils ne peuvent s’alterer,
dong réfrigéré (LECLERCQ, 1951).

Si la mise en consigne st molivée par la découverte des caracicres anormaux {couleur ou
odeur anormales), il y 2 aura une nouvelle inspection aprés 24 heures. Si la consigne par examen

T S . . N LMY Bumewas  sum e . ST . [, &N S i
cdu igboratoir ure 24 a 72 heures n nouve! examen est réalisé pour Qooials P’ act

3-6-3- Saisie :
La saisic est Popération par laquelle les produits alimentaires jugés impropres a la

consommation sont soustraits au propriétaire et confisques par mesure administrative d'intérét

La saisic doit s’appuyer sur des bases légales bien codifiées dans une législation aussi

précisée que possible est spécifique a chaque état (LECLERCQ. 1991).
Sclon BELKHIRI (2005), il v a trois types de saisic :

h
i



PARTIE BIBLIOGRAPHIQUE CHAPITRE Il : INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIR,

- La parage consisic a cnlcver unc partic dc la carcassc ou d un viscére suifc a unc i¢sion ou
une anomalie sans danger pour le consommateur.

- La saisie partielle d’un ou de plusieurs viscéres, d’une partie de la carcasse plus ou moins
grande.

- La saisie totale de toute la carcasse ainsi que les abats reconnus impropres 4 la

A .
consommation humaine, seul la peau et le cuir peuvent &tre récupérés. Les parties saisies sont

détruites, obligatoirement, dans un incinérateur. Le vétérinaire doit rédiger un certificat de saisie

qui est communiqué propriétaire et "enregistrer sur les documents de I"abattoir.

La motivation dc la saisic corrcspond a la justification dc la dccision dc saisic, ¢’csi-a-dirc a
la conclusion 4 la queue le véi€rinaire inspecteur arrive a 1'issue de "application des techniques
u raisonnement critiqgue. C’est le bilan de la réflexion du vétérinaire inspecteur.
Elle comporte deux types de décision :

- Existence ou forte éventualit¢ d’un danger pour le consommateur (produifs insalubres).

- Produit JJ ne }‘)1'35811'{‘3 pas un danger mais quin

pour étre mis impropre 2 la consommation humaine). Les raisons
peuvent étre nutritionnelies (modifications importantes de la composition et de la constitution),

organoleptiques (odeur désagréable, coloration anormale), de nature marchande (pas d’intérét
commoicial), los viandes impropres sont plus fréquentes que les viandes insalubres. La
motivation dc saisic doit &irc préscnice dans I'ordre de la démarche iniclicciuciic du véiérinaire
inspecteur ; ce dernier recherche d’abord un danger éventuel (le risque profiie au consommateur)

absence de danger il recherche si le produit est propre & la consommation

i N P - Y
3‘6‘3"2" }'_/!U!-ll‘ U SAINIE

- Un phénoméne pathologique, caractérisé par la présence de Iésions ou d’anomalies pouvant
comporter un danger ou non pour ie consommateur ;
- Une altération ou une modification des produits ;
- Une contamination résuitant d’un apport microbien extérieur ;
- Une pollution résultant d’un apport d’éléments chin

salissures ;

n
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- Unc non-conformiic a dcs obligations réglementaires : criicres microbiologiques (salmonclics),
tolérance maximale en matitre de polluants et de toxiques.

ementaire, on classe les motifs de saisie en deux catégories

4
=3

fonction du caractere explicite on non de ces motifs dans la réglementiahon

# Cas explicitement prévus dans la réglementation

Tout produit doit présenter des caractéres absolus en matiére de sécurité et de santé pour le

"

consommateur ce qui implique que le moindre doute doit entrainer la saisie du produit « le doute

Pour la suite de notre présentation, nous €voguerons pour chaque Iésion une conduite
uite est une recommandation mais en aucun cas une chligation. La décision
/ Ba 1

finale sera prise aprés analyse globale des 1ésions de la carcasse et du cinquiéme quariier par e

véténinaire mspecteur.

3-0-3-3 Bases de appréciation d’un éventuel danger :
Pour rechercher I’existence du caractére d’insalubrité, le vétérinaire inspecteur doit

i At i~ fAnmg In Agrira A maogihla
= Rechercher | uﬁﬂl(}gic {dans la mesurc du yua-:nblu_}

xaminer lc stade évolutif (aigu, chronique, maiadic cn pleinc cxtension ou cn voic
de guérison...).
» Déterminer I"étendue du phénoméne ou P’existence de répercussion sur I’ensemble de

Porganisme.

] L) x 2 r " T
souillures, non conformité a la réglementation ; on se limitera aux caractéristiques
macroscopiqucs des I¢sions ot anomalics

= Troubles du métabolismc cellulaire géncral.
= Troubles du métabolisme des graisses, des matiéres minérales et des pigments (qui

entrainent des anomalies de couleur).
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+ Troubles vasculaires et circulatoires.
= Inflammations non spécifiques.
» Inflammations spécifiques (microbiennes, mycosiques et parasitaires).
= Processus tumoraux.
» Viandes provenant de fietus ou d’animaux abatius frop jeunes.
+ Anomalies embryonnaires.
« Anomalies d’odeur et de saveur

d

rniére nartie, nous envisagerons les maladies réglementées avec en
¥ 2 o o

3-7 Motifs de saisie des abats, issues ef carcasses de dromadaire :
3-7 -1 La viande cadavérique :
Elle conceme la carcasse et ensembie du cinquiéme quartier. il s’agit d’animaux morts

naturellement ou accidentellement, dont la saignée n’est pas faite 4 temps.

t-!

a carcasse est trés sombre, on trouve du sang coagulé dans les vaisseaux et le ceeur.

______ m ande
L

o il . (ln amdodin e o S Auo ad mriccl Tae pmmmamen dne Ao
es séreuses somt sguvent (le perifpine) femes ¢t grisatres, €1 gussi, €8 euipzcm? S {es
i

-

viscéres souvent de I'intestin. L’odeur est irés fécale dans

La rigidité ca_avé“iqu" cst plus précoce que "habitude, Paspeet de 1a carcassc ost anormalc,
ics membres sont plus fiéchis ou alors hypertendus.

1.a plaie de saignée lors de 1'abattage normale, présente une réaction inflammatoire {rayon

H

s

inflammatoire) avec une région cedémateuse. Si "animal est saigné aprés la mort, la réaction
inflammatoire n’existe pas, il n’y 2 pas d’inflammation de la plaie de saignée qui présente des
contours nets.

Les cadavres arrivés a Uabattoir sont régulierement ceux d’animaux ayant subif un fransport,

Les Iésions peuvent s’obscrver sur la carcassc chaudce, mais Ic plus souvent clics sont pcu
marqués a ce momeni-la et ne se dévek)ppent que dans les heures qui suivent, Il faudra donc

oir la carcasse, soit en fin de matinée, soit la metire en consigne et la revoir le lendemain.

Lhn
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e localises au niveau des séreuses, des ganglions et des muscles.

Une saisie totale est effectuée.

Le kyste hydatique qui est la forme larvaire du Tznia échinocoque se rencontre dang le foie
o s .'L..,'l. ~ Si 5 X | S e amo 1251atnobs Al
t le poumon. T. échinococcus est un petit tenia, trés court, qui vit dans 'intestin du chien.

L’homme s’infecte par Pintermédiaire du chien. La maladie meﬁeme chez "homme des formes

trés graves. L’infestation humaine se fait :

- lc plus souvent Ics ccufs de 'échinocoque sont fransmis par des chicns qui sc somf cux-
mémes infestés en mangeant des organes parasités.
Le kyste a un aspect typique qu impose le diagnostic, c’est une vésicule de dimensions

1

variables, en général globuleuse a paroi blanchiire, épaisse et opaque. Le hquide qu’il contient
est incolore, jaundtre, parfois temnté d’un peu de sang. Le kyste dégénére. Ensuite son contenu

5 -

devient crémeux, §épaissit, devient caséeux {comme du fromage blanc), et §'infiltre de sels
icaires, se calcifie, et diminue de volume.
On effectue la saisic des organes parasités. Ces viscéres ne peuvent pas étre récupérés pour

P’alimentation des camivores,

3-7-6 La cysticercose hépato-péritonéale :

Elic cst duc a Cysticercus camcli, Ics I¢sions caractéristiques sont cn nombrc trés variablc a
la surface du foie, sur e péritoine et sur d’autres visceres ahdominaux. Ce sont des “houles
d’eau”, vésicules en forme de goutte d’eau avec une membrane fine, un liquide incolore et un
point noir de 5 mm de diamétre appendu par un pédicule & la surface des territoires pré-ciiés.

On peut trouver une multitude de trajets blanchétres sinueux en surface et en profondeur avec
un nodule fibreux 4 Pextrémité de ces trajets. Ce sont des traces de migrations des larves dans le

Al 4.,_',:

t entrainent une saisie
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tissu hépatique. En phase ¢&’infestation, les trajets sout hé
totale (cas rare).
3-7-7 Lictére
Jous constatons unc intensc coloration jaunatre du foic avee pigmentation dos muqueouscs
du tissu conjonctif ct des liquidcs, suitc & accumulation dc pigmcnis biliaircs ou dc produit dc

destruction de globules rouges.
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La sanction dépend tout d'abord de 1'cxisicnce d'un danger. Ensuiic des caracicres

organoleptiques (intensité de ia couleur).
= L ictére d’étiologie dangereuse : saisie tofale,
» En absence de danger :
- Si coloration marquée : saisie fotaie.
- Si coloration faible : pas de saisie.
- Si coloration intermédiaire douteuse mise en consigne de

verdatres 4 la carcasse sont bien visibles : saisie totale sinon estampillage.

.

ver plat appeler douve. Ce ver a 1a forme d unc petite feuille. T vit dans Ics canaux biliaircs.
Ce parasite a une évolution compliquée :
- Les oeufs sont rejetés a Pair libre avec les excréments des animaux (bovins et ovins)

- Sous Pinfluence de la chaleur humide un embryon sort de Poeuf et vient se fixer dans les tissus
d’un petit escargot; 11 87y développe

- 11 tombe dans I’eau et vient se fixer sur les bring d’herbes immergés:

- Les ruminants mangent *herbe et le parasite. Celui-ci passe de I’estomac dans le foie et un
nouveau cycle recommence.

Dans le foie, le parasite peut provoquer des troubles profonds qui se traduisent par des
ocdémcs cf par un amaigrisscment trés marqud. ¢’cst la cachoxic aqucusc qui peut cntrainer la

saisic dc la carcassc.
Si les altérations sont localisées aux canaux biliaires, on élimine les parties cenfrales du foie

seulement. Si les ésions sont trop étendues, la saisie de tout I’organe qui est prononceée.

-7-5 La tuberculose :

Es |
3-
C’est une MRC d’origine bactérienne transmissible entre leg animauy et entre les animaux et

les hommes. C’est une zoonose.
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LIOGRAPHIQUE CHAPITRE I ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE
_——e e s e s s s T s e s s s s T s
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3-7-16 Autres motifs

» T[’émaciation :

Elle accompagne souvent une maladie chronique, elle se manifeste par la disparition de la
graisse ou sa rareté, dont une partie se transforme en des compositions visqueuses ou semi

liquides surtout au niveau du ceeur, des reins et de la bosse.
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An début, ces éruptions s’entourent d’une zone rou

P

qu’aux stades avancds ct dans les formes chroniques, ccs foyers sont enveloppes d'unc cogquc

fibreusc ct Ic pus sc forme ult¢ricurcment.

"

¥ T.es méianoses:

La mélanose congénitale est une anomalie de Porganogendse avec prolifération des

mélanocytes dans le tissu conjonctif Elle se présente sous forme de inélanose diffuse (pquei
noir brillant) d’étendue trés variable, observée en surface et a U'iniérieur des poumons (dit en

darmiers), du foie (dit truffé) plus rarement du cceur, de la rate et des reins.

Les mélanoses sont sans danger mais représentent une anomalie organoleptique avec la saisie
des abats concernés ; S’il v a une coloration localisée de la carcasse saisie partielle.

» Les pneumonies :

D’originc microbicnne, Ellcs sc caractérisent par leur présence on foyers sur o tissu normal

el

du poumon ct I"attcintc peut &tre générale ou particlic. A un stadc avancé clics provoguent la
mort {nécrose) des fissus.

1a saisie est en fonction de la répercussion de la pneumonie sur |

Elle se développe a la suite d’une contamination microbienne ou encore a partir d’un organe
atteint. Elle peut &tre aigue ou chronique, et elle se caractérise par la présence d’une rougeur, une

el 3
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dromadairc. Elics pcuvent &tre parfois la conséquence d'un fibrome a la placc des kysics

hydatiques aprées leur disparition.
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PARTIE BIBLIOGRAPHIGUE CHAPITRE Il ; INSPECTION ET CONTROLE DE VIANDE DE DROMADAIRE

¥ La congestiion du foie :
C’est 1a rétention du sang dans les vaisseaux et les capillatres sanguins du fote, elle induit

2 - 4 o Fad ol 3 4 5
une rougeur de Porgane. premiére étape dans le processus des hépatites

e I’animal, c’est I"un des premiers organes il éié touché dans les

h
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PARTIE EXPERIMENTALE PRESENTATION D’ETUDE

INTRODUCTION :

Le dromadaire est un animal considéré comme une source importante de la production de
viande chez la population du sud, notamment la région d’El-Oued, et comme les autres espéces
(bovin, ovin), au niveau de P’abattoir, la viande de cette espéce est soumise au contrdle et
’inspection vétérinaire.

Au cours de cette derniére, on peut vérifier des lésions et des anomalies qui peuvent toucher
les organes de cet animal ou altérer sa carcasse ce qui nous a poussé 3 réaliser une enquéte au
niveau de I’abattoir d’El-Oued pour savoir quels sont les effets de ces 1ésions sur la production
de viande cameline, ainsi que la quantité¢ produite et ses variations tenons compte de la santé

publique.

I- LA PRESENTATION D’ETUDE :

1- Présentation de la région d’étude :

La région de Oued Souf, appelée aussi région du bas Sahara 4 cause de la faible altitude, est
située au Sud-est du pays.

Située au centre du grand Erg Oriental, étalant ses Oasis entre Oued Rhir et Chott Melghir et
¢grenant ses Sebkhas jusqu’au Chott Djerid, El-Oued, la ville aux milles coupoles, apparait
comme un vaisseau venant d’un réve dans un vaste désert.

Réputée autant pour son architecture originale et sa luminosité que pour sa datte, la fameuse
[Deglet Nour], la ville et sa région ont ¢€t¢ profondément marquées par la culture islamique;
Guemar est la capitale des Tidjania, centre d’éducation religicuse dont Pinfluence sétend
jusqu’aux confins de I’Afrique occidentale. Les Ksars, les vestiges ou les mouvements font
partie du décor de la région dont les richesses artistiques et culturelles sont immenses. Sans
oublier son artisanat, reconnu méme au dela des frontiéres, grace a la tapisserie et le travail de

soie.

1-1 Cadre géographique :
La ville du Souf, El Oued, a été promue chef-lieu de Wilaya en 1984 couvrant une superficie
totale de 4458680 ha.
Les limites de la région sont :
- au Nord : les wilayas de Biskra, Khenchla et Tébessa ;
- a I’Est : la république tunisienne ;
- a I’Ouest : les wilayas de Biskra, Djelfa et Ouargla ;

- au Sud : la wilaya de Ouargla.
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PARTIE EXPERIMENTALE PRESENTATION D'ETUDE

1’ organisation sociale se fait autour des Oasis concentrées dans deux principales zones :
- Zone de Oued Rhir dominée par les Oasis d’El Mghaier et de Djamaa ;
- Zone de Oued Souf dominée par la ville @Bl Oued et les Oasis de Guemar, Hasst
‘khalifa, Debila-et Magrane:
Les potentialités en eau des différentes nappes (Phréatique, complexe terminal, -continental
intercalaire) constituent de sérieux atouts pour un développement de 1’ agriculture et partant un
‘développement économique de la Wilaya qui s’étant sur 37960 ha.

R hsony

_ Khenchla

E EL-MGHAIER

DJAaMAA

-TALEB LARBI
- ROBBAH
MAGRANE

REGUIBA - BAYADA

DEBILA EiL-Cueb

| HassiKHALIFA GUEMAR

Figure n°18 : Carte géographique de la wilaya d'Fl-Oued.
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1-2 Climatologie :

Le climat de la Wilaya d’El-Oued est mis a part le facteur hygrométrique de la zone du Souf,
analogue a celui du reste du Sahara. Ce climat, identique a celw des contrées désertiques, se
caractérise par une faible et irréguliére pluviométrie, par un manque d’eau en surface et donc une
pauvreté en végétation et par une variation de I"amplitude thermique journaliére et saisonniére.

Dans la zone Nord de la Wilaya, les précipitations ont généralement lieu de Novembre a_
Février, le plus souvent fines et modérées, et de courtes durées. Elles deviennent torrentielles et
engendrent des dégats importants dans les Oasis : tel a été le cas en Avril 1947 et Mai 1967.
Mais contrairement A ces exceplions, il y a des années oli Ja moyenne annuelle est quasiment
nulle, ¢’est dire 'extréme irrégularité des pluies dans la région.

Le printemps est la saison de prédilection des vents de sable. Ces derniers s’étalent de
Février a Avril avec des pointes vigoureuses au mois de Mars. Leur direction prédominante est
Neord-Ouest.

Les tempétes de sable sont aussi sources d’énormes dégits.

1-2-1 Température

En I’absence de stations climatiques couvrant toute la Wilaya, on prendra comme référence
la station de Guémar pour caractériser la zone d’étude.

T.a zone d’étude est caractérisée par des amplitudes thermiques diurmes importanies. C’est
ainsi que la température, qui afteint trés souvent les 48°C 4 49°C 4 I’ombre aux mois de Juillet —
Aoflit dans la journée, descend aux environs de 15°C le soir.

La variation de ’amplitude thermique journaliére est importante durant tous les mois de
Pannée. La température maximale est atteinte au mois de Jwllet (40°C), par contre en Janvier
elle oscille autour de 5°C (le soir surtout). Les valeurs peuvent fluctuer d’avantage et "amplitude

thermique plus importante selon "année séche ou pluvieuse.

1-2-2 1a pluviométrie

Les précipitations ne sont pas importantes, eiles varient entre 70 et 80 mm annuellement en
général. Pour la station référence de Guémar, la pluviométrie annuelle est de 75,5 mm.

11 existe un gradient décroissant du Nord vers le Sud et de I’Est vers I’Ouest de la Wilaya. La
variabilité saisonniére est aussi marquée par la concentration de la pluviométrie en Hiver
{(37.5 %) et au Printemps (30,7%). Le reste de la pluie est sous forme d’orage en Eté et en
Automne.

La zone d’étude observe donc une pluviomeétrie réguliére qui s’ étale tout au long de "année.
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Quant 3 la pluvioméirie mensuelle sous forme d’averses de courte durée, elle concerne
surtout le Nord de la Wilaya (région de Hamraia, vallée d’Oued Rhir).

A Vintérieur de la Wilaya, les pluies orageuses sont dominantes et causent le plus souvent
des dégats aux cultures surtout lors de la maturation des dattes.

L’efficacité de la pluviométrie : compte tenue des faibles pluies enregistrées au niveau de la
Wilaya, de la texture du sol en place et de la morphologie des bassins versants on conclut sans se
tromper que I"efficacité de cette pluviométrie est négligeable. Excepté la partie Nord des zones

de parcours ou eile contribue a la croissance de Ia végétation pastorale.

1-2-3 L’¢évaporation :

La Wilaya d’Eil Oued se trouve dans une zone géographique, mais aussi hydrologique et
hydrogéologique, favorable a une évaporation intense. Elle est estimée entre 2 & 3.5m au
minimum car les possibilités (percolation verticale des nappes, chotts...) et 'exposition aux vents

peuvent évaporer une quantité d’eau beaucoup plus importante.

1-2-4 Les vents:

La direction des vents dominants est d’Est en Ouest; C’est ce qui offre a la région d’El Oued
une humidité importante. Les vents d’Est sont chargés d’humidité dans le golfe de Gabes (en
Tunisie), viennent se décharger sous forme d’orages a I’intérieur de la 7one d’étude.

Le taux d’humidité se trouverait donc plus élevé dans la zone de Taleb El Arbi, El-Oued et
de ses environs ainsi que ia zone Nord de la Wilaya.

En ce qui concerne les vents de sable, ces derniers font leur premicre apparition au mois de

Février et peuvent durer de 4 2 5 mois. La direction dominante du vent est celle de I'Est.

1-3 L’élevage des dromadaires

Le mode d’élevage pratiqué dans la région d’El Oued est de type extensif, les systémes

d’élevage se distinguent :

1-3-1 Le mode nomade (MASROUH, TIRHAT)

Les dromadaires sont élevés seuls, ou en élevage mixte (dromadaires/ ovins). Les troupeaux
sont gardés par des bergers qui se déplacent continuelilement pendant une durée de 9 mois sur les
parcours & la recherche de la nourriture et des points d’eau. Ces déplacements se font en groupe

de 20 a 30 tentes pour éviter les surcharges au niveau des sources d’eau.
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e R e g e
Dans le mode Masrouh, les animaux ne bénéficient pas d’une distribution de fourrage 3

’exception des années de disette.

1-3-2 Le mode semi-nomade

La quasi-totalité des éleveurs habitent dans des villages et jouissent ainsi des conditions de
vie satisfaisantes (électricite, eau, soins et surtout la scolarité des enfants).

Ainsi, il y a une distribution du travail, pendant que les uns s’occupent de garder les animaux
au paturage, les autres s’occupent des travaux meénagés.

I.es camelins piturent du mois de Décembre jusqu’au mois de Mars.

Au cours de la saison du Printemps avec la disponibilité de 1’herbe, les éleveurs peuvent se
libérer pour s’occuper d’autres travaux tels le ramassage du bois (biicheron) et la vente des
fumiers.

En Eté, les éleveurs se localisent dans des maisons en drine et roseaux autours des puits.

1-3-3 Le mode stable ou sédentaire

Il est surtout utilisé par les éleveurs appliquant le systéeme d’El H’mila (semi extensif). Ces
éleveurs appartiennent 4 différents « Ourouch » qui ont quiti€ la vie nomade sans abondonner le
systeme tribal. Il s’agit d’élevage mixte composé de dromadaires, ovins et caprins, Les animaux
sont capturés au niveau des points d’eau et regroupés dans un parc pour étre soumis  un régime
d’engraissement a base de fourrage et de concentrés. Ce régime d’engraissement dure 2 4 3
mois.

Ce mode rappelle le systéme intensif pratiqué en élevage ovin ou bovin. Il a cependant
quelques inconvénients tels que : cofit des aliments, traitements et mains d’ceuvre. Le nombre
d’animaux ne dépasse pas une dizaine. Certains sont par la suite vendus pour satisfaire les

besoins de la famille et d’autres rejoignent Ie troupeau.

1-3-4 1Le mode d’Ll limila ou semi-sauvage

Ce mode consiste a laisser les animaux paturer sans berger. La plupart des éleveurs sont des
sédentaires qui s’adonnent & d’autres activités tel le commerce. 1.e troupeau qui varie de 5 a 60
tétes se compose de males castrés et de femelles.

Les camelins font de longs parcours ce qui leur permet de profiter des vastes superficies des

pAturages et traversent parfois les frontiéres des pays voisins (la Libye, la Tunisie).
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1-4 L’abattoir ’El-Oued :
1-4-1 Définition :
C’est un établissement public destiné a la préparation des viandes, c'est-a-dire a la

transformation des animaux de boucherie vivants en carcasse et en 5" quartier.

L’abattoir doit permettre :
- un traitement opératoire des éléments du 5°™ quartier.
- une appréciation qualitative des viandes.
- un stockage de viande et des éléments du 57 quartier.

- un conditionnement.

1-4-2 Situation :
1’abattoir communal d’El QOued se situe en dehors des grandes zones d’agglomération au
Nord-est de la ville, a I'Tst de 1a route nationale qui relie la Wilaya d’Ll Oued avec la Wilaya de

Tébessa et avec les frontiéres tunisiennes.

1-4-3 Caractéristigues :

L’abattoir est construit sur une superficie de 8700m’ I est fonctionnel depuis 1976
(’ancien abattoir de la ville a €t¢ transformé en parking).

L’abattoir comumunal est construit par des mati¢res d’origine locale (jebes) en plus de
ciment et il comprend :

- une salle de réception des animaux et des examens ante-mortem, elle a une superficie de
1600m’, sans toit ct préscntant un sol non glissant.

- une salle pour la stabilisation semblable a la précédente, mais elle possede en plus 2
postes d’eau (robinet) qui servent aux animaux de boucherie abattus.

- une salle d’abattage et des examens post-mortem ; d’une supertficie de 2000m?, avec un
toit en ciment, et un sol couvert par un carrelage glissant, ses murs sont couverts jusqu’a 2m de
hauteur par un enduit de faience fine facilement lavable.

- une chambre froide de grande capacité.

- un bureau de vétérinaire.

- une vestiaire et une douche.

- une petite salle annexée a 'abattoir pour la tannerie.

La portc principale dc PPabattoir cst cn métal, les autres portes ct les fenétres sont en bois.
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L. abattoir communal dispose d un équipement presque rudimentaire et qui comprend :

- 3 compresseurs & air utilisés pour le dépouillement d’animaux ;

- 6 porte- crochets pour la suspension et I'enlevement des carcasses ;

- 8 postes d’eau ;

- un bon éclairage qui a pour source la lumiére naturelie car la salle d’abattage posséde
5 fenétres de grande taille, en plus de 2 grandes portes, et la lumiére artificielle qui est assurée
par 8 paires de lampe ;

- un grand puits pour I’évacuation de déchets et des eaux usées qui est reliée avec les égouts
de laville;

- en plus de 2 chariots on a le matériel des bouchers qui comprend des haches, des couteaux
efc.

- les toilettes de I’abattoir disposent de : - 3 douches — 3 vestiaires — 3 lavabos.

- un camion lourd pour le transport de viande.

- le bureau du vétérinaire dispose de 2 petites chambres, une pour le matériel : désinfectants,
gstampilies, bottes, etc....et une autre pour I"administration vétérinaire qui dispose d’une table
d’un miroir et de 3 chaises.

L’abattoir communal de la ville d’El-Oued est dirigé administrativement par la commune, il
est géré par le gérant du marche de viande de la ville, il est non qualifié.

T.es sacrificateurs de 1’abattoir travaillent chacun pour le compte de 2 ou 3 bouchers, ils
n’ont aucun certificat professionnel. I y a seulement 2 employés de la commune qui ont pour
role :

- ’évacuation des déchets hors de I’abattoir.

- Phygiene génerale de "abattoir.

- la garde de "abattoir pendant la nuit.

2- Buts et Objectifs :
Notre travail consiste a ’inspection des viandes camelines avec une étude statistique dans la
période (2000 jusqu’a 2006) pour la connaissance des principales 1ésions et anomalies post-

mortem, ainsi les causes des saisies au niveau de i’abatioir d’El-Oued.
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II- MATERIELS ET METHODES
- Matériels :

Pour la réalisation de la partie pratique, nous avons utilisé, outre Je matériel nécessaire 4 Ia protection

(blouse, hottes) et 3 I'inspection post-mortem {couteau), un appareil photo.

e P PR

1es viandes camelines sont examinees selon la proced

Tis sont examinés visuellement {aspect général, couleur, forme, volume et consisiance). Et
palpés avec soin de fagon 4 permetire la détection de signes de pneumonie chronigue, d’abees,
de tumeurs, etc. Ensuite le tissu pulmonaire et les bronches sont examinés par deux incisions
iransversales de chaque poumon. Les ganglions lymphatiques bronchiques drofis ei gauches el

les médiastinaux craniaux et caudaux sont incises et examings.

2-2 Le foie :
1Jn examen visuel des deux faces pour juger de Ia forme, de la surface {tAches sanguines.
beds, kystes), de la couleur et du volume. Ensuite une palpation dans le but de déceler des
kystes hydatiques, des abcés, des points de nécrose et pour apprécier la consisiance du foie.
Deux incisions transversales sont pratiquées sur la face viscérale du lobe gauche, la troisieme va
diviser le lobe caudal du lobe droit pour puvrir les grands canaux biliaires (douve). Une incision

p——

des ganglions rétro hépatiques ot pancréatiques est pratiquée ¢galement.

2.2 L eur

On examine le péricarde qui enveloppe ie ceeur. Une incise du péricarde est pratiquée pour
mettre 4 nu le cceur, on examine la surface extérieure pour déceler des formes parasitaires
{c};sﬁcerques} ou des {8sions hémorragigues. Ensuite, on inspecte visuellement intérienr du ceeur
et le muscle cardiaque, une incision est réalisée pour ouvrir les ventricules ef les oreilieties et le

muscle cardiague.

Z-4 1a rate:

Un examen visuel, avec une palpation et des incisions inimitées.

2-5 1’estomac et les mtestins :

Iis sont examines visuellement, ensuite une palpation et si hesoin une incision.
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2-7 Les organes génifaux :
Males ou femelies, un examen visuel et une palpation sont pratiquées tout en vénfiant’il y a

une gestation.

2-8 La téte et ia langue :
Deux incisions des muscles masséfers el une incision des muscles piérvgoidiens sont
ratiqudes pour détecter le parasite cysticerque {Ténia saginafa). Les ganglions lymphatigues
sont examines exiérieurement {couleur, forme, volume, consistance) et des incisions muitipies

pratiquées selon le grand axe en tranches minces pour dépister les foyers de tuberculose entre

autres.
La langue est palpée et incisce sur la face inféricure dans le sens longitudinal.

2-9 1.es reing ¢
1a g]‘alee p“n-n,n"*" esien pﬂ.ﬂjﬁ uﬁ]ﬁ‘v"‘t‘, un examcen V!Sﬂﬁ} uiie pai pation et de pﬁJIeS

incisions limitées sont pratiquées.

2-16 La carcasse :
Les piéces de Ia découpe de la carcasse subissent un examen visuel. Ensuit on pratique une
palpation ¢t des incisions limitées dans des régions musculaires préciscs pour v rechercher la
présence de formations pathologiques ou de souillures et pour apprécier la couleur, 1'aspect, 1a

consistance et 'odeur
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IIl- DONNEES STATISTIQUES :

Notre étude statistique porte sur les données des lésions et anomalies présentent sur les

carcasses camelines, inspectées au sein des abattoirs communaux d El-Cued depuis 2000 jusqu’a

ia fin 2006,

I- Présentations des résuitais ;

1-1 Production des viandes rouges :

Durant une période de sept ans (2000 jusqu’a 2006) (tableau n® VT), la production des

viandes rouges dans la wilaya d’El-Oued est de 11876

112395 ovins, 21998 caprins, et 10001 camelins) abattus

603 Laor

Ul g

, provenant de (24500 t€tes bovins,

dans les abattoirs contrélés d’El-Oued.

La figure n°19 montre que la quantité des viandes camelins produites pour chaque annee

devienne en 3

Les caprins représente la plus p

€nie

i

CLIE

uantité des viandes produites.

Tabieau n® VI : Les statistiques de la production des viandes rouges de la Wilaya d'El Oued

7

i
A

N_20N41
-2y

Bovin . Ovin Caprin camelin
N. oA N. y 4 N. ;2 N. P.

2000 1480 296690 | 11263 | 313528 | 2610 51316 | 1075 265180

2001 2739 USG50 | 12920 | 395510 | 2844 36026 {1125 351120

2002 2805 599050 | 13400 | 364800 | 3006 50866 | 1111 276260

2003 3899 948683 | 13300 | 359381 | 2971 69016 370 331445

2304 4322 1046320 | 18909 | 520170 | 3927 93729 | 2014 478365

2005 3866 74358804 | 24871 6838352 | 4646 88032 1974 4977P5

2006 3389 837083 | 17732 | 461032 | 1986 45678 | 1332 336592

totale 245060 | 5751680 | 112395 | 3100273 | 21990 | 454663 | 10001 | 2521077
N. : Nombre de tétes abattues Source : DSA d'Ii Oued 2006
P. : Poids de viandes obtenues (Kg)
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Figure n® 19 : Evaluation des quantités des viandes rouges produites dans la wilaya d’EI-Oued
de 2000 42006.
1-2 La viande cameline :
Durant une période de sept ans (2000 jusqu’d 2006) (tableau n° VII), la production de
viande cameline dans la wilaya d'El-Oued est de 2521077 kg, provenant de 10001 t&tes abattus

dans les abattoirs controlés, soit un poids moyen de carcasse de 239,42 kg.

Tableau n° VII : Les statistiques de la production des viandes camelines de la Wilaya
d’'Fl-Oued (2000-2006)

£ Male Femelle Toial
M N P P.M. N P P.M, N. P P.M.

20066 857 221400 258 218 43780 200 1075 265180 246

2001 763 210840 280 362 140280 210 1125 351120 245

20602 751 195260 260 360 172000 200 11l 267260 230
2003 1025 259595 253 345 71850 206 1370 331445 230
2004 1213 309315 255 801 169050 210 2014 478365 232

2005 1263 334695 265 711 156420 220 1974 491115 248

2006 899 240033 267 433 96559 223 1332 336392 243

‘T'otal 6771 | 1771138 | 262.57 | 3230 | 849939 | 209.85 | 10001 | 2521077 | 23942

Source : DSA d'El Oued 2006
N : Nombre de tétes abaitues
P : Poids de viandes obtenues (Kg)
P.M. & Poids moyens de la carcasse (Kgj
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i-2-i Saisie des viandes:

Le tableau n® VIII montre que la quantité des viandes camelines saisie pour la période
de sept ans est de 51270 kg, cette quantité représente un taux de saisie de 2,03% de la quantité
des viandes contrdlées,

La figure n°20 montre que la quantité des viandes camelines saisie pour chaque année n’est

pas importante par rapport a la quantité contrdiée.

Tableau n° VIII : Les siatistiques des quantilés des viandes camelines contrdlées ef saisie dans
la Wilaya d’E1 Oued (2000-2006)

Année Quantité contrdice Quantité saisie Taux de saisie (%)
2666 265180 2772 1.04
2601 351120 3438 097
2002 267260 4590 1.71
2003 331445 5647 1.7¢
20664 478365 9572 2.00
2005 491115 12410 2.52
2006 336592 12656 3.76
Totai 2521077 51270 2,03
Moyen 35872429 7297.85 2,03
Poids : Xg. Seurce : DSA d°El OQued 2007
500000 -
450000
400000
. 350000
T
= 300000 -
ey
E 250000 -
g 200000 -
< 1so000 -
100000 -
50000 -
0
2001 2002 2003 2004 2005 2006
Les années
E Quantité contrélée = Quantité saisie

Figure n° 20 : Ivaluation des quantités des viandes camelines contrélées et saisies dans la
wilaya d'E1-Oued de 2000 & 2006.
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Tableau 0n® IX : Ltat de saisie des viandes camelines dans la wilaya d’El-Oued de 2000 a 20006

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
Cause de saisie
N. P. N. P N. P. N, P. N. P. N. P. N. P.
tuberculose / / / / / / / / / / / / / /
Viande / / / ! / / / / / / / / / /
ictérique
pneumopathie | / / 01 08 / / / / H / ! / / /
ladrerie / / / / / / / / / / / / / /
septicémie / I / / f / / / 01 197 / / / /
Viande / / 01 56 01 230 01 87 12 1290 11 | 907 02 118
cadavérigue
Viande 04 324 25 656 66 1937 | 53 | 2040 | 91 3005 86 | 3588 | 81 | 2938
traumatisée
Viande / / / / / / oL | 200 | / / / / / !
fievreuse
cachexie / / 01 08 01 78 / / / / / / / /
mélanose / / / / f / / / / / / / / /
Autres / ¢ / / { / / / / / / ! / /
maladies
total 04 324 28 728 68 2245 | 55 | 2327 | 104 | 4472 97 | 4495 | 83 | 3056

N. : Nombre des cas de saisie

P. : Poids de la quantiié de viandes saisie (kg)

Source : D.5.4. d’El-Cued, 2006
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100 +

Nowebre des cas

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
Les gnnées

B Viande Traumatique = Pneumopathie & cadaverigue & Cachexie & Viande fidgvreuse = septicemie

e 15F
B

Figure n°® 21 : Fvaluation des cas de saisie des viandes camelines dans la wilaya d'El-Oued de
2000 & 2006,

D’aprés le tableau n° IX les anomalies les plus rencontrées durant La période (2000 -
2006) sont la viande traumatisée et la viande cadavérique. Les viandes traumatisées proviennent
des animaux accidentés (les accidents de route, maltraitance pendant le transport), les viandes
fiévreuses proviennent des animaux malades ayant abattus en urgence suite a des souffrances,

D’autres anomalies ont €t¢ constatées : la viande cachexique (2 cas en 2001,2002), la
viande cadavérique (23 cas entre 2004, 2005).

Certaines pathologies sont rares tel que les pneumopathies (2001) et les viandes
septicémiques (1 cas en 2004).

La figure n°19 montre que les anomalies des viandes pour chaque année nous
remarquons :

La viande traumatisée qui est plus rencontrée (401 cas durant les 7 ans) et 4 un moins
degré l1a viande cadavérique. La viande septicémique, la viande fiévreuse, et les pneumopathies

(1 seul cas qui a ét€ enregistré durant les 7 ans).
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1-2-2 Saisie des organes :

D’aprés le tableau n° X, le kyste hydatique présente une cause trés importante de saisie de
foie (1023 cas) et de poumon (1459 cas) durant la période 2000 - 2006.

En constatant qu’en 2006 le nombre de cas (365 pour le foie, 389 pour le poumon) est le plus
¢levé par rapport aux autres années

D’aprés la figure n°20 on constate que la présence de kyste hydatique comme T"un des
causes de saisie de poumon et de foie pour chaque année est trés important.

Le nombre des cas de saisie de poumon dans les abattoirs de wilaya d"El-Oued de 200C 2
2006 est a nombre trés élevé surtout en 2004, 2005, et 2006 & un nombre dépasse 350 cas en
2006.

Pour le foie, le nombre le plus élevé est remarqué en 2006 avec plus des 350 cas de saisie.

400

350

3
o

Nombre des cas

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
Les années

Figure n°22 : Evaluation des cas de suisie des foies et poumons des camelins touchés par Kyste
Hydatigue dans la wilaya d'El-Oued de 2000 & 2000.
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Tableau n° X : Etat de saisie des organes camelins (foie et poumon) dans la wilaya d"El-Oued de 2000 a 2006

Ot 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
urga- by
Cause de saisie
ne N. P. M. P. N. P. N. P. M. P. N. p. N. P.
Hydatidose 117 351 | 103 | 515 58 290 | 86 | 430 | 120 | 600 174 | 870 | 365 | 1825
Tuberculose / / / / / / / / / / / / / /
B | Fasciolose |/ | / |/ |/ 4 |4 L L |
Autres 187 617 108 | 540 87 435 | 116 | 580 | 202 | 1010 | 307 | 1535 | 548 | 2740
maladies
Total 304 963 211 | 1055 145 725 | 202 | 1010 | 322 | 1610 | 481 | 2405 | 913 | 4365
Hydatidose 48 240 | 141 | 705 130 | 650 | 159 | 795 | 262 | 1310 | 330 | 1650 | 289 | 1945
2 Tuberculose / / / / / / ¥ / / / / / / !
£
& Autres 248 | 1240 | 190 | 905 240 | 1200 | 303 | 1515 | 432 | 2160 | 772 | 3860 | 618 | 3090
malaclies
Total 296 | 1480 | 331 | 1610 370 | 1850 | 462 | 2310 | 694 | 3470 | 1102 | 5510 | 1007 | 5035

N. : Nombre des cas de saisie

P. : Poids de la quantité de viandes saisie (kg)

Source : D.S.A. d’El-Oued, 2006
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Figure n°23 : I'valuation des cas de saisie des foies et poumons camelins touchés par les autres
{ésions dans fa wilaya d’El-Oued de 2000 a 2006.

D’apeés le tableau 0° X, nous remarquons qu’il y a plusiews cas de saisie de foie et de
poumon sont causés par des déférentes pathologies (abeés, Les tumeurs,...) qui présente une
cause trés importante de saisie de foie (1555 cas) et de poumon (2803cas) durant la période 2000
2006.

Ln constatant qu’en 2006 le nombre de cas (548 pour le foie), et en 2005 (772 cas pour e
poumon) est le plus élevé par rapport aux autres années.

Draprés le Figure n°23, nous constatons que la présence des autres 1ésions causent la saisie
de poumon et de foie pour chaque année est irés importante.

Le nombre des cas de saisie de poumon de 2000 a 2006 est trés élevé surtout en 2003,
et en 2006 {nombre des cas dépasse 700 cas en 2005).

Pour le foie, le nombre le plus éléve est remarqué en 2006 avec plus des 500 cas de saisie.
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RESULTATS ET DISCUSSION :

Ces résultats ont été obtenus & partir dun travail effectué pendant 3 mois (Janvier, février,
Mars 2007) en plus de Fétude des données statistiques des états de saisie des viandes et organes
camelins dans la Wilaya dEI-Oued les sept (7) années précédentes (2000-2006) :

» Les principales races exploitées sont : Tergui, Sahraoui, Chdambi.

» Labattage des dromadaires est réglementé et la législation vétérinaire est scrupuleusement
appliquée. Seuls les males 4gés de plus de 5 ans sont sacrifiés, pour les femelles, Fage
permis est de plus de 15 ans. Cette réglementation a ét¢ mise en place dans le but de
reconstituer le cheptel camelin qui est menacé de disparition.

» Des abattages durgence sont autorisés lors daccidents qui surviennent chez les animaux
errants au bord des routes.

Sur 10001 carcasses des camelins abattues correspondant & 2521077kg de viande ayant subi
Texpertise vétérinaire a Tabattoir dEl Oued, 7333 cas ont présenté des lésions, entrainant la saisie

de 51270kg de viande ce qui représente un taux de 2,03%.

= Hydatidose de poumon E Hydatidose de foie E lésions de poumon
® lésions de foie H viande traumatique & viande cadavérique
 viande cachéxique = viande figévreuse  viande septécimique

# viande pneumopathigue

Figure n° 24: Taux de saisies des viandes par chague lésion rencontrée
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RESULTATS ET DISCUSSIONS

PARTIE EXPERIMENTALE

Les anomalies les plus rencontrées durant la période (2000 - 2006) sont la viande
traumatisée, la viande cadavérique, la viande fiévreuse, la viande septicémique, la viande
cachéxique, la pneumopathie, et Thydatidose.

La figure n° 24 représente le pourcentage de quantité de viande saisie par rapport a chaque

1ésion rencontrée.

1-Les lésions majoritaires observées sur la carcasse de cette espece :

1-1 La viande traumatisée :
Représentée par 406 cas enregistres. La quantité des viandes saisie est de 14488 kg. Avec un

taux de 28,26%
Les viandes traumatisées proviennent des animaux accidentes :
- Les accidents de route et la maltraitance pendant le transport.
- Les combats des méles pendant la saison de reproduction.
- La chute de 1a chamelle lors de la fuite du méle pendant Faccouplement force.

1-2 La viande cadavérique :

Représentée par 28 cas enregistrés. La quantité des viandes saisie est de 2688kg. Avec un

taux de 5,24%.
11 Sagit danimaux morts naturellement ou accidentellement, dont la saignee riest pas faite
a temps.

1-3 La viande fiévreuse :

Représentée par 1 seul cas enregistré. La quantité des viandes saisie est de 86kg. Avec un
taux de 0,39%.

1l existe de nombreuses causes possibles :

Affections pas forcément fébriles, Hypocalcémie trés fréquemment, Troubles digestifs
météorisation, péritonite, Paraplégie, ou les nombreuses manipulations des viandes, et les
mauvaises conditions de réfrigération.

Les viandes fiévreuses traduisent alors un certain état de souffrance de Fanimal.

1-4 La viande septicémique :

Représentée par 1 seul cas enregistré. La quantité des viandes saisie est de 197 kg. Avec un
taux de 0,38%.

Les viandes septicémiques proviennent danimaux abattus présentant des maladies

infecticuses aigues dont les germes se multiplient dans le sang.
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Sur les visceres, nous observons des Iésions caractéristiques de la maladie, la rate offre un
aspect réactionnel.

1-5 La viande cachectique :

Représentée par 2 cas enregistré. La quantité de viandes saisie est de 86 kg. Avec un taux de
0,17%.

Correspond a Tassociation maigreur + amyotrophie généralisée, elle est due a sénescence, la
sous-nutrition, Iépuisement de Forganisme, aux mal absorptions suite & une infection parasitaire,
aux maladies a évolution lente. Ses inconvénients sont une diminution de la saveur et de la
jutosité de la viande.

1-6 Pneumopathie :

Représentée par 1 seul cas enregistré. Le taux de saisie est de 0,02% avec 8kg des viandes

saisie
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2-Les Iésions majoritaires observées sur les organes de cette espéce :
2-1 L’hydatidose :

Représente par 2482 cas enregistré sur le foie et le poumon. Le taux de saisie est 23,75%

avec 12176kg des viandes saisie, 59% des ces cas touche le poumon,41% touche le foie

L’hydatidose est due a Echinococcus granulosus, larve d’un Taenia echinocoque du

chien, On peut avoir une localisation double, hépatique ou pulmonaire

a) Kyste hydatique de foie b) kyste hydatique de poumon

Figure n°22 : Des kystes hydatiques au niveau de foie (a)et de poumon(b) de dromadaire
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2-2 Autres Iésions :

Représente par 4358 cas enregistré sur le foie et le poumon. Le taux de saisie est 41,79%

avec 21424kg des viandes saisie, 65% des ces cas touche le poumon, et 35% touche le foie

2-2-1 Les abeés:

Sont des accumulations de pus formant en foyers arrondsis a la surface de I’organe atteint.

Au début, ces foyers sont enveloppés d’une coque fibreuse et le pus se forme ultérieurement.

¢)
Figure n°23 : Des abcés au niveau poumon de dromadaire
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2-2-3 Les tumeurs

Particuliérement le dromadaire. Elles peuvent étre parfois la conséquence d’un fibrome a
la place des kystes hydatiques apres leur disparition.

Figure n° 24 : fumeur du foie
2-2-4 La pleurésie:

Elle entoure completement les poumons et dans la plupart des cas, elle est la
conséquence des pneumonies ou des alvéolites.

Figure n°25 : La pleurésie
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2-2-5 La congestion du foie:

C’est la rétention du sang dans les vaisseaux et les capillaires sanguins du foie,. Les
causes peuvent étre les maladies du tube digestif ainsi que les toxines qu’elles soient d’origine
végétale ou minérale.

Figure n°26 : La congestion du foie

2-2-6 L’ictére :

Nous constatons une intense coloration jaunitre du foie avec pigmentation des
mugqueuses.

La sanction dépend tout d’abord de 1’existence d’un danger. Ensuite des caractéres

organoleptiques (intensité de la couleur).
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CONCLUSION

A la lumiére de notre étude effectuée sur les dromadaires dans la région d’El-Oued, dont le
but est de connaitre les principales lésions et anomalies qui touchent la carcasse cameline au
niveau de 1’abattoir.

Concernant la saisie des viandes, notre étude statistique durant la période (2000 - 2006)
révéle que, chez le dromadaire, le taux de saisie est de 2,03 %, cela représente le plus petit
pourcentage en comparaison aux autres espéces abattues. Sachant que durant la méme période, le
taux de saisie total des viandes ovines est de 3,36 % et celui de viandes bovines est de 3.47%. Ce
qui indique que les dromadaires sont dotés d’une excellente résistance contre plusieurs maladies
qui altérent la carcasse.

Les principales causes de saisic des viandes camelines durant la méme période étaient des
viandes traumatisées, cadavériques et atteintes d’hydatidose.

Aussi, Iincidence des maladies précitées est moins importante que celle signalées chez les
autres espéces animales, surtout bovines et ovines, ce qui signifie que la viande dromadaire est
rarement infectée. D autre part, 4 I’heure actuelle la viande cameline est considérée parmi les
meilleures viandes : grice aux paturages naturels et a une faible utilisation de médicaments, suite
4 la rareté des affections chez cette espéce, ceci garantie une viande de qualité pour le
consommateur.

La viande de dromadaire est une source en protéines essentielle pour la population
autochtone, grice 4 sa valeur nutritive ce qui peut attribuer 4 concurrencer les autres viandes
rouges. Elle est par excellence la viande la plus importante et elle est pauvre en graisses €t en
cholestérol.

Pour toutes ces raisons des efforts doivent étre réalisés pour développer cette source de
viande par le choix des meilleures races, et la recherche scientifique pour le développement de
cette espéce et la mise en évidence des methodes modernes pour la transformation des

différentes parties de la carcasse dromadaire.
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RECOMMANDATIONS :

Le dromadaire occupe une grande importance sociale, culturelle, et
économique en Algérie notamment dans les régions du sud et afin de redonner sa
place dans la société et d’exploiter cette richesse animale, surtout les niveaux, nous
proposons les recommandations suivantes :

» La lutte contre I’hydatidose.

» Eviter les accidents de la route (installer des panneaux).

» Fondation des associations a des caractéres culturelle et scientifique pour
protéger cette richesse cameline et développer leurs productivités (étude des
caracteres et les modes de transformation et d’industrialisation).

» La nécessité d’intégrer I’étude des camelins dans les programmes des études
d’enseignement supérieur et surtout les sciences agro-vétérinaires.

 1.’installation des laboratoires et des centres de recherche, afin d’approfondir

les connaissances physiologiques et pathologiques de cet animal.
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Résumé

Ce travail est une coniribution a faire une inspection des viandes camelines au niveau de 1’abattoir
d’El-Oued, d’aprés une enquéte réalisée dans ce sens, et qui englobe un recensement des cas de saisie des
viandes a cause des différentes pathologies.

Pour I’'anmnée 2006, le nombre des tétes abattues en Algérie est de 25850 tétes ce qui donne ume
quantité totale de viande produite prés de 4980 tonnes (M.A.) et un nombre de 1332 tétes abattues dans la
wilaya d’El-Oued avec une quantité de viande produite prés de 336.6 tonnes (D.5.A.) (ce qui représente
un taux prés de 7% au miveau nationale ) dont une quantité saisie prés de 12.6 tonnes au niveau de
~ I’abattoir oii on a obtenu les statistique des cause de saisie comme suivant :

Des kystes hydatiques au foie (1.82 tonnes ce qui représente 14.48% de la quantité totale saisie) ;
Autres maladies du foie (2.7 tonnes ce qui représente 21.54% de la quantité totale saisie) ;

Des kystes hydatiques du poumon (1.94 tonnes ce qui représente 15.43% de la quantité totale saisie) ;
Autres maladies du poumon (3.1 tonnes ce qui représente 24.50% de la quantité totale saisie) ;
Viande traumatique (2.94 tonnes ce qui représente 23.10% de la quantité fotale saisie) ;

Viande cadavérique (0.12 tonnes ce qui représente 0.95% de la quantité totale saisie).
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