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’
Transformation

carneée a la ferme

Connaitre les différents produits
et leur fabrication
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Guide de lecture

Séquence 1

Les produits crus vendus en |'état
1. Les carcasses entieres de volaille ou lapin
2. Les produits de découpe

Séquence 2
Les produits frais

3. Les saucisses et saucissons cuits
4. La saucisse crue a rotir

Séquence 3

Les produits cuits et plats cuisinés

5. Le boudin blanc
6. Le boudin noir
7. Les rillettes de porc
8. Le paté de campagne
9. Le jambon cuit

10. Le bloc de foie gras

11. Les tripes

Séguence 4

L2s produits secs
12. Les saucisses et saucissons secs
13. Le jambon sec
14 Le magret séché

ESlossaire

Duvrages consultés
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