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RESUME

Certaines laiteries se sont orientées depuis peu vers la collecte de lait cru de meilleure qualité pour
la transformation. Cependant, la qualité hygiénique du lait cru est trés loin des normes requises. Un
ctat des lieux a €t¢ effectué concernant les pratiques hygiéniques de production par la visite de huit
eleveurs livrant leur lait 4 une laiterie d’envergure, qui a récemment mis en place le paiement a la

qualité ainsi que le contrdle régulier par des analyses bactériologiques.

Les résultats montrent que 79% des primes mensuelles attribuées est de 1 DA, qui correspond & une
qualit€¢ bactériologique trés moyenne, qui se ressent 4 travers des pratiques d’hygiéne de traite
(propreté des mamelles, élimination des premiers jets, lavage du pis, pré moussage, post trempage)
et de stockage qui restent encore assez sommaires. Il a été noté cependant une nette différence de

pratiques entre les 2 meilleurs élevages et les 3 plus mauvais.

Cela signifie que les éleveurs n’accordent pas encore un grand intérét aux primes octroyées, se
suffisant de résultats moyens.
Cela exigera de la laiterie un travail de vulgarisation et de suivi technique pour améliorer les

rendements escomptés.

Mots clés : lait, qualité, hygiéne, traite, détergent, primes.



SUMMARY

Some dairies have been directed recently to the collection of better quality raw milk for processing.
However, the hygienic quality of raw milk is far from the required standards. An inventory was
conducted on hygienic practices in production by the visit of eight farmers delivering their milk to a
dairy major, recently set up the payment to the quality and regular monitoring for bacteriological

analysis.

The results show that 79% of monthly premiums are allocated a 1 DA, which is a very average
bacteriological quality, which is felt through practices of milking hygiene (cleanliness of the udder,
eliminating the first streams, washing the udder, foaming pre, post dip) and storage that are still
pretty sketchy. It was noted, however, a clear difference in practice between 2 best and 3 farms

Worse.
This means that farmers do not even much interest in the premia, is sufficient to average results.
This will require the dairy extension work and monitoring technique to improve the expected

returns.

Keys words: milk, quality, hygiene, milking, detergent, premium.
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INTRODUCTION

La qualité hygiénique du lait cru est un sujet relativement récent et qui intéresse de plus en plus les
acteurs de la filiére lait, en Algérie, notamment depuis I’instauration des primes spécifiques a la

qualité bactériologique par une laiterie d’envergure depuis trois ans.

En effet, les analyses bactériologiques de routine avaient montré que le lait cru collecter présentait
généralement un taux de contamination trés élevé (entre 10° et 107 germes/ml), préjudiciable 3 la

transformation dans I’industrie laitiére (48) (49).

Un ¢tat des lieux avait été réalisé sur les pratiques hygiéniques au niveau de 11 fermes laiticres de la
région de Blida, qui ne bénéficiaient pas a ’époque de primes a la qualité¢ bactériologique.
Logiquement, ces fermes n’accordaient pas une grande importance a I’hygiéne et les pratiques

€taient donc peu maitrisées (7).

Le question qui se pose pour nous est ainsi : « Suite & 3 années d’instauration de la prime 3 la

qualit¢ bactériologique, ces pratiques d’hygiéne se sont-elles amélioré ? »
Les objectifs de ce travail sont par conséquent :
1. Décrire les « nouvelles » routines de nettoyage :

v ala traite.
v' entretien du chariot trayeur.

v’ entretien de la cuve et des bidons.

2. Vérifier I’incidence de ces pratiques sur la qualité microbiologique du lait livré, et par

conséquent sur les primes octroyées.
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L. LES ZONES DE PRODUCTION LAITIERE EN ALGERIE :

Les zones de production laitiére sont localisées au Nord du pays et plus précisément dans la frange
du littoral et des plaines intérieures. Fortement liée 4 la production fourragére qui, elle-méme, est
dépendante du systéme de culture céréale / fourrage, I'implantation du bovin laitier n'a pas connu
d'extension des zones occupées. L'extension de I'élevage du bovin est restée limitée vers le Sud du
pays par les isohy¢tes des 300 mm 4 400mm. La création de nouveaux grands périmetres irrigués
n'a pas encore eu d'effet significatif dans ce domaine d'activité. En grande partie, la production
laitiére locale est assurée par le cheptel bovin (3 plus de 80%). Le lait issu des élevages de l'ovin et
caprin, demeure un résultat des systémes d'élevage extensif localisés essentiellement dans les zones
de montagnes et des hauts plateaux steppiques ; quant a la production laitiére cameline elle reste
trés marginale (29).

Seule la production laiti¢re bovine est 4 'origine de maniére essentielle du lait commercialisé.

2 500 000

J

2000 000

y /
y /| y /
e A
y /| b
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1500000 " oy &2 = total lait
1000000 - / / u [ait de vache
500 000 I
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Source : Ministére de l'agriculture (2010)

Fig.01 : Situation de la production de lait de vache par rapport au lait total en Algérie.

II. LE CHEPTEL BOVIN EN ALGERIE :
Le cheptel bovin se caractérise par la présence de trois types distincts dont deux sont orientés

principalement vers la production laitiére:

IL1. Le Bovin Laitier moderne « BLM » :

Hautement productif, conduit en intensif, dans les zones de plaines et dans les périmétres irrigués
ou la production fourragére est plus au moins importante, il est introduit principalement a partir
d’Europe et comprend essentiellement les races Montbéliarde, Frisonne Pie Noire, Pie Rouge de
I'Est, Tarentaise et Holstein (29).

En I'an 2008, le BLM représentait 25,10 % de I'effectif national. (Ministére d’agriculture).
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IL2. Le Bovin Laitier Amélioré « BLA » :
C'est un ensemble constitué¢ de croisements (non controlés) entre la race locale « Brune de I'Atlas »
et des races introduites. Le BLA est localisé dans les zones de montagnes et forestiéres. Son

alimentation est constituée par le paturage d'herbe de prairies avec un complément de paille (29).
En I'an 2008, le BLA représentait 36,56 % de I'effectif national. (Ministére d’agriculture).

IL3. Le Bovin Laitier Local « BLL » :

Le BLL est beaucoup plus orienté vers la production de viande, sa faiblesse dans la
production de lait fait que cette derniére est surtout destinée a I'alimentation des jeunes
animaux (29).

En I'an 2008, le BLL représentait 38,32 % de I'effectif national. (Ministére d’agriculture).

1. PRODUCTION :
La filire lait en Algérie se trouve actucllement dans une phase critique, face & une
production locale insuffisante, aggravée par un taux de collecte trés faible et une

augmentation des prix de la matiére premiére sur les marchés internationaux (6).

La production laiticre Algérienne de lait frais est passée de 1.2 milliard de litres en 2000 a
2.2 milliards de litres en 2006, puis 4 2.6 milliard de litres en 2010 (Tableaul).
Du fait :
v Des surfaces fourragéres trés limitées au regard de la faible pluviométric et des
surfaces irriguées ;
v' De I'insuffisance de I'infrastructure de la collecte du lait ;
v Des prix administrés appliqués 4 la production et 4 la consommation favorisant utilisation

de la poudre de lait importé au détriment de la collecte du lait local (23).
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Tableau 1: Evolution de la production laitiére en Algérie :

, Production du Lait .
Année (unité: milliard de litres) | Eolution (%)
2000 1,214 0
2001 1,637 3484
2002 1,554 28.01
2003 1.66 36,73
2004 1,915 57,74
2005 2,092 72.32
2006 2,244 84,84
2007 2,184 79,9
2008 2,233 83,93
2009 2,447 101,56
2010 2,597 113,92

Source : Ministére de l'agriculture (2010)

La moyenne de production de la vache en Algérie est demeure 2 hauteur de 15 litres par jour, alors

que la moyenne internationale varie entre 35 et 45 litres par jour 4).

IV. CIRCUITS DE LA FILIERE LAITIERE :

La production laitiére nationale est destinée a :

v' L’autoconsommation de lait par les éleveurs.

v" La vente directe de lait cru a des consommateurs et 4 des revendeurs et petits transformateurs
du circuit informel.

v" La vente aux groupes laitiers des secteurs publics (GIPLAIT) et privés qui sont actuellement

ont partenariat avec Danone et Yoplait. (@ confirmer avec I ’ONIL).

IV.1. Collecte du lait frais :

La collecte nationale du lait reste faible, les laiteries utilisent actuellement, au moins 20% de la
production nationale pour leurs besoins. 25% du lait sont vendus comme lait cru ou transformé de
mani€re artisanale aux apports des grandes agglomeérations, ceci laisse supposer que plus de 25%
de la production potentiellement dangereuse 2 la consommation, sont répartis entre
"autoconsommation et I’approvisionnement du circuit informel, hors du controle sanitaire

vétérinaire (23).
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Fig.02 : Etat du lait collecté en Algérie.

Tableau 2 : Evolution du lait collecté nationale :

; Lait collecté (unité: .
Année million de litres) Evolution (%)

2000 100,7 0
2001 93,5 -7.15
2002 1295 28,6
2003 107,5 6,75
2004 140,3 39,32
2005 163,9 62,76
2006 221,2 119,66
2007 197,3 95,93
2008 221,9 120,35
2009 312,8 210,62
2010 325,1 222,84

Source : Ministére de I'agriculture (2010)

Les laits des collectes sont souvent chargés en bactéries, ce qui est due aux mauvaises conditions

d’hygiene et au non respect de la chaine du froid (39) (48).

Les petits producteurs rameénent eux-mémes des petites quantités (100litres) au niveau de
transporteurs qui sont équipés des citernes réfrigérées. Chez les grands producteurs possédants
Jusqu’a 300 vaches laitieres et disposants d’équipement modernes relatifs 4 la traite mécanique, le
lait est acheminée en camions citernes réfrigéré ou isotherme, dans un délai de 48 heures vers

I’unité de transformation (23).



CHAPITRE I LA PRODUCTION LAITIERE EN ALGERIE
ﬁ%—

IV.2. Transformation :

La transformation du lait est destinée 4 la fabrication de lait pasteurisé, lait stérilisé, a Ultra Haute
Température (UHT) et de dérivés de lait (yaourt, lait fermenté, beurre, fromage, desserts lactés...
etc.).

Les activités de transformation sont le fait des industries laitiéres publiques et privé implantés sur

’ensemble du territoire, & proximité des grands centres de consommation.

A certaines entreprises modernes, sont rattachés des centres de collecte munis de cuves réfrigérées
mises a la disposition des grands éleveurs, ces centres disposent de sous traitants qui ont bénéficié
des aides financiéres du Programme Nationale de Développement Agricole et qui ramassent le lait
chez les petits éleveurs a I’aide des véhicules « pick-up » munis de cuves réfrigérées. Certaines
grandes unités de transformation ont mis en place le systéme ISO 9000 version 2001 mais n’ont pas
encore mis en place le systéme HACCP relatif a Fanalyse des dangers et 4 la maitrise des points

critiques (23).
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V. LA PRODUCTION LAITIERE A BLIDA (ZONE D’ETUDE) :
La Wilaya de Blida est la premiére région d'Algérie pour la collecte de lait. Regroupant un cheptel
de 10717 vaches laiti¢res, détenues par 900 éleveurs, la production de lait est estimée & 46 millions

de litres du lait total ayant 42 millions de litres de lait de vache en 2010 (Tableau 3).

Tableau 3 : Evolution de la production du lait de vache dans la wilaya de Blida :

Production du Lait de
5 vache (unité: millions de | Evolution (%)
Annte litres)

2000 21,49 0

2001 25,613 19,18
2002 28,588 3302
2003 30,888 43,73
2004 32,783 52,55
2005 33,796 57.26
2006 36,894 71,67
2007 34,829 62,07
2008 39,804 83

2009 41,442 92 84
2010 42,741 98,88

Source: Ministére d'agriculture (2010)

V.1. La production laitiére 2 Blida durant le premier trimestre 2010 :

Une production laitiére de 11 millions de litres a été réalisée durant le premier trimestre 2010 dans
la wilaya de Blida contre 9,2 millions litres durant la méme période de I’année écoulée, soit une
augmentation estimée 4 1,8 millions litres, a-t-on appris aupres de la direction locale des services
agricoles.

Sur les 11 millions de litres produits par cette wilaya, considérée comme un bassin laitier, 10
millions de litres sont le produit du bovin laitier alors que la production de lait de chévres et de
brebis est respectivement de 411.000 et 472.000 de litres, nous a-t-on précisé a la DSA. Les
objectifs fixés pour ce trimestre ont ét¢ atteints grace aux différentes mesures mises en ceuvre dans
le cadre du Plan National de Développement Agricole et Rural qui s’est traduit par la modernisation
des systémes de production a laquelle il faut ajouter la disponibilité de fourrages naturels, favorisée

par les bonnes conditions climatiques enregistrées cette année, a-t-on expliqué.

La mécanisation de la traite et le stockage sous froid de la production de lait cru, I’amélioration des
conditions d’abreuvement du cheptel, par I’installation d’abreuvoirs automatiques, le relévement
des niveaux de production, de collecte de lait et du taux d’intégration des unités laitiéres ainsi que

I’amélioration du potentiel génétique par le soutien 4 Ia pratique de I’insémination artificielle ont été

7
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¢galement a "origine du développement qu’a connu cette filiére ces derniéres anndes. En ce qui
concerne la collecte, le volume de lait collecté au cours de ce premier trimestre a atteint 5,778
millions de litres sur une production d’un peu plus de 10 millions de litres. La wilaya de Blida
compte également 900 éleveurs agréés dont 342 sont adhérents au dispositif de production et
collecte de lait cru ainsi que 11 unités de transformation. Le capital bovin laitier est estimé 3 8966
vaches laitiéres auxquelles il faut ajouter 3711 chévres. S’agissant du mode de conduite d’élevage,
celui-ci est de type intensif pour la plupart des €levages dont 80 % est mené en hors sol. La
superficie réservée a la production fourragére est estimée 3835 hectares chiffre surestimé 0,4
ha/vache, une superficie jugée trés insuffisante pour couvrir les besoins du cheptel. Pour faire face a
ce déficit, les éleveurs se rabattent sur I"utilisation de sous produits d’origine végétale et sur les
concentres dont les apports dépassent parfois les normes zootechniques, une pratique a laquelle les
responsables de la filicre comptent y pallier par la mise en ccuvre de mesures d’aide 3 les
agriculteurs par les aides financiére proposer par 1"état, et par les visites d’inspection bimensuelle
par la direction responsable. Pour le promouvoir du partenariat entre les éleveurs et les agriculteurs
pour la production de fourrages. Sur le plan sanitaire, la quasi-totalité du cheptel est prise en charge
dans le cadre du dépistage contre certaines maladies comme la brucellose, la tuberculose et la
leucose. Cette opération a touché durant le premier trimestre de 2010, 2103 tétes dont 30 cas se sont

averes positifs a la brucellose et ont fait I’objet d’un abattage sanitaire. (Source DSA).
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L. INTRODUCTION :

Le lait est un milieu trés favorable a Ia multiplication des micro-organismes. Néanmoins la
multiplication des micro-organismes naturellement présents dans le lait ne débute pas immédiatement
apres la traite en raison des propriétés bactériostatiques naturelles du lait. Cette protection est efficace
pendant les heures qui suivent la traite. 11 faut profiter de cette période pour refroidir le lait afin de
freiner la croissance microbienne. Dans un lait tiré d’un animal sain, en respectant de bonnes pratiques
hygiéniques, la flore microbienne aérobie mésophile totale (FAMT) peut étre comprise entre 10° et 10°
germes par ml. Lorsque la FAMT dépasse 10° germes par ml, le lait est de mauvaise qualité et ne peut
pas €tre utilisé. Un lait dont la FAMT initiale est inférieure a 10%, ne dépasse pas 10° germes par ml
apres 4 jours de conservation a une température inférieure 3 4°C. Ce délai est ramené 4 2 jours pour
une FAMT initiale de 10°. A une température supérieure a 25°C, un lait de bonne qualité ne se

conserve pas plus d’une journée (13).

Une grande variété de microorganismes est susceptible de contaminer le lait cru. On distingue

1. Les agents d’altération, qui dégradent les composants du lait et donc altérent la qualité des
produits.
2. Les germes indicateurs du niveau d*hygiéne de I’ exploitation,

3. Les germes pathogénes, représentant un danger pour le consommateur (13) (14).

L1. La flore d’altération :

Il s’agit d’espéces bactériennes dégradant le lactose, les protéines ou les lipides du lait.

Par exemple, les germes butyriques entrainent des défauts majeurs de présentation des fromages
(gonflement, éclatement...) et deviennent génant surtout pour les fromages nécessitant un affinage de
plus de 4 semaines. Les germes psychrotrophes, eux, altérent le goiit des fromages, le lait contaminé
étant amer (13) (14).

L.2. Les germes indicateurs :

On prend en considération, dans ce cas, la flore totale du lait. Si une bonne hygiéne est appliquée lors
de la production, le lait contient moins de 10° bactéries/ ml. Si I’hygiéne est insuffisante, la flore totale
augmente et le lait peut étre décrété impropre a la consommation sous forme de lait cru, ou 2 Ia

transformation fromagére (13) (14).



CHAPITREII SOURCES DE CONTAMINATION DU LAIT
%
1.3. La flore pathogéne :

Parmi les bactéries pathogénes, nous distinguons:

> celles ne se développant pas de fagon importante dans le lait et qui, lorsqu’elles sont présentes,

le sont a de faibles concentrations.

> celles se multipliant bien dans le lait et présentes a de plus importantes concentrations.

En pratique, il convient d’évaluer pour chacune de ces bactéries le danger qu’elle représente
précisément, en prenant en compte la gravité des conséquences d’une contamination et leur fréquence

actuelle.

Dans ce contexte, nous considérons que les germes pathogénes représentant un danger majeur sont :

» Staphylocoques a coagulase positive.
> Salmonella spp.
» Escherichia coli entéropathogénes (13) (14).

10
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IL. LES SOURCES DE CONTAMINATION DU LAIT CRU DANS LES FERMES :
La contamination microbienne du lait 3 la ferme, lorsqu'elle est importante, peut avoir trois causes: les
mamelles sales incorrectement lavées, le matériel de traite mal nettoyé et/ou présentant des défauts

(Tableau 4), une mauvaise conservation du lait (45).

Tableau 4 : les origines de contaminations, niveau de pollution de lait et les recommandations
nécessaires (15).

con tag ::;:lzlzetzzz Niveau de pollution Recommandation
Traire a part les vaches
Germes de mammites Faible atteintes.
présents dans le lait
Traitements adaptés.
Pollution directe
Jfaible. ) )
Veiller au bon entretien de
Environnement | Pollution indirecte | "7 0"nement des anima,
Stabulations... lus importante du . : .
G ) fagt dup (;p rtage par les {notation suivant grille INRA
VL (ex. les spores <13).
butyrigues)

Pollution trés Adopter une technique de

Trayons sales ou mal lavés Spartanit préparation des trayons
efficaces.
Réaliser un nettoyage -
Mauva.ts m‘zttoy age da fa Le risque de pollution dgsmfe ctfon aela maghme <
machine a traire et du le plus importans. | 7€ aprés chaque traite et du
tank. P P ’ tank a lait aprés chaque
collecte.
7 . Risque de v .
Défaut de fonctionnement . Vérifier le bon fonctionnement
multiplication des 5 -
du tank. p— du systéme de refroidissement.

Utiliser une eau potable pour
les opérations de traite (lavage
de la mamelle et du matériel
de traite).

Eau de nettoyage polluée | Pollution importante.

IL1. Contamination par la peau de la mamelle :

La contamination du lait par la peau du frayon peut cependant atteindre 50 000 a 300 000 germes
totaux par ml (24).

11
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Les mati¢res fécales présentes sur les mamelles ainsi que les plaies aux trayons représentent des
sources de contaminations par de nombreux germes.

En atelier bovin, les souillures présentes sur les mamelles sont facilement observables ; la nécessité

d’un nettoyage soigneux est une idée relativement facile 3 transmettre a I’éleveur (34).

IL.2. Contamination par le matériel de traite :

L'examen visuel du matériel de traite et des pratiques de I'éleveur n'a pas permis d'établir de facon siire
T'origine principale des micro-organismes retrouvés dans le lait (16) (26) (28).

Comme 'ont déja montré Thomas (45), une machine 3 traire mal nettoy€e apporte surtout des micro-

organismes thermorésistants.

La contamination par le matériel de traite dépend essentiellement de la conception et de I’état du
matériel de traite et de la qualité du nettoyage (24).

Le matériel de traite et de stockage du lait sont fréquemment a Porigine des contaminations
microbiologiques du lait et des produits laitiers.

Deux points doivent étre systématiquement maitrisés :

» la nature, I’état et la conception du matériel utilisé : Quel qu’il soit le matériel doit permettre un
nettoyage aisé
> L’entretien du matériel et le changement régulier des piéces en caoutchouc, dont les fissures

présentent d”excellentes niches a germes sont importants pour la prévention des contaminations.
(21).

IL.3. Contamination par le trayeur :

Certaines affections ne sont pas compatibles avec la manipulation du lait et des produits laitiers.
Les personnes atteintes de panaris ou de plaies infectées constituent des réservoirs et des vecteurs de
bactéries pathogenes. Ils peuvent donc par contact avec les produits essaimer ces agents pathogénes.
Ainsi, les plaies seront désinfectées et protégées (8).

Les personnes malades d’affections cutanées, intestinales ou respiratoires contagieuses peuvent
contaminer les aliments en les manipulant. Il peut y avoir aussi des personnes porteuses de germes qui
ne présentent pas de symptomes de maladie. On les appelle porteurs sains. Dans ce cas, si les mesures
d'hygiéne les plus élémentaires ne sont pas rigoureusement respectées, il y a un réel risque de

contamination des aliments ou du matériel (37).

12
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Certaines pratiques (se moucher, se gratter) pendant la manipulation peuvent véhiculer des germes dans
le lait. La contamination par les manipulateurs (propreté des mains, des vétements...) constitue un
danger. En effet, I'ignorance des régles d’hygiéne et le manque d’hygiéne corporel a la laiterie comme

aux ¢tables, ont des conséquences graves sur la qualité microbiologique du Iait (8).

IL4. Contamination par Penvironnement :

Des agents infectieux sont présents dans I’environnement (particuliérement dans les déjections des
animaux). Dés qu’ils trouvent des conditions favorables dans les aliments, ils peuvent se multiplier et
rendre dangereuse la consommation de I’ aliment.

Certains micro-organismes peuvent étre présents dans ’environnement mais ne pas se multiplier si les
conditions ne sont pas favorables  leur développement. Lorsque ces conditions changent (température

et ph favorables, présence d'un milieu nutritif) les micro-organismes se multiplient rapidement. (8).

ILS. Contamination au cours de la traite :

La conception des locaux des élevages, les surfaces de contact soit la litiére ou les manchons et air
ambiant sont autant de facteurs de risque de contamination microbienne du lait, que le producteur doit
maitriser.

Les pis de la vache peuvent étre & 1’origine de contamination du lait s’ils ne sont pas bien nettoyés. Le
mouvement de la queue de ’animal présente un risque d’apport d’agents infectieux. Certaines pratiques
de traite (tremper les mains dans le lait pour lubrifier les pis, ou une mauvaise hygiéne des trayeurs ...)

contribuent 4 augmenter le nombre de micro organismes présents dans le lait (11).

I1.6. Contamination au moment de la collecte :

La durée de la collecte peut accroitre les risques car pendant le temps de livraison, la température du
lait s”éléve favorisant la multiplication des micro-organismes.

L’utilisation de bidons en plastique & petite ouverture (par exemple anciens bidons a huile) pour le
transport présente des risques car ils sont difficilement lavables (11).

13
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L INTRODUCTION :
L'hygiéne alimentaire est I'ensemble des mesures qui sont nécessaires pour garantir la sécurité et la

salubrit¢ des denrées alimentaires. Elle revét deux principes fondamentaux:

» Premiére notion : toute denrée est contaminée.
» Deuxiéme notion : la plupart des denrées alimentaires favorisent la multiplication des micro-

organismes (8).

L'hygi¢ne en élevage bovin laitier est I'ensemble des mesures et précautions que  doit prendre
I'¢eleveur pour conserver ses vaches en bonne santé et produire un lait de bonne qualité hygiénique
c’est-a-dire ayant de faibles taux de germes et de cellules.

L’ensemble des mesures d’hygiéne dans un élevage bovin laitier peuvent étre classées en trois

groupes :

»> Des mesures liées a la machine 4 traire.
> Des mesures li¢es a la technique et & I’hygiéne de la traite.

»> Des mesures liées 4 I’environnement (8).

Le nettoyage de l'installation de traite et de la vaisselle laitiére doit &tre réalisé aprés chaque usage.
Cela signifie un nettoyage biquotidien pour la machine 2 traire et un nettoyage immédiat aprés vi-
dange pour la cuve de réfrigération. Si le délai d'attente avant le nettoyage est trop long, les résidus
de lait présents sur les parois vont sécher et adhérer plus fortement, limitant ainsi I'efficacité des

produits utilisés.

Si I'éleveur prend le risque de ne procéder qu'a un seul nettoyage journalier, il convient de bien le
maitriser et d'opérer au minimum un ringage abondant 4 I'eau potable additionné d'un seul désinfec-
tant, immédiatement apres la traite non suivie du nettoyage classique. Cela oblige aussi l'éleveur &
rester vigilant afin d'agir au plus vite dés les premiers signes de dégradation de la qualité bactério-

logique de son lait (3).
II. HYGIENE DE LA MACHINE A TRAIRE :

IL1. Les facteurs du nettoyage :

Le nettoyage est I'opération qui consiste & éliminer d'une surface donnée toutes les souillures vi-
sibles et invisibles. Il comporte plusieurs phases distinctes. Le nettoyage d'une installation de traite
avec les détergents (alcalin/acide)

14
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> Les détergents acides permettent de retirer:

Les minéraux laissent un film blanc/gris qui peut étre retiré avec un détergent acide et détartrant. La

pierre de lait est un dép6t blanc, composé de couches de matiéres grasses, de protéines et de miné-

raux. Le nettoyage doit étre effectué en combinant des détergents alcalins et acides.

» Les produits alcalins et chlorés retirent:

Les mati¢res grasses ont un aspect gras et huileux. Les détergents alcalins puissants additionnés a de

I’eau chaude sont trés efficaces pour les retirer.

Les protéines donnent un aspect bleuté, arc-en-ciel, une teinte laquée. Le moyen le plus efficace de

les retirer est d’utiliser un détergent alcalin chloré.

Les bactéries laissent une marque rouge ou rose/violette. Le moyen le plus efficace pour les retirer

est d’utiliser du chlore ou un désinfectant acide puissant.

> Détergents en poudre acides ou alcalins :

Les détergents en poudre, propose en poudres classiques des poudres concentrées ainsi qu’un déter-

gent en poudre sans chlore.

Le nettoyage d'une installation de traite dépend essentiellement de quatre facteurs principaux :

IL1.1. La concentration de la solution de lavage :
Les concentrations les plus couramment utilisées se situent entre 0.5 et 1%. Un sous dosage entraine
obligatoirement I'inefficacité du nettoyage mais un sur dosage ne I'améliore pas et peut entrainer des

difficultés de ringage, donc des risques de présence de résidus dans le lait 3).

Remarque :

L’eau de Javel est une solution aqueuse renfermant un mélange de chlorure, d’hypochlorite de so-
dium, de soude caustique et de carbonate de sodium. Le degré chlorométrique exprime la quantité
de chlore libéré par litre de solution (3.21 g). Diluée, I’eau de Javel perd rapidement ses propriétés
antiseptiques (20 4 60 mn) surtout si I’eau est polluée.

Le trempage prolongé des manchons de caoutchouc entraine la détérioration superficielle et aug-

mente la rugosité (25).

II.1.2. La température de la solution :
Les produits de nettoyage présentent une efficacité maximale dans une plage de température fixée
par le fabricant. La plupart des produits alcalins chlorés sont préconisés pour des températures

comprises entre 50 et 70° C, alors que les iodophores ne tolérent pas une température supérieure a
40° C.

15
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On considére qu'un nettoyage avec un produit alcalin chloré n'est efficace que si la température de

la solution en fin de phase lavage est au moins égale 4 35° C 3).

I1.1.3. La durée de la phase de lavage :

Elle est variable surtout selon la méthode et le type de nettoyage, manuel ou par circulation.

Avec des produits alcalins chlorés ou des produits acides, un temps de circulation de Ia solution de
8 2 10 mn constitue un optimum; au-del, on risque une chute de température importante des solu-

tions accompagnée de redépositions des souillures sur les parois.

En cas de nettoyage manuel, par brossage des pots-trayeurs par exemple, la durée peut étre réduite

si le brossage est suffisamment efficace.

II.1.4. L'action mécanique :
Le brossage des pots-trayeurs constitue I'action mécanique la plus efficace a condition que les

brosses restent de bonne qualité.

Les trois premiers paramétres dépendent directement du produit utilisé, il est impératif d'en respec-

ter scrupuleusement le mode d'emploi, sous peine d'une perte d'efficacité.

IL2. L'eau du nettoyage :
L'eau utilisée pour le nettoyage doit &tre potable. 11 est trés important d'utiliser la quantité d'eau op-

timum nécessaire a l'installation pour deux raisons essentielles :

> Avec des quantités trop faibles : le nettoyage est inefficace, la température chute trés vite,
l'action mécanique est insuffisante;

» Avec des quantités trop fortes : le nettoyage peut aussi €tre inefficace si la concentration
n'est pas respectée et I'action mécanique annulée par noyage des canalisations. De plus, les
plus grandes quantités d'effluents générées sont plus difficiles et plus onéreuses a traiter

et/ou a stocker (3).

IL.3. Les étapes de nettoyage :
Le nettoyage est l'opération qui consiste & éliminer d'une surface donnée toutes les souillures vi-

sibles et invisibles. Il comporte plusieurs phases distinctes

I1.3.1. Le pré-rincage :
Retirer le plus de résidus de lait possibles. Tout de suite apres chaque traite, rincer chaque unité de

traite en faisant circuler environ 4 litres d'eaun ticde (38 84— 49°C) dans les manchons trayeurs.
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Durant le ringage, les manchons doivent &tre soulevés de Ia solution puis rabaissés, afin d'intensifier
la turbulence et le frottement (34).

Le pré-ringage est réalisé en circuit ouvert, c'est-a-dire sans circulation A3).

IL3.2. Le lavage :

Cette phase a pour but d'éliminer toutes les souillures restantes apres le prélavage.

Les souillures organiques sont éliminées par l'intermédiaire de produits détergents généralement
alcalins qui possédent le pouvoir de les décoller de leur support et de les disperser dans la solution
par hydrolyse des protéines et saponification des matiéres grasses.

Les souillures minérales sont éliminées par des produits détartrants acides qui par leur action sur le

calcaire, permettent la formation de sels solubles facilement éliminés par le flux de la solution.

Les germes sont détruits par des produits désinfectants. Les principaux désinfectants utilisés pour le
nettoyage des machines a traire et de la vaisselle laitiére sont le chlore et I'iode ainsi que leurs déri-

vés. (Voir annexes : Fig.03).

I1.3.3. Le rincage :
Le ringage final permet d'éliminer toute trace de produit détergent, désinfectant ou détartrant sus-
ceptible d'adhérer aux parois fraichement nettoyées. Cette opération est réalisée avec de I'eau froide,

en circuit ouvert, c'est-a-dire avec un seul passage (3).

IL.3.4. Le séchage :
Apres les 3 phases décrites précédemment, il est conseillé de "sécher” l'installation de traite afin

d'éliminer toute trace dhumidité  l'intérieur des tuyaux et canalisations (3).

IIL. HYGIENE DE LA TRAITE :

La traite est ’opération qui consiste 4 extraire le lait contenu dans la mamelle. Malgré le rythme
soutenu de travail qu’elle impose, la durée et la répétition de cette tache, 1l s’agit d’une opération
essentielle : son bon déroulement biquotidien, son efficacité conditionnent 2 la fois le maintien de la
bonne santé mammaire de la vache et la quantité et la qualité du lait obtenu (12). La récolte du lait
n'est pas une simple extraction mécanique appliquée aun pis de la vache. Sans une contribution coor-
donnée de la vache et du trayeur, la traite ne peut pas s¢ produire. La traite est donc un travail

d'équipe entre la vache, le trayeur et la machine “7).
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IIL1. Les qualités d’une bonne traite :

La traite sera :

> Rationnelle : toutes les opérations respecteront I’anatomie de la glande mammaire et la phy-
siologie de la sécrétion lactée.
> Efficace : de fagon a extraire le maximum de lait dans le moins de temps possible.

»> Hygiénique : pour obtenir un lait sain et prévenir les infections mammaires. (ORLPLC).

IIL.2. Technique de traite :
Une bonne gestion de la traite est nécessaire 4 la production de lait salubre et de qualité. De plus,
de mauvaises pratiques de traite peuvent encourager la propagation de la mammite et affecter ainsi
la qualité et la salubrité du lait (17).

II1.2.1. Elimination des premiers jets :

Ce qui permet de détecter la présence de grumeaux. Cette surveillance de I'apparition des mammites
doit &tre systématique. Les deux premiers jets de lait doivent &tre examinés dans un bol & fond noir
(38). (Fig.03).

Avantage :
> Aide i la détection de la mammite clinique.
» Evacuer les bactéries du canal du trayon.
> Stimule I’écoulement du lait.
> Raccourcit la durée de la traite (ORLPLC).

Fig.03 : La présence de grumeawx dans les premiers Jets de lait.

IL.2.2. Lavage du trayon :

C’est une technique utilisée pour les vaches qui présentent des souillures au niveau des trayons.
Cette préparation du trayon a pour but de réaliser une décontamination chimique ou mécanique, une

détergence, un assouplissement de la peaw, et un déclenchement de la sécrétion d’ocytocine
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(26). Ce réflexe est partiellement conditionné par I’ambiance de Ia traite, le bruit de la machine a
traire (38).

Le lavage permet également I’élimination des résidus des produits utilisés en post trempage a la fin
de traite précédente (12). L’éleveur se doit d’utiliser des lavettes individuelles (au moins une par
vache) imbibées d’eau savonneuse pour laver les trayons, en insistant davantage sur leur extrémité.
Selon une étude standardisée, l'utilisation d'une solution savonneuse ou antiseptique pour humidifier
la lavette avant essuyage donne de meilleurs résultats pour réduire le nombre de spores butyriques
dans le lait (32). Il est préférable de choisir un savon contenant des agents adoucissants (12), en

utilisant éventuellement une préparation désinfectante reconnue pour I’hygiéne de la mamelle (42).

(Fig-4)
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Fig.4 : Effet de lavage sur le nombre des germes/ml.

Pour les vaches trés sales, qui présentent des souillures importantes, il faudra employer une deu-
xiéme lavette, ceci nécessitera de disposer de plus de lavettes que de vaches traites (12).
Une durée plus longue de nettoyage et/ou l'utilisation de deux lavettes (plutdt qu'une seule) donne

les résultats les plus satisfaisants (32).

Remarque :
> L’eau de javel est & proscrire : 4 concentration bactéricide elle irrite les trayons, a plus faible
concentration elle est inutile (19).
> 1l peut étre irritant pour la peau. 11 est par ailleurs inactivé 2 des températures supérieures a

40°C. Leur activit€ bactéricide est réduite dans des eaux polludes (25).

IIL2.3. Le pré trempage :
Avant la pose des gobelets, chaque trayon est trempé dans une solution contenant un antiseptique.
Apres avorr laissé agir pendant environ 30 seconds. Le pré moussage ¢’est une technique dérivée du

pré trempage, le produit moussant utilisé contient un acide bactéricide. Celui-ci permet une bonne
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décontamination des trayons avant la traite & condition de respecter un temps d’attente suffisant
pour cette action (20 a 30 secondes) avant I"essuyage (12).

Le trempage de trayons dans une solution donne de meilleurs résultats que I'application d'un spray
(surface d'application du produit optimale) (32). (Voir annexes : Fig.06), qui de toute facon n’est

pas commercialisé en Algérie.

IIL.2.4. Séchage du trayon :

La décontamination mécanique doit suivre les décontaminations chimique et biologique (25). Le
lavage est suivi d’un essorage manuel de lavette permettant ensuite d’essuyer les trayons (12), ce
qui est préférable que d’utiliser du papier jetable, contrairement a ce qu’a avancé (25).

Ne placer les faisceaux trayeurs que sur des trayons secs (42).

Enfin de traite, I’ensemble des lavettes doit étre nettoyé et désinfecté 4 I’aide d’eau chaude et de
produit du type alcalin chloré 4 raison d’environ 30 g dans 10 litre d’eau. Cette opération sera suivie

d’un ringage efficace pour éliminer toute trace de résidus 12).

ITL.2.5. Attache des gobelets trayeurs :
Les gobelets trayeurs doivent branchés dans les 20 4 30 secondes suivant la préparation des trayons.
En effet, une durée de préparation de 20 secondes semble étre un compromis idéal entre hygiéne et

pré-stimulation de la mamelle (32).

En effet, I"effet physiologique de I’ocytocine est maximal au bout de 3 4 5 minutes (demi-vie de 2
minutes). Pour obtenir une traite rapide et compléte, chaque gobelet trayeur doit étre bien positionné
et exercer une légere tension sur le trayon. Sil tire trop fort, il y a risque de glissement du manchon
trayeur. S’il ne tire pas assez, il aura tendance & grimper sous I’effet du vide. En grimpant, le gobe-

let peut empécher I’écoulement du lait de la citerne; le quartier ne se vide alors pas complétement.

Avec quatre quartiers, c’est plus délicat; il faut s’assurer que le poids du faisceau est bien réparti sur
les quatre quartiers (31). (Voir annexes : Fig.07).

1I1.2.6. Couper le vide avant d’enlever les manchons :
-Une augmentation brutale de la pression de vide, observée lorsque le trayeur retire les gobelets sans
attendre que le vide ait disparu, provoque 1’éversion du sphincter du trayon. Cette 1ésion ainsi in-

duite entraine une douleur chez 1’animal et explique certaines difficultés de traite (24).
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IIL3. Hygiéne de la mamelle aprés la traite : le post-trempage :

Le trempage doit étre systématique en fin de traite. Il consiste & immerger la totalité du trayon dans
un produit désinfectant. Cela limite la contamination de la mamelle par les germes de I'environne-
ment. En effet, entre les traites, une contamination par capillarité est possible via le canal du trayon
qui reste ouvert environ 20 & 30 minutes aprés la traite. C’est surtout lors de contact avec la litiére
que la contamination s’effectue. II faut donc éviter le couchage des animaux sur une aire paillée
fortement contaminée juste aprés la traite, notamment par la distribution d'aliments. Le produit de

trempage a également un effet cosmétique sur le trayon (38) (Voir annexes : Fig.08).

Remarque : But du post-trempage :

Eliminer les germes présents sur la peau du trayon, soit qu’ils y vivent habituellement, soit qu’ils y
aient €t€ apportés par la traite. Le trempage améliorera la qualité et la résistance de la peau des
trayons. La destruction des germes sera assurée par les désinfectants, La qualité de la peau sera en-
tretenue par des émollients (relache et adoucit les tissus enflammés), des adoucissants (qui calme

les irritations), des hydratants et des surgraissants. (46).
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PRATIQUES MATERIELS ET METHODES
E
L OBJECTIFS :

L’objectif général de ce travail consistait 4 évaluer les facteurs de variation de la qualité hygiénique

du lait de vache et 4 les metire en relation avec les pratiques d’¢levage adoptées dans 8 fermes 4 la
wilaya de Blida.

A cet effet, nous avons rédigé un questionnaire qui présente les sous-objectifs suivants :

Connaitre I’hygiéne générale 2 la ferme.

Connaitre la technique de la traite.

Connaitre les modalités de préparation de la mamelle.
Connaitre les modalités de nettoyage apres la traite.

Connaitre les modalités de stockage du lait.

V V V V V V¥V

Connaitre I’offre de paiement a la qualité bactériologique.

II. MATERIELS:

IL1. Fermes laitiéres :

Notre enquéte a ét¢ menée sur 8 de 21 élevages bovins laitiers qui bénéficient de la prime dans Ia
région de Blida donc 38 %. Avec un effectif de 87 vaches laitidres ot ’étendue est [6-15] vache par
exploitation.

IL.2.Autres matériels :

Un chronomeétre, un appareil photo numérique.
III. METHODES:

IILL Fiches d’enquéte :
Le recueil des informations, relatives aux pratiques de I’élevage et de la traite, est fait par le biais
d’une enquéte de terrain. Celle-ci nécessite le déplacement de 1’enquéteur au site d’élevage, et

aussi sa présence 2 toutes les étapes de la traite.

Une fiche descriptive par élevage (questionnaire) (voir 1’Annexe), permettant de noter 1’état de
propret¢ des €levages, ainsi que les étapes d’hygiéne de la mamelle avant, pendant et aprés la traite.
Et le nettoyage du chariot trayeur ainsi que la cuve de stockage.

Chaque élevage n’est visité qu une seule fois a partir de la traite du soir.

Le contenu de ce questionnaire est divisé en 5 parties : informations sur Iélevage, technique de la

traite, préparation de la mamelle, nettoyage aprés la traite et en fin modalité de stockage du lait.
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M1.2. Informations sur Pélevage :

1l s’agit de noter les caractéristiques suivantes

Le nombre total des vaches dans I’exploitation.

Le nombre de vaches en lactation et le niveau de production (litres/jours).
L’¢€clairage (coefficient 1)

La nature de la litiére.

vV V V V V

Et en fin la source de I’eau de nettoyage. (coefficient 1).

IIL.3. La traite :

Cette ctape ne dépend pas de 1’¢leveur mais plutdt de I’enquéteur ou sa vigilance est exigée, car la
traite est un travail cadencé de 3 éléments : I’animal, Ie trayeur et la technique de traite. Donc, il
suffit d’assister 4 la traite dans sa totalité pour enregistrer le maximum de renseignements. I s’agit

de noter les informations suivantes :
IIL3.1. Avant la traite :

> La propriété des mains de trayeur est mentionnée. (coefficient 2)

» L’état hygiénique des manchons est apprécié Juste avant la traite par un examen visuel.
(coefficient 2).

» L’¢élimination des lers jets (coefficient 3): pour voir est ce que I’éleveur pratique cette
technique, qui permet de détecter la présence de grumeaux signe de mammite clinique,
de diminuer la charge microbienne dans le lait (les premiers jets sont souvent chargés en
bactéries), ainsi de stimuler la sécrétion du lait et de diminuer le temps de traite.

» Connaitre les modalités de nettoyage de la mamelle, qui sont appliqués par les éleveurs,

ainsi que les produits et les techniques utilisées. (coefficient 2).
IIL3.2. Aprés la traite :

> Le post trempage de trayons, pour connaiire les habitudes des éleveurs pour entretenir
les trayons aprés la traite (coefficient 3).

» La distribution d’aliment ? Pour éviter le couchage des vaches aprés la traite sur une
litiére fortement contaminé (coefficient 2).

» Mode de nettoyage pour voir les habitudes de 1’éleveur lors du nettoyage du chariot, est

ce qu’il utilise des produits spéciaux. (coefficient 3).
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» L’eau de nettoyage pour connaitre selon la source est ce qu’elle de bonne qualité, est ce
que I’¢leveur utilise des moyens pour chauffer ’eau ou pas. (coefficient 3).

> Propreté du matériel de stockage (cuve), et leur méthode de nettoyage. (coefficient 2).

> Propreté de I’eau de nettoyage des tanks et des bidons avec des produits de nettoyage ou
pas. (coefficient 2).

Pour compléter ce travail, en collaboration avec le responsable de la collecte de ces éleveurs, nous
avons demandé les bulletins d’analyse microbiologique (germes totaux/ml) pour chaque éleveur

durant le mois de Janvier jusqu’a Aoiit ou nous avons fait notre enquéte sur terrain.

IV. CODAGE FICHE:

Les réponses pour chaque question sont codées selon le gradient de propreté (3 4 0 du plus propre
au moins propre).

Nous avons ¢galement utilisé un coefficient, dans le but de donner une plus grande importance a
certains aspects de nettoyage.

Une fois les réponses données et les scores établis, nous multiplions les scores par le coefficient et &
la fin nous faisons la somme, ce qui nous permet de classer les exploitations selon les pratiques de
nettoyage, c'est-a-dire le score final le plus élevé correspond 2 I"élevage au meilleur pratiques de

propreté.
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PRATIQUES RESULTATS ET DISCUSSIONS

L INFORMATIONS GENERALES SUR L’ELEVAGE :

Tableau 5 : Les Informations générales sur les élevages (Printemps 2011) :

ELEVAGE N° 1 2 3 4 5 6 7 8
NOMBRE DE VACHES 21 10 18 23 21 6 12 14
NOMBRE DE VACHES EN LACTATION 15 10 13 12 12 6 10 9
NIVEAU DE PRODUCTION (L/J) 210 160 220 150 200 60 150 135
MOYENNE DE PRODUCTION/VACHE 14 16 17 125 16,5 10 15 15
EN LACTATION
Béton Béton
AT RIRE D LAl CATTTERE AT + Béton | Paille | Béton | Paille | Béton | Paille +
MOMENT DE VISITE paille paille
ECLAIRAGE 1 2 1 1 1 1 1 1
SOURCE DE L’EAU Forage | Forage | Puits | Puits | Puits | Puits | Puits | Forage
1 : Mauvais 2 : Moyen

L1. Niveau de production :

La moyenne de production au cours du printemps 2011 pour 1’ensemble des ¢€levages visités est de
1334 L/vache. Cette quantité a été obtenue par la formule suivante : X=X m /8 x 92.

m : la moyenne de la production de vache en lactation de toutes les exploitations.

8 : nombre des élevages visités.

92 : les jours de printemps 2011.

Cette moyenne de production se situe dans les normes algériennes soit (1334 X 3= 4000 1), qui
tourne autour de 3500 a 4000 litres/lactation. Il est reconnu que les facteurs limitants sont

I"alimentation et un niveau technique relativement faible (40).

L2. La litiére :
»> Dans 2/8 des élevages visités, la litiére est couverte de la paille.
> Et 6/8 de ces €levages, sont de nature de béton (sans litiére), au moment de la visite.

»> Et2/6 paille en faible quantité (n’est pas paillée complétement au moment de la visite).

Il est conseillé de pailler et racler tous les jours afin de maintenir une propreté correcte des
animaux ; la quantité de paille quotidienne optimale doit se situer autour de 1kg a 1,2kg par m>.
Apres curage, la quantité de paille apporté pour reconstituer la litiére est multipliée par deux, soit 2
kg 42,5 kg par m* pour une surface d’aire paillée par vache (41).

Les objectifs de 1’entretien de la litiére est de lutter contre les mammites causées par les germes de
la litiere, travailler avec des vaches propres pour faciliter la préparation des trayons avant la traite.
Un effort supplémentaire d’entretien (plus de paille) pourra éventuellement améliorer la situation
41).
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L3. L’éclairage :

01/08 des élevages, ’éclairage est moyen, et insuffisant dans les autres élevages.

Un bon éclairage permet de détecter les souillures, les modifications anormales sur les mamelles et

une bonne vision lors de travail surtout durant la traite (7).
L4. Source de I’eau :

> 5/8 des €levages visités, la source d’eau est le robinet (eau de réseau).

»> 3/8 la source est un forage individuel.

Il faut que I’eau soit bien propre, non contaminée car elle est utilisée dans tous les domaines de
I’élevage.

L’eau a wutiliser pour le lavage des trayons et le matériel doit étre potable, un certificat d’analyse de
I’eau de forage permet de s’assurer de sa qualité. Parce qu’il constitue un vecteur potentiel de
contamination microbienne du fait de son usage abondant celle qui est utilisée par la majorité des
cleveurs provient essentiellement du réseau national de distribution d’eau. Cette eau subit des
traitements préalables dans les stations de traitement visant 2 la rendre potable avant d’étre
acheminée vers les habitations. A la sortie des robinets, I’eau est en principe exempte des germes

pathogénes.

II. AVANT LA TRAITE :
I1.1. Le chariot trayeur avant la traite :

Tableau 06 : Etat et propreté du chariot trayeur avant la traite :

ELEVAGE N° I 2 3 4 5 6 7 8
ETATDUCT i 1 0 0 1 0 1
PROPRETE DU CT 3 3 2 I 2 1 I 2
1 : bonne 1 : Sale
0 : mauvaise 2 : Peu Sale

B B e
y [ FPropre

IL.1.1. L’état du chariot trayeur :
> 4/8 des exploitations le chariot utilisé est nouveau donc en bonne état.

> Les autres avaient un chariot trayeur considére comme ancien.

Le chariot utilisé doit étre en bon état technique et bien réglé pour que la traite ne soit pas
douloureuse ni fastidieuse.
La fréquence normale de changement des manchons de traite est toutes les 2000 3000 utilisations

selon la qualité de caoutchouc naturel (24).
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IL.1.2. La propreté du chariot trayeur (Pintérieur et Pextérieur) :

> 3/8 des chariots sont trés sales (Fig.05).
> 3/8 peu sales.
> 2/8 propres. (Fig.06).

La machine a traire peut augmenter la fréquence de nouvelles infections mammaires soit par un role
de vecteur de germes pathogénes depuis les quartiers infectés vers les quartiers sains, soit par
contamination active du trayon, soit par son rdle traumatisant sur le canal du trayon, amoindrissant
alors son effet « barriére ». On comprend ici ’importance de I’hygiéne du manchon trayeur durant

la traite et aprés chaque traite (10).

Fig.05: Manchons du C.T trés sale. Fig.06 : Manchons du C.T propre.
(Vue extérieure) (Vue extérieur)

IL2. Préparation de Ia mamelle :

IL.2.1 Hygiéne du trayeur :
Les trayeurs ne se lavent jamais les mains avant la traite, sauf le deuxiéme éleveur qui lave bien les
mains avec un savon et qu’il est en général propre, par contre les autres entrent directement i

I’exploitation sans changement de tenue, qui est trés sale. (Fig.07 et 08).

Fig.07: Vétement sale. Fig.08: Vétement propre.
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Les micro-organismes naturellement sont présents sur la chevelure, les mains, les vétements ou les
chaussures. En manipulant les produits avec des habits non adaptés, les germes éventuellement
présents passent dans le lait. Les régles essentielles en matiére d’hygiéne ne sont pas toujours

connues du personnel en contact avec le produit : lavage des mains avec du savon aprés tout

passage aux toilettes, port de vétements propres (37).

Tableau 7 : Les résultats obtenus sur la préparation de la mamelle :

ELEVAGE N° 1 2 3 4 5 6 7 8
ELIMINATION DES ler JETS Non Oui Non Nor | Non Oui Non Non
ELIMINATION SE FAIT SUR /| Lesol / / A’{z;’;s / /

LAVAGE DE TOUTE LA MAMELLE | QOui Oui Oui Oui Oui Cui Oui Oui
OUTIL DE LAVAGE Mains Lavelt_e Lavett_e Mains | Mains | Mains | Mains Lavett.e

nues | collective | collective | Nues | nues nues nues | collective
ESSUYAGE Non Non Non Oui Non Non Non Non
OUTIL DE L'ESSUYAGE / / / / jovevidiel /
collective

LAVAGE DES TRAYONS SEUL Non Non Non Non Non Non Non Non
T°DE L'EAU Tiede Tiéede Froide |Froide | Tiéde | Froide |Froide!| Froide
DESINFECTANT Aucun | Aucun E_au de Aucun | Aucun E.au de Eau de Aucun

Jjavel Jjavel Javel
PRE-MOUSSAGE Non Non Non Non Non Non Non Non

I1.2.2. Elimination des premiers jets :

L’élimination des lers jets n’est pas pratiquée dans 6/8 des cas. Dans les 2/8 cas, elle n’est pas
pratiquée d’une fagon convenable. En effet, chez le 2eme éleveur, 1’élimination se fait sur le sol et
le 6eme elle se fait sur la main (Fig.09).

Les premiers jets contiennent généralement une charge microbienne importante, méme si la vache
est saine, ce qui peut étre un facteur de contamination du lait de mélange. Donc, il est indispensable
de les écarter avant la traite (35). En outre cette pratique facilite la détection des cas d’infection

mammaire et par conséquence 1’écartement du lait des vaches mammiteuses (5).
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Fig.09 : Elimination des premiers jets sur la main.

I1.2.3. Le lavage des trayons :

Les éleveurs visités (8/8) lavent toute la mamelle au lieu de laver les trayons seuls (pensant que
cette opération est juste), mais I’opération qui convient est de nettoyer soigneusement les trayons,
sans intervenir sur la base de la mamelle la plus sale, qui était en contact direct avec le sol pendant
le couchage.

De plus, 3/8 utilisent une lavette collective, cette opération augment le risque de contamination et le
transfert des germes entre les vaches.

D’autre part (5/8) lavent avec les mains nues, sachant qu’il y a un risque de transmission du
Staphylocoque qui se trouve habituellement sur la peau et les muqueuses de I"homme et des

animaux, mais on les rencontre en trés grande quantité sur les plaies et les suppurations (20).

La méthode la plus efficace est celle des lavettes individuelles, mais, il faut respecter les regles
hygiéniques et techniques pour réussir le nettoyage (37) (50). C'est-a-dire :

1. Préparer deux seaux, un pour les lavettes propres et un autre pour les sales.

2. Utiliser systématiquement une lavette par vache, Nettoyer chaque trayon avec une face
Essuyer avec l'autre face. Si le trayon reste encore humide, un essuyage papier & usage
unique est envisageable. Aprés chaque traite, rincer et nettoyer les lavettes et les passer en
machine a laver ou les laisser tremper dans un seau d'eau chaude additionnée de solution

détergente (ex: alcalin chloré avec eau 4 50°C) (41) (50).

L’utilisation du produit détergent et du désinfectant :
3/8 ajoutent un désinfectant qui est I’eau de javel (100%).
Les éleveurs utilisent 1’eau de javel au lieu d’utiliser les produit de pré-moussage parce qu’il

revient moins cher, Cette méthode qui se veut économique n’est pas indiquée pour 2 raisons :
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1) L’eau de Javel perd rapidement ses propriétés antiseptiques (20 a 60°) surtout si I’eau est polluée.
2) il peut €tre irritant pour la peau surtout si la température extérieure est inférieure a 10°C. 1 est

par ailleurs inactivé & des températures supérieures a 40°C. (25).

I1.2.4. Pré-moussage :

Cette étape est pratiquement inconnue chez nos éleveurs (0/8), sachant que le produit de pré-
moussage est disponible et on 1’a remarqué a I’intérieur de 1’étable chez 4/8 des éleveurs visités.

La cause de non utilisation de ces produits, selon les 4 éleveurs, est le coté fastidieux. 11 est clair
qw’ils ne voient pas I’avantage d’utiliser de tels procédés.

Pourtant, I"étape de pré-moussage est trés importante dans les pratiques d’hygiéne de la traite pour
la désinfection des trayons avant la pose des gobelets trayeur. Une décontamination biologique ne
peut &tre réellement obtenue que si le contact entre le trayon (qui doit &tre propre) et le savon

liquide utilisé est d’au moins 30 secondes. C’est le principe des produits de pré-trempage (25) (50).

I1.2.5. Essuyage :

(7/8) ne fait jamais cette pratique sauf le 6™ éleveur qui le fait par une serviette collective.

Cette opération doit se faire aprés le lavage des trayons par les serviettes individuelles, donc
heureusement qu’elle n’était pas pratiquée par la majorité des éleveurs qui lavent toute la mamelle.
Le but de ’essuyage est en partie d’amoindrir le glissement des manchons lors de 1a traite.
L’essuyage des trayons par la méme lavette de nettoyage aprés ringage est une pratique fortement
déconseillée.

La mamelle doit étre essuyée par une lavette propre essorée soit idéalement avec du papier (50).
I1.2.6. La température de Peau :

> 3/8 des €levages visités utilisent ’eau tiéde dans le nettoyage.
> 5/8 utilisent ’eau froide.

Il est conseillé d’utiliser I’eau tiede pour le lavage des trayons parce qu’il facilite bien la technique
de nettoyage. La température de ’eau est 1’un des facteurs essentiels pour un bon nettoyage, il doit

respecter la température de 1’eau pour chaque produit utilisé (3).
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IIL. APRES LA TRAITE :

II1.1. Soin de 12 mamelle :

Tableau 8 : Les résultats obtenus apreés la traite :

ELEVAGE 1 2 3 4 5 6 7 8
POST-TREMPAGE Sys Jam Occ Sys Sys Occ Occ Sys
DISTRIBUTION D Non Non Non Non Non Non Non Non
JUSTE APRES LA TRAITE
Sys : Systématique. Occ : Occasionrelle. Jam : Jamais.
IIL1.1. Post trempage :

(7/8) pratiquent le post trempage, mais (3/7) d’apres les éleveurs le font occasionnellement, et les
autres de fagon systématique sur toute la longueur du trayon. Le post-trempage des trayons n’est pas
utilisée quotidiennement et est effectuée a la fin de traite de toutes les vaches et non pas
immédiatement apres la dépose des gobelets-trayeurs.

L’utilisation de ce produit n’était pas systématique car il n’est pas encore distribué de facon
réguliére par les laiteries qui ont des contrats avec ces éleveurs et que ce produit n’est pas bien
disponible dans le marché.

11 est préférable de faire le post-trempage de fagon réguliére (effectuée a chaque traite), permanente

(toute I"année), systématique (sur toutes les vaches) et compléte (sur toute la longueur des trayons)

(36). (Fig.10).

Fig.10 : Trempage sur tout le irayon.

Les roles des produits de trempage, sont une action désinfectante contre les germes existants sur la
peau du trayon, une action dermatologique pour limiter les agressions physiques de la peau du
trayon et un effet barricre momentanée contre la pénétration des germes de Penvironnement a

I’intérieur du trayon (20).

ITL.1.2. Distribution des aliments juste aprés la traite :
Cette étape n’est pas pratiquée par les éleveurs car ils distribuent les aliments avant la traite de

quelques minutes parce qu’ils ont dit que la traite est facilitée et donne le lait sans difficulté.
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Or, le but de donner les aliments juste aprés la traite est de laisser la vache en position debout
pendant au moins 30 minutes. Le sphincter de orifice se ferme au moins une demi-heure apres la

traite, car si elle est couchée juste aprés la traite ca augmente le risque d’infection de la mamelle

(25).

IIL.2. Lavage du C.T :

Tableau 9 : Les résultats obtenus sur les pratiques d’hygiéne du chariot trayeur :

ELEVAGE N° 1 2 3 4 5 6 7 8
T° Eau Non Tiéde Non Non Non Non Non Non
PRE-LAVAGE Circuit / / / / / / / /
P:;l‘;“ef’ / / / / / / / /
T° Eau Tiede Tiéde | Froide | Froide | Froide | Froide | Froide | Froide
Circuit Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert
LAVAGE Prgc_iuft Efzu de E.au de Eftzu de Avcun Eaude Aucun E_au de Eau de
utilisé Jjavel Jjavel Jjavel Javel javel Javel
Brossage Non oui Non Non Non Non Non Non
Qté de l'eau | Insuff Suff Insuff | Insuff | Insuff | Insuff | Insuff | Insuff
T° Eau Froide | Tiéde | Froide | Tiéde | Froide | Froide | Froide | Froide
RINCAGE FINALE Circuit Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert | Ouvert
Qtéde l'eau | Insuff Suff Insuff | Insuff | Insuff | Insuff | Insuff | Insuff
PR/CO Oui Oui Non Oui Oui Non Non Non
PR/CF Non Non Non Non Non Non Non Non
SECHAGE PNR/CO Non Non Non Non Non Oui Oui Non
PNR/CF Non Non Oui Non Non Non Non Oui
ENTREPOSAGE DU CT Endroit | Endroit | Endroit | Endroit | Endroit | Endroit | Endroit | Endroit
peu sale | propre sale sale Sale Sale sale propre

PR : pot retourné.
CO : couvercle ouvert.

Suff : Suffisante

IIL2.1. Le prélavage :
02/08 avec ’eau tiede.
06/08 avec 1’eau froide.

PNR : pot non retourné
CF : couvercle fermé
Insuff : Insuffisante.

/ : Non pratiqué
CNO : Couvercle non ouvert

Le prélavage qui consiste & éliminer avec 1’eau tiéde le lait résiduel non adhéré, doit étre réalisé

immédiatement aprés la traite en circuit ouvert.

IIL2.2. Le lavage :

Le lavage est réalisé par tous les éleveurs : 01/08 utilise des détergents (alcalin/acide) avec non
respect des doses recommandées par le fabricant

Ce lavage n’est pas bien pratiqué par I’éleveur numéro 2 qui 2 mélangé les 2 détergents alcalin et
acide pour le lavage diumne et nocturne méme s’il utilise de 1’eau tiede.

Tout ¢a concerne le manque de formation des ouvriers.
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Le lavage doit étre réalisé en circuit fermé par le détergents en alternance [’alcalin pour
I’élimination des souillures grasses et ’acide pour les souillures minérales. Dans notre enquéte, les
€leveurs utilisent le circuit ouvert (8/8).

Si on utilise des doses inférieures, est cela est insuffisant pour un nettoyage efficace, la présence des
résidus de produits de nettoyage est due & une contamination par le matériel de traite (machine ou

tank) suite 4 un probléme de ringage défectueux (12).

Remarque :
Il est possible de réaliser un circuit fermé par la méthode du croisement des faisceaux trayeurs.

Cette méthode peut &tre présentée lors de séances de formation.

IIL.2.3. Rincage final :
Le ringage est appliqué par 6/8 des élevages avec ’eau froide et 2/8 avec I’eau ticde par la méthode

du circuit ouvert.

II1.2.4. Séchage :

Le séchage du pot est mal pratiqué par la moitié des éleveurs : 04/08 des €levages le réalisent de
maniere correcte, le couvercle est ouvert et le pot retourné. (Fig.11).

Soit 02/08 des €levages, le couvercle est ouvert et le pot non retourné.

Et 1/8 il se fait le séchage par un pot non retourné et couvercle fermé, I’éleveur qui reste pratique le
de facon aléatoire.

Le séchage du pot permet d’¢éliminer 1’eau résiduelle par circulation de I’air A3).

R

Fig.11 : Séchage du C.T.
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IIL2.5. Entreposage du chariot trayeur :

> 5/8 des trayeurs posent le dans un endroit sale aprés le laver, dont 3/5 laissent le &
I'intérieur de 1’étable

> 2/8 posent le dans un endroit propre.

> 1/8 le lieu de posage est trés sale.

La place ou se fait le posage du chariot doit étre propre, isolée de 1’étable ou de la sale de traite car
un mauvais posage, augmente le risque de passage des germes 2 I’intérieur des tuyaux 2 lait et les

faisceaux trayeurs.

IIL3. Nettoyage de Ia cuve de stockage du lait :

Tableau 10 : Les résultats obtenus sur les pratiques d’hygiéne de la cuve:

ELEVAGE N° 01 02 03 04 05 06 07 08
T° eau / Tiede / / / / / /
e | OEa
LAVAGE Yle ae / / 7 / / / /
1 ,eau / Slﬁ‘ £ £ 4
T°d’eau | Chaude | Tiéde | Chaude | Tiéde | Chaude | Chaude | Chaude | Chaude
Eaude
LAVAGE Pm.d_uft Aucun Jovel Aucun Egu de Efzu de E_au de Egu de Aucun
utilisé % Javel Javel Javel Javel
savon
Brossage Oui Oui Oui Oui Oui Oui Oui Oui
Qté de
leau Insuf Suff Insuf | Insuf | Insuf Insuf Insuf Insuf
T°eau | Froide | Tiéde | Froide | Tiéde | Froide | Froide | Froide | Froide
RINCAGE O de
'eau Insuf Suff Insuf | Insuf Insuf Insuf Insuf Insuf
/': Non pratiqué. Suff : Suffisante. Insuf : Insuffisante.
IIL3.1. Prélavage :

02/08 des €levages prélavent avec ’eau ticde.
06/08 avec 1’eau froide.

Le prélavage doit réaliser immédiatement aprés la livraison & pour but d’éliminer avec 1’cau tidde

les résides de lait non adhérer dans la cuve.

II1.3.2. Lavage :
Dans tous les élevages (8/8), le lait est stocké dans des cuves de matiere d’inox.
(1/8) utilise I’eau tiéde de quantité suffisante avec I’eau de javel et savon poudre.

(4/8) lavent la citerne avec 1’eau chaude de faible quantité plus eau de Javel.
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Les citernes ne sont pas lavée de maniére systématique parce qu’elles sont lavées aprés qu’elles
seront vides et leur contenu est distribué dans les camions des collecteurs d’intervalle de 3 jours
voir 5 jours, sauf le deuxiéme éleveur qui lave la face externe chaque jour. (Fig.12).

Pour le brossage Tout I’ouvrier brossé bien avec une brosse de matiére plastique leur cuve lors du

nettoyage.

Fig.12: Cuve de stockage propre.

ITL.3.3. Ringage :

Presque tous les trayeurs (7/8) faire cette étape avec ’eau froide, par contre le deuxiéme pratique
bien le ringage en utilisant ’eau tiéde 4 de quantité suffisante.

Le ringage consiste & €liminer le reste des produits utiliser lors du lavage se fait avec 1’eau froide

mais il est conseillé d’utiliser I’eau tiede.
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VL RESULTATS BACTERIOLOGIQUES :
Les analyses sont obtenues du centre de collecte qui se fait bimensuellement par un laboratoire

d’analyses (Tableau 11).

Tableau 11 : Les analyses bactériologiques réalisées pour les élevages visités (de janvier a aout) :

ELEVAGE 1 2 3 4 5 6 7 8
01 100 190 110 310 210 450 420 450
JANVIER | Q2 95 210 250 290 350 400 380 380
M| o7 | 200 | 180 | 300 | 280 | 425 | 400 | 415
01 110 330 330 410 420 510 400 350
FEVRIER | Q2 180 350 310 330 380 670 330 320
M| 145 | 340 | 420 | 370 | 400 | 590 | 365 | 335
Q1 120 400 680 490 290 390 390 350
MARS 02 190 360 480 410 270 430 430 390
M| 155 | 380 | 580 | 450 | 280 | 410 | 410 | 370
Q1 270 310 560 390 400 480 400 350
AVRIL 02 340 260 320 430 310 360 510 460
M| 305 | 285 | 540 | 410 | 355 | 420 | 455 | 405
Q1 480 330 490 310 300 400 350 560
MAI 02 460 290 520 470 470 460 400 500
M| 470 | 310 | 505 | 300 | 385 | 430 | 375 | 530
QI 400 400 490 500 540 450 350 530
JUIN 02 480 430 520 610 390 380 400 490
M| 20 | 415 | s05 | s55 | 465 | a5 | 375 | 510
01 360 340 380 380 430 420 390 290
JUILLET |Q2 110 370 130 700 310 320 430 160
M| 205 | 355 | 255 | 640 | 37 | 370 | 410 | 225
Q1 240 260 280 390 350 230 290 130
AOUT 02 280 300 200 360 290 310 280 160
M| 260 | 280 | 240 | 375 | 320 | 270 | 285 | 145
it 350 | 320 | 403 | 436 | 357 | 416 | 334 | 367

O : quinzaine Unité : 1000germes/ml

M : moyenne des 2 quinzaines

Les laits crus examinés contiennent une charge variable de la FMAT, située entre 320.000 et
436.000 germes/m! durant tous les 8 mois, avec une moyenne générale de 374.000 germes/ml.
(Tableau 11).

L’analyse a révélé que le lait des exploitations visitées est contaminé mais le degré de
contamination différent d’un élevage a ’autre sachant que la laiterie 4 mise en place le paiement &

la qualité bactériologique.
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Dans un lait tiré d’'un animal sain, en respectant de bonnes pratiques hygiéniques, la flore
microbienne aérobie mésophile totale (FAMT) peut &tre comprise entre 10° et 10° germes par ml.
Lorsque la FAMT dépasse 10° germes par ml, le lait est de mauvaise qualité et ne peut pas étre
utilisé. Un lait dont la FAMT initiale est inférieure a 10, ne dépasse pas 10° germes par ml apres 4
jours de conservation a une température inférieure & 4°C. Ce délai est ramené & 2 jours pour une
FAMT initiale de 10°. A une température supérieure 4 25°C, um lait de bonne qualité ne se

conserve pas plus d’une journée (18).

V. DISCUSSION DES SCORES DES FERMES :
La ferme au score le plus élevé correspond & celle dont les pratiques de nettoyage sont les

« meilleures » (Tableau 12).

Tableau 12 : Calcule des scores des pratiques d’hygiéne :

ELEVAGE N° 1 2 3 4 5 6 7 8
Eclairage : insu (1), suffi (2) 1 2 1 1 1 1 1 1
Hygiéne des mains (2) 0 0 0 0 0 0 0 0
Propreté du CT avant traite (2) 6 6 5 2 4 2 2 4
Etat du chariot trayeur (2) 2 2 0 0 0 0 0 2
Elimination des Iers jets (3) 0 3 0 0 0 3 0 0
Nettoyage de la mamelie (2) 2 2 2 2 2 2 2 2
Nettoyage des trayons (3) 0 0 0 0 0 0 0 0
Eau de nettoyage: Froide (1), Tiéde (2) 2 2 1 1 2 1 1 1
Pré-moussage (3) 0 0 0 0 0 0 0 0
Essuyage (3) 0 0 0 3 0 0 0 0
Poste trempage (3) 9 0 6 9 9 6 6 9
Pré lavage du CT (2) 0 e 0 0 0 0 0 0
Lavage du CT (3) 3 9 0 0 3 . 3 3
Produit wtilisé (3) 3 9 0 0 5 3 3 3
Brossage du CT(2) 0 2 0 0 0 0 0 0
Ringcage CT (2) 2 4 2 2 2 2 2 2
Séchage du CT (2) 2 2 0 2 2 0 0 0
Entreposage du CT (2) 2 4 0 0 0 0 0 4
Lavage de la cuve (3) 0 9 0 0 0 0 0 0
Pré lavage (2) 0 4 0 0 0 0 0 0
Lavage (2) 4 4 2 4 < 2 4 2
Produit utilisé (3) 0 3 2 3 3 3 3 0
Brossage (2) 2 2 2 2 2 2 2 2
Rincage (2) 2 4 2 2 2 2 2 2

TOTAL 42 77 | 23 33 39 32 31 37

(1), 2),3).. ... Coefficient.
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Classification des fermes : 01 : Elevage n° 02 avec 77.
02 : Elevage n° 01 avec 42.
03 : Elevage n° 05 avec 39.
04 : Elevage n° 08 avec 37.
05 : Elevage n° 04 avec 33.
06 : Elevage n° 06 avec 32.
07 : Elevage n° 07 avec 31.
08 : Elevage n° 03 avec 23.

Les scores obtenus assurent que les pratiques d’hygiéne augment le niveau hygiénique du lait et que
I’élevage le plus propre avec score élevé, c’est celui méme qui a une moyenne totale moindre
(Tableau 13).

Tableau 13 : Corrélation des scores avec les analyses microbiologiques des 08 élevages :

nne totale Les scores
Elevge I¥® (i lj}fi)z‘};’e: girme(jinl) o;);enuf
01 359000 42
02 320000 77
03 403000 23
04 436000 33
05 357000 39
06 416000 32
07 334000 31
08 367000 37

IV. PARTIE PAIEMENT A LA QUALITE :

Avec une volonté de développer la qualité bactériologique production laitiere algérienne, une
laiterie d’envergure a mis en place de facon exclusive, tout un programme d'aide aux producteurs
collectés. Ainsi, le lait est payé a 30 DA le litre comme prix de base, plus une prime 2 la protéine de
0, 4 a 0,8 DA pour tout gramme supérieur a 31 grammes par litre avec une prime de saisonnalité
de O, 5 DA (entre aoit et décembre) pour les VIP et les producteurs clés. Par ailleurs, une autre
forme d'aide a la production est octroyée 2 la qualité bactériologique du lait, allant jusqu'a 2 DA

par litre pour un lait a moins de 100 000 germes par litre (27). (Tableau 14)
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Tableau 14: Valeur de prime obtenue par rapport au taux des germes :

Taux des germes (germes/mi) Prime
Moins de 100 000 2 DA

Entre 100 000 et 200 000 15DA
Entre 200 000 et 300 000 1DA

Entre 300 000 et 500 000 0.5 DA

Selon notre enquéte, tous les éleveurs affirment connaitre I'existence de I'offre du paiement 2 la

eme

qualité saufle 57 éleveur.

D’apreés ce qu’on a compris 8/8 sont intéressés d’obtenir un lait de bonne gualité hygiénique, pour
cela il faut améliorer les pratiques d’hygiene et que ca coute trés cher surtout que les prix des
produits d’hygiéne ne sont pas stables et parfois trés cheéres.

Le 65™ éleveur nous déclare qu'il a toujours amélioré ses pratiques d’hygiéne pas pour les primes
Les éleveurs sont intéressés de doubler la prime 2 2 DA mais ne donnent pas d’explication de

commenty arriver.

Tableau 15 : Evaluation de la valeur des primes chaque mois a partir de taux des germes et le
niveau de production :

- Niveau de Valeur de p.rime
Elevage N° .1 5 Zm Moyenne production PaT ot
Quinzaines | Quinzaines (printemps 2011) @ZZZ’;’PS
01 270 000 340 000 305 000 210 litres 6300 DA
02 310000 260 000 285 000 160 litres 4800 DA
03 560 000 520 000 540 000 220 litres 3300 DA
04 390 000 430 000 410 000 150 litres 4500 DA
05 400 000 310 000 355 000 200 litres 6000 DA
06 480 000 360 000 420 600 60 litres 1800 DA
07 400 000 510000 435 000 150 litres 4500 DA
08 350 000 460 000 405 000 135 litres 4050 DA
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CONCLUSION

Ce travail a permis de décrire les pratiques de nettoyage dans la catégorie des exploitations de 10-20
vaches livrant leur lait & unc laiterie ayant instauré la prime de paiement a la qualité

bactériologique.

Ces pratiques se sont quelque peu améliorées, mais sont loin d’&étre maitrisées, pour des raisons que
nous n’avons pas pu évaluer. Pour cela, une étude socio-économique permettrait de cerner
I’évolution des habitudes et mentalit¢ de 1’éleveur, qui restent difficile 4 changer du jour au

lendemain.
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Annexe 1

Fiche d'enquéte :

Eleveurn’.............
% Informations sur l'élevage:

1. Nombre devaches: ... ... ... .................
2. Nombre de vaches en lactation: ... ... .................... ... .. ...
3. Niveau de production: ......... .. ...... .. ... . . .. litres/jours.
4. Eclairage... ... ... ...,
5. Nature de la litiére : [__]| Paille

1 Sciure

L1 Auwires
6. Sourcedel’eau: [ ] Forage

L1 Puits

[ 1 A4utre

=+ Avant la traite :

1. Hygiéne des mains: 1 Oui
[ 1Non

2. Etat du chariot trayeur : [ Bon
] Moyen
[ 1 Mauvais

3. Elimination des lers jets: [ Oui
[] Non

4. L'élimination se fait sur:[__] Le sol
L1 Les mains
1 Dars un récipient

5. Nettoyage de la mamelle: [ | Oui
[ 1 Non

6. Nettoyage des trayons : [ Systématique
[1Sisale
L1 Aucun

7. Qutil de nettoyage : [1 Eponge
[ Serviette collective
[ 1 Serviette individuelle
[ Mains nues
8. Eau de nettoyage: || Froide
[] Tiéde

9. Eau de nettoyage/désinfectant: [ Aucun
[ Eau de javel
[1Savon
Aatre:... ... .. . .. ... . .. ..

10. Pré-moussage: L1 Oui
[ 1 Nomn



11. Durée de pré-moussage : 1 <15
[ Entre 15 et 30’
1>30°
12.  Essuyage: [ ] Oui
[ 1Nor

Moyen de I'essuyage : [|Serviette individuelle séche [ Lollective.

% Pendant la traite :

Heurede débutde latraite... ... ... .. ... ... ..
Heuredefindelatraite... ... .. .. .. ... .. ..

Nombre de chutes des faisceaux trayeurs ... ...

Lavage des manchons aprés la chute 1 oui

Rl S

<+ Apres la traite :

1. poste trempage : L1 jamais
[ Occasionnelle
[ Systématique
Produit wilisé : ... .. .. ... .. ..
2. Nettoyage du chariot trayeur :

- Prélavage : [ ] avec I’eau froide
[ avec l’eau tiede
[] avec l’eau chaude

mode de prélavage : [ 1 circuit ouvert
[ circuit fermer

-Lavage : a) avec: [ ]| l’eau froide
[] [’eau tiéde
[] /’eau chaude

b) produit utilisé : ... ... .. ... ... ...
¢) brossage: oui[ ]

non[ ]
d) mode de nettoyage : [ circuit ouvert
[ circuit fermer
- ringage : [] avec I’eau froide

[ avec I’eau tiéde
[]avec l’eau chaude

mode de ringage: [ circuit ouvert
[ circuit fermer

- séchage : [ pot retourné et couvercle ouvert

Pot non retourné er couvercle ouvert

4. Entreposage du chariot trayeur : [ ] endroit propre
[ alintérieur de I’étable



5. propreté de la cuve de stockage : [_| propre
[ peu sale
[sale
[ ltres sale

6. nettoyage de la cuve se fait :
- directement aprés la livraison du lait [_]
- combien de minutes aprés la livraison... ... ... ...

7. Lavage de la cuve :

- Pré lavage : [ ] avec I'eau froide
[ ] avec l’eau tiéde
[] avec l’eau chaude

-Lavage : a) avec: [ _][’eaufroide
[ ] [’eau tiede
] [’eau chaude

b) produit utilisé : ... .. .. .. .. ..
¢) brossage : oui[ ]
non[_]

- ringage : [ 1 avec I’eau froide
[ avec [’eau tiéde
[ avec I’eau chaude

%+ Partie de Uoffre paiement a la qualité :

Connaissez-vous [’existence de prime ? [_li [_hon

Est-elle intéressent pour vous ? [ bui [ on
Pour quoi 7. .. ..
Vous gagnez a peu prés IDA ? [ bui [ lnon

Etes vous intéressé de doubler le prime ? e [n

Pourquoi?... ... ... ... .. ...



Annexe 2

Fig.16 : Le poste-trempage
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