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RESUME

Les médicaments vétérinaires notamment les antibiotiques font partie de l'arsenal

thérapeutique indispensable dans l'élevage d'aujourd'hui car ils permettent de prévenir ou de

traiter un grand nombre de maladies infectieuses. Cependant, ces antibiotiques peuvent se

retrouver sous forme des résidus en quantité supérieure à la limite maximale de résidus

autorisé dans les denrées alimentaires (lait) issues des animaux traités.

Les dangers liés à la présence de ces résidus sont d'ordre toxicologique, allergique et

bactériologique pour la santé humaine mais aussi technologique pour l'industrie agro-

alimentaire.

Notre étude est réalisée sur 76 échantillons de laits crus des citernes des laiteries provenant de

la Wilaya de Ghardaia par le Delvotest SP qui a révélé :

 08 échantillons de lait analysés sont positifs, soit 10.53%.

 14 échantillons de lait analysés sont douteux, soit 18.42%.

 54 échantillons de lait analysés non contaminés, soit 71.05%.

Mots clés : Lait cru, citernes, Delvotest SP, Résidus d'antibiotique



SUMMARY

Veterinary drugs antibiotics are part of the armamentarium necessary in

breeding today because they can prevent or treat many infectious diseases. However, these

antibiotics can be found as residues in excess of the maximum permitted residue in food

from animal traits (milk).

The dangers associated with the presence of these residues are of toxicological, allergic and

microbiological for human health but also technology for the food industry.

Our study was performed on 76 samples of raw milk dairy from the Wilaya of Blida using the

Delvotest SP which revealed that:

 08 Sample of contaminated milk, represented by rates of 10.53%.

 54 Samples raw milk not contaminated with a rates of 71.05%.

 14 Samples raw milk were doubtful or 18.42%.

Key words: Raw milk, antibiotic residues, tank, Delvotest SP.



ملخص                                                   

ة وخاصة المضادات الحیویة ھي جزء من العتاد اللازم في تربیة الحیوانات الیوم لانھا یمكن ان تقي أو الأدویة البیطیر

عن الحد الاقصى تعالج كثیر من الأمراض ومع ذلك یمكن العثور على ھذه المضادات الحیویة كمخلفات زائدة 

.المسموح بھ في أي طعام من أصل حیواني 

والبكتیریة على صحة الانسان وكذلك مخاطر الحساسیةالرواسب ھي مخاطر السمیة المخاطر المرتبطة بوجود ھذه

.تكنولوجیة على الصناعة الغذائیة 

Delvotestباستعمال عینة من الحلیب الخام لمنتجات الألبان لولایة غردایة76أجرینا دراسة على SPالذي كشف:

0810.53عینات من الحلیب الملوث، ممثلة بنسب.%

5471.05عینات من الحلیب الخام الغیر ملوثة مع معدل%

14عینات من الحلیب الخام المشكوك في تحصیلھا% 18.42

Delvotest، الصھاریج الحلیب الخام، بقایا المضادات الحیویة ، :الكلمات المفتاحیة  SP.
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