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"Une découverte est une oeuvre d'art, et ;
nous croyons d'une foi impérieuse et inébranlable
que la science est bonne en soi'.

J.R. OPPENHEIMER
"La science et le bon sens" (1955)

"Il peut &tre important pour 1'homme qui
cherche 3 pénétrer 1'essence de la nature, soit
pour créer, soit pour expliquer, de se demander
quelles transformations se sont produites dans
1'image de la nature fournie par la science au
cours des derniéres décennies'.

W. HEISENBERG
" La nature dans la physique contemporaine".
(1962)

Ces Eléments de Biochimie structurale doivent &tre considérés
comme le complément du programme de Chimie enseigné en ler cycle univérsi-
taire et applicable aux molécules qui constituent les structures vivantes.

Les grands types de molécules synthétisées et utilisées dans la
nature sont classés et présentés selon des degrés croissants d'organisation
et de complexité. D'abord les Monmoméres, parmi lesquels nous retrouvons les
oses, les acides gras et les acides aminés; constituent la premiére partie.
Ils représentent les pidces élémentaires des macromolécules ou des assem—
blages que nous avons présent&s dans la seconde partie, intitulée
les Polyméres, dans laquelle sont traités les polyosides, les protéines et
les acides nucléiques. Enfin, une derniére partie consacrée aux Enzymes et
Coenzymes est une introduction i la chimie enzymatique et commence par un
rappel de thermodynamique.

Ce Cours n'est pas exhaustif et de nombreux domaines sont absents
de cette présentation ; de méme les techniques analytiques ne sont pas
développées : ces questions feront 1'objet d'enseignement i option en
2e année de 2e cycle. Cet ouvrage, support d'un enseignement de Biochimie
donné en Ire année, n'est pas une fin en soi : son assimilation correspond
a celle d'une langue, en commengant par 1'alphabet et le vocabulaire que
représentent les structures physico-chimiques, qui portent en elles
toutes les propriétés des systémes vivants. La syntaxe de la langue ne
pourra €tre comprise qu'ensuite, avec le démontage des structures métabo-
liques et génétiques. L'ensemble, c'est-i-dire la "Biochimie structurale"
et les "Métabolismes", constituera pour 1'étudiant agronome 1'indispensa-
ble introduction aux enseignements de Physiologie animale ou végétale,
de Génétique, de Zootechnie, de Phytotechnie et de Technologie des produits
alimentaires.
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Ces Eléments de Biochimie structurale sont destinés a rassembler des connais-
sances de base et a illustrer quelques idées simples. Ces connaissances se
rapportent aux principales structures physico-chimiques qui fondent I’archi-
tecture. des cellules vivantes : les molécules sont présentées en partant des
monomeres (oses, acides gras, acides aminés) jusqu’aux polyméres naturels
(polyosides, lignines, protéines, acides nucléiques) en passant par certains
édifices de complexité intermédiaire ; de méme les principaux opérateurs
(enzymes, coenzymes, effecteurs) qui interviennent dans les réactions-enzyma-
tiques sont étudiés en insistant sur leurs caractéres énergétiques.

Les quelques idées générales qui ressortent de cet enseignement sont élémen-
taires mais parfois oubliées par les biologistes : le fait qu’il n’y a qu’une
chimie dont les lois s'appliquent dans les cellules vivantes ; que les propriétés
stériques et €lectriques des molécules portent en elles les principales propriétés
des structures vivantes ; que le polymorphisme moléculaire n’est pas une
caractéristique des seules macromolécules mais que les monoméres eux-mémes
sont protéiformes ; que I’état physico-chimique de I’eau, solvant naturel des
molécules biologiques, contribue a déterminer étroitement leurs propriétés
chimiques dans les cellules. Ce Cours n’aborde pas les réactions du métabo-
lisme mais vise a donner au lecteur les bases de la chimie biologique : celles
qui sont indispensables pour bien comprendre les propriétés des associations
supramoléculaires (membranes, crganelles) et les mécanismes biologiques
cellulaires. i
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