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4.1. Etude expérimentale des courbes de titrage des protéines .
4.2. Equation de Lindertrom-Lang. .
4.3. Groupes masqués et pK anormaux .
4.4. Variations du facteur w .
. Variations des paramétres moléculaires .
5.1. Poids moléculaire .

5.2. Forme et hydratation des protéines .

. Variations des propriétés optiques .

Vll. METHODES D'ETUDE DES VARIATIONS DE CONFORMATION DES PROTEINES

. Spectrophotométrie d’absorption .
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